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『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
ブ
ル
ー
イ
ン
グ
』
を
立
ち
上
げ

た
田
中
誠
さ
ん
は
、
石
川
県
で
生
ま
れ
、
幼
い
頃

か
ら
自
然
が
豊
か
な
場
所
で
育
っ
た
。
大
学
進
学

で
上
京
し
た
後
、
都
会
で
の
生
活
を
経
験
す
る
中

で
、
次
第
に
自
分
の
将
来
や
人
生
の
方
向
性
を
深

く
考
え
る
よ
う
に
な
っ
た
と
言
う
。
「
30
代
に
な

っ
た
ら
、
一
度
人
生
を
リ
セ
ッ
ト
し
て
世
界
旅
行

を
し
た
い
」
と
い
う
夢
が
彼
の
中
で
次
第
に
明
確

な
も
の
と
な
り
、
そ
れ
が
後
の
挑
戦
の
原
点
と
な

っ
た
。

　

こ
の
夢
を
実
現
し
た
の
は
30
歳
の
時
。
地
元
金

沢
に
戻
り
、
高
校
時
代
の
旧
友
と
の
再
会
が
結
婚

の
き
っ
か
け
と
な
っ
た
。
そ
の
後
、
夫
婦
で
職
を

金沢から世界へ ②

日本の米を使った
クラフトウイスキーで
世界に挑む
2016年の創業以来、地元の素材を生かしたユニークなビールを提供し続け、近年では

ウイスキー製造にも挑戦。金沢市を拠点とするクラフトビールメーカー『オリエンタル

ブルーイング』代表の田中誠さんの想いが生み出す新たな酒造りの物語を追います。

人
生
の
リ
セ
ッ
ト
と

世
界
旅
行

◉文：河原 剛　◉撮影：上田 健真

田中 誠さん （たなか・まこと）

1983年石川県小松市生まれ。
『金沢大学付属高校』卒、『慶
應義塾大学』に進学。大学卒
業後は９年間経営コンサルタ
ントとして様々なプロジェクト
に参画。2016年3月に『オリエ
ンタルブルーイング』を創業。

オリエンタルブルーイング株式会社
代表取締役

クラウドファンディングの支援者に届けられた「ニュー
メイク」のウイスキー。右が米をブレンドしたシングル
グレーンウイスキー。左がシングルモルトウイスキー。
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スウェーデンの滞在先での様子。ビールがどれだけ地域で愛されているかを肌で感じた。

金沢から世界へ ②

　

２
０
１
５
年
の
旅
行
後
、
世
界
を
巡
る
中
で
得

た
イ
ン
ス
ピ
レ
ー
シ
ョ
ン
が
徐
々
に
確
固
た
る
ビ

ジ
ョ
ン
に
変
わ
っ
て
い
く
。
そ
の
頃
、
北
陸
新
幹

線
の
開
通
に
よ
っ
て
金
沢
は
観
光
地
と
し
て
の
注

目
度
が
飛
躍
的
に
高
ま
っ
て
い
た
。
こ
の
新
た
な

追
い
風
を
受
け
、
観
光
客
が
訪
れ
る
街
で
自
分
た

ち
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
提
供
し
た
い
と
い
う
思

い
が
強
く
な
っ
て
い
く
。

　

金
沢
は
彼
に
と
っ
て
特
別
な
土
地
で
あ
り
、
ク

ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
と
い
う
ビ
ジ
ネ
ス
は
、
旅
で
得
た

知
識
や
経
験
を
生
か
し
つ
つ
観
光
地
と
し
て
の
金

金
沢
で
の
創
業

沢
の
魅
力
を
最
大
限
に
活
用
で
き
る
事
業
で
も
あ

っ
た
。

　

２
０
１
６
年
に
『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
ブ
ル
ー
イ
ン

グ
』
を
立
ち
上
げ
、
東
山
に
ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
を
オ

ー
プ
ン
す
る
。
店
舗
の
デ
ザ
イ
ン
に
は
、
地
域
に

根
付
い
た
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
文
化
を
体
現
す
る

温
か
み
の
あ
る
雰
囲
気
と
洗
練
さ
れ
た
ス
タ
イ
ル

が
取
り
入
れ
ら
れ
た
。

　

田
中
さ
ん
は
言
う
。

　
「
ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
は
醸
造
所
で
造
っ
た
ビ
ー
ル

を
そ
の
場
で
お
客
様
に
飲
ん
で
い
た
だ
い
て
す
ぐ

に
感
想
を
お
聞
き
で
き
る
の
が
良
か
っ
た
で
す
。

お
客
様
の
声
を
フ
ィ
ー
ド
バ
ッ
ク
し
て
独
自
の
味

を
作
り
上
げ
て
い
き
ま
し
た
。」

　

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
世
界
的
な
ブ
ー
ム
を
迎
え

て
い
る
中
で
、
小
規
模
設
備
の
ビ
ー
ル
工
場
で
醸

造
し
た
ビ
ー
ル
を
提
供
す
る
ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
は
当

時
の
金
沢
で
は
珍
し
く
、
東
山
の
店
は
開
店
当
初

辞
し
て
世
界
一
周
の
長
期
旅
行
を
計
画
。
１
年
間

の
旅
で
訪
れ
た
の
は
ア
ジ
ア
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
、
ア

フ
リ
カ
、
そ
し
て
南
北
ア
メ
リ
カ
と
、
地
球
全
体

に
渡
る
広
範
な
地
域
だ
っ
た
。

　

日
本
に
い
た
頃
、
東
京
の
外
資
系
企
業
で
経
営

コ
ン
サ
ル
タ
ン
ト
を
し
て
い
た
田
中
さ
ん
は
、
東

京
で
行
き
つ
け
だ
っ
た
個
人
経
営
の
バ
ル
が
自
家

製
ビ
ー
ル
を
提
供
し
て
い
た
こ
と
が
頭
の
隅
に
引

っ
か
か
っ
て
い
た
。
た
だ
、
自
分
が
ビ
ー
ル
の
会

社
を
経
営
す
る
こ
と
に
な
る
と
は
思
っ
て
も
い
な

か
っ
た
。

　

ほ
と
ん
ど
ノ
ー
プ
ラ
ン
で
の
旅
行
だ
っ
た
。
は

じ
め
は
イ
ン
ド
、
ス
リ
ラ
ン
カ
。
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
に

は
３
か
月
、
ト
ル
コ
か
ら
入
っ
て
、
ス
ペ
イ
ン
ま

で
。
そ
の
後
ア
フ
リ
カ
を
縦
断
し
て
、
南
米
に
も

３
か
月
ほ
ど
滞
在
し
、
ア
メ
リ
カ
に
寄
っ
て
帰
っ

て
き
た
。

　
「
制
約
が
な
い
と
人
間
が
出
て
く
る
も
の
で
、

ビ
ー
ル
を
飲
む
時
間
が
と
て
も
楽
し
か
っ
た
ん
で

す
。
い
ろ
い
ろ
な
事
業
を
考
え
て
い
た
の
で
す
が

ど
う
で
も
よ
く
な
っ
て
し
ま
っ
て
」
と
田
中
さ
ん

は
そ
の
当
時
の
こ
と
を
思
い
返
す
。

　

旅
の
途
中
、
田
中
さ
ん
は
独
自
の
方
法
で
ビ
ー

ル
の
醸
造
を
学
ぶ
機
会
を
見
い
だ
し
た
。『
ワ
ー

ク
ア
ウ
ェ
イ
』と
い
う
ボ
ラ
ン
テ
ィ
ア
と
ホ
ス
ト

を
マ
ッ
チ
ン
グ
す
る
サ
イ
ト
を
活
用
し
、
ビ
ー
ル

醸
造
を
体
験
す
る
機
会
を
探
し
た
。
ド
イ
ツ
を
は

じ
め
多
く
の
ブ
ル
ワ
リ
ー
に
メ
ー
ル
を
送
る
中
で
、

唯
一
良
い
返
事
を
も
ら
え
た
の
が
ス
ウ
ェ
ー
デ
ン

の
レ
ブ
ス
ン
ド
と
い
う
小
さ
な
町
で
暮
ら
す
一
家

だ
っ
た
。
ス
ト
ッ
ク
ホ
ル
ム
の
北
部
に
位
置
す
る

こ
の
町
に
１
か
月
以
上
滞
在
し
た
。

　
「
僕
た
ち
が
行
っ
た
頃
は
白
夜
で
し
た
。
自
然

が
豊
か
な
と
て
も
い
い
場
所
で
１
か
月
ほ
ど
住
み

込
ま
せ
て
も
ら
っ
て
、
ビ
ー
ル
の
醸
造
を
手
伝
い

か
ら
賑
わ
っ
た
。

　
「
高
校
時
代
を
金
沢
で
過
ご
し
ま
し
た
が
、
東

山
に
い
く
こ
と
は
あ
ま
り
な
か
っ
た
。
オ
ー
プ
ン

し
て
み
た
ら
外
国
の
方
が
思
い
の
ほ
か
多
く
て
驚

き
ま
し
た
」
と
当
時
を
回
想
す
る
。

　

ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
は
連
日
盛
況
と
な
る
一
方
、
自

社
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
ビ
ー
ル
の
試
作
に
は
苦
労
し
た
。

に
ご
り
具
合
や
風
味
の
面
で
か
な
り
の
時
間
を
費

や
し
、
開
業
か
ら
自
社
製
品
が
完
成
す
る
ま
で
の

間
は
一
般
的
な
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
販
売
し
て
い

た
。
一
刻
も
早
く
自
社
製
品
を
提
供
し
た
い
と
焦

っ
て
い
た
頃
で
も
あ
っ
た
。

　

最
初
の
自
社
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
ビ
ー
ル
は
２
０
１

６
年
12
月
に
完
成
。
地
域
の
素
材
を
取
り
入
れ
た

独
創
的
な
ビ
ー
ル
は
高
い
評
価
を
受
け
、
２
０
１

７
年
に
は
「
イ
ン
タ
ー
ナ
シ
ョ
ナ
ル
ビ
ア
カ
ッ

プ
」
で
金
賞
と
カ
テ
ゴ
リ
ー
チ
ャ
ン
ピ
オ
ン
を
獲

得
。
飲
食
業
、
製
造
業
と
も
に
事
業
が
軌
道
に
乗

っ
て
い
く
。

ま
し
た
。」

　

ホ
ス
ト
は
音
楽
教
師
を
リ
タ
イ
ア
し
た
音
楽
家

兼
ビ
ー
ル
醸
造
家
で
、
家
の
一
角
に
作
っ
た
小
さ

な
工
房
で
ビ
ー
ル
を
造
っ
て
い
た
。
滞
在
中
、
友

人
や
近
所
の
人
を
招
い
て
ホ
ー
ム
キ
ャ
ン
プ
を
開

催
す
る
機
会
が
あ
り
、
そ
こ
で
自
作
ビ
ー
ル
を
振

る
舞
っ
た
瞬
間
の
感
動
と
楽
し
さ
が
田
中
さ
ん
の

心
に
深
く
刻
ま
れ
た
。

　

旅
先
で
飲
ん
だ
多
様
な
ビ
ー
ル
は
、
異
国
の
文

化
や
味
覚
と
の
新
た
な
出
合
い
で
あ
り
、
特
に
地

元
の
素
材
や
伝
統
的
な
製
法
に
こ
だ
わ
っ
た
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
に
は
深
い
感
銘
を
受
け
た
。
田
中
さ

ん
は
、
自
分
も
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
作
り
た
い
と

い
う
強
い
目
標
が
心
の
中
で
生
ま
れ
た
。

　

ち
ょ
う
ど
そ
の
当
時
、
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
メ

ジ
ャ
ー
に
な
っ
て
き
て
、
特
に
ア
メ
リ
カ
で
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
の
醸
造
所
が
増
え
て
い
た
。
「
遅
か

れ
早
か
れ
世
界
が
追
随
す
る
ト
レ
ン
ド
で
、
い
ず

れ
日
本
も
そ
う
な
っ
て
い
く
。
そ
ん
な
肌
感
覚
が

あ
り
ま
し
た
」
と
田
中
さ
ん
は
振
り
返
る
。
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大正時代の建築を生かした東山店。「 『クラモト氷業』さんの本社工場が移転
してたまたま空いていたところをご縁があってご紹介いただきました。業務用
の冷凍庫があってビールを冷やすにはちょうどよく、開業資金に苦労してい
たのでありがたかった」と田中さんは語る。

2017年に「インターナショナルビアカップ」で金賞とカテゴリーチャンピ
オンを獲得した「加賀棒茶スタウト」や「能登塩セゾン」など、地元の素材
を生かしたビール。

 『オリエンタルブルーイング』 スタッフ。右から2番目が代表取締役田中誠さん。

　

２
０
１
５
年
の
旅
行
後
、
世
界
を
巡
る
中
で
得

た
イ
ン
ス
ピ
レ
ー
シ
ョ
ン
が
徐
々
に
確
固
た
る
ビ

ジ
ョ
ン
に
変
わ
っ
て
い
く
。
そ
の
頃
、
北
陸
新
幹

線
の
開
通
に
よ
っ
て
金
沢
は
観
光
地
と
し
て
の
注

目
度
が
飛
躍
的
に
高
ま
っ
て
い
た
。
こ
の
新
た
な

追
い
風
を
受
け
、
観
光
客
が
訪
れ
る
街
で
自
分
た

ち
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
提
供
し
た
い
と
い
う
思

い
が
強
く
な
っ
て
い
く
。

　

金
沢
は
彼
に
と
っ
て
特
別
な
土
地
で
あ
り
、
ク

ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
と
い
う
ビ
ジ
ネ
ス
は
、
旅
で
得
た

知
識
や
経
験
を
生
か
し
つ
つ
観
光
地
と
し
て
の
金

金沢から世界へ ②

沢
の
魅
力
を
最
大
限
に
活
用
で
き
る
事
業
で
も
あ

っ
た
。

　

２
０
１
６
年
に
『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
ブ
ル
ー
イ
ン

グ
』
を
立
ち
上
げ
、
東
山
に
ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
を
オ

ー
プ
ン
す
る
。
店
舗
の
デ
ザ
イ
ン
に
は
、
地
域
に

根
付
い
た
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
文
化
を
体
現
す
る

温
か
み
の
あ
る
雰
囲
気
と
洗
練
さ
れ
た
ス
タ
イ
ル

が
取
り
入
れ
ら
れ
た
。

　

田
中
さ
ん
は
言
う
。

　
「
ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
は
醸
造
所
で
造
っ
た
ビ
ー
ル

を
そ
の
場
で
お
客
様
に
飲
ん
で
い
た
だ
い
て
す
ぐ

に
感
想
を
お
聞
き
で
き
る
の
が
良
か
っ
た
で
す
。

お
客
様
の
声
を
フ
ィ
ー
ド
バ
ッ
ク
し
て
独
自
の
味

を
作
り
上
げ
て
い
き
ま
し
た
。」

　

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
世
界
的
な
ブ
ー
ム
を
迎
え

て
い
る
中
で
、
小
規
模
設
備
の
ビ
ー
ル
工
場
で
醸

造
し
た
ビ
ー
ル
を
提
供
す
る
ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
は
当

時
の
金
沢
で
は
珍
し
く
、
東
山
の
店
は
開
店
当
初

か
ら
賑
わ
っ
た
。

　
「
高
校
時
代
を
金
沢
で
過
ご
し
ま
し
た
が
、
東

山
に
い
く
こ
と
は
あ
ま
り
な
か
っ
た
。
オ
ー
プ
ン

し
て
み
た
ら
外
国
の
方
が
思
い
の
ほ
か
多
く
て
驚

き
ま
し
た
」
と
当
時
を
回
想
す
る
。

　

ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
は
連
日
盛
況
と
な
る
一
方
、
自

社
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
ビ
ー
ル
の
試
作
に
は
苦
労
し
た
。

に
ご
り
具
合
や
風
味
の
面
で
か
な
り
の
時
間
を
費

や
し
、
開
業
か
ら
自
社
製
品
が
完
成
す
る
ま
で
の

間
は
一
般
的
な
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
販
売
し
て
い

た
。
一
刻
も
早
く
自
社
製
品
を
提
供
し
た
い
と
焦

っ
て
い
た
頃
で
も
あ
っ
た
。

　

最
初
の
自
社
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
ビ
ー
ル
は
２
０
１

６
年
12
月
に
完
成
。
地
域
の
素
材
を
取
り
入
れ
た

独
創
的
な
ビ
ー
ル
は
高
い
評
価
を
受
け
、
２
０
１

７
年
に
は
「
イ
ン
タ
ー
ナ
シ
ョ
ナ
ル
ビ
ア
カ
ッ

プ
」
で
金
賞
と
カ
テ
ゴ
リ
ー
チ
ャ
ン
ピ
オ
ン
を
獲

得
。
飲
食
業
、
製
造
業
と
も
に
事
業
が
軌
道
に
乗

っ
て
い
く
。

15 14



金沢市湯涌地区の軟水と地元の素材を材料にビールを醸造している。屋外には脱水機を備え、使用済み麦芽の水分を切り、地元の畜産業者に飼料として提供。
同地区では小規模ながらホップ栽培を行っており、秋には地元産ホップのクラフトビールを仕込んでいる。地域共生型の「ローカル・ブルワリー」を目指している。

糖化釡。麦芽から麦汁をつくる設備。ビールとウイスキーで共有している。

左：ビール工場内のケグ（樽）。このかたちで飲食店に納品される。　右上：瓶の充填機。　右下：缶の充填機。

　

２
０
１
７
年
12
月
、
『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
ブ
ル
ー

イ
ン
グ
』
は
新
た
な
製
造
拠
点
を
手
に
入
れ
る
。

場
所
は
里
山
の
風
景
が
広
が
る
湯
涌
地
区
。
元
は

マ
コ
モ
ダ
ケ
の
加
工
所
だ
っ
た
こ
の
建
物
は
、
サ

プ
リ
メ
ン
ト
を
製
造
し
て
い
た
食
品
工
場
だ
っ
た
。

田
中
さ
ん
は
「
僕
が
生
ま
れ
た
田
舎
や
ビ
ー
ル
を

学
ん
だ
ス
ウ
ェ
ー
デ
ン
の
風
景
に
似
て
い
る
」
と
、

立
地
と
建
物
の
両
方
に
魅
力
を
感
じ
た
と
言
う
。

　

し
か
し
、
そ
の
年
の
大
雪
の
影
響
で
工
事
は
難

航
。
リ
ノ
ベ
ー
シ
ョ
ン
や
設
備
の
調
達
に
約
１
年

を
要
し
た
。
２
０
１
９
年
１
月
に
よ
う
や
く
免
許

を
取
得
し
、
本
格
的
な
ビ
ー
ル
製
造
が
始
ま
っ
た
。

　

同
年
３
月
に
は
金
沢
駅
に
新
店
舗
を
オ
ー
プ
ン
。

新
し
い
醸
造
所
で
の
製
造
能
力
を
生
か
す
べ
く
、

出
荷
先
の
拡
大
も
進
め
た
。
「
そ
の
頃
は
大
変
で

し
た
。
新
し
い
設
備
の
管
理
に
加
え
て
、
店
舗
も

ス
タ
ッ
フ
も
増
え
て
い
っ
た
」
と
、
多
忙
だ
っ
た

当
時
を
回
想
す
る
。
東
山
の
醸
造
所
で
は
生
産
し

た
ビ
ー
ル
の
ほ
と
ん
ど
を
自
店
で
提
供
し
、
外
部

へ
の
販
売
は
ほ
と
ん
ど
行
っ
て
い
な
か
っ
た
。
し

新
工
場
設
立
と
事
業
拡
大

か
し
、
新
し
い
工
場
で
瓶
に
充
填
で
き
る
よ
う
に

な
り
、
金
沢
市
内
の
小
売
店
、
飲
食
店
を
は
じ
め
、

全
国
の
酒
販
店
が
扱
っ
て
く
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
。

『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
ブ
ル
ー
イ
ン
グ
』
の
ブ
ラ
ン
ド

が
加
速
度
的
に
広
が
っ
て
い
く
。

　

店
舗
運
営
に
つ
い
て
は
、
統
轄
店
長
の
平
尾
さ

ん
が
大
き
な
役
割
を
果
た
し
た
。
平
尾
さ
ん
は
大

学
時
代
を
金
沢
で
過
ご
し
飲
食
業
で
経
験
を
積
ん

で
い
た
。
「
自
分
が
店
舗
を
経
営
で
き
る
と
は
思

っ
て
い
な
か
っ
た
」
と
い
う
田
中
さ
ん
を
支
え
、

共
同
創
業
者
と
し
て
事
業
に
ジ
ョ
イ
ン
し
た
。

　

事
業
拡
大
に
あ
た
っ
て
は
、
『
北
國
銀
行
』
か

ら
の
支
援
も
大
き
な
力
と
な
っ
た
。
田
中
さ
ん
は

偶
然
の
出
会
い
か
ら
融
資
に
つ
な
が
っ
た
エ
ピ
ソ

ー
ド
を
語
る
。
「
た
ま
た
ま
東
山
店
で
ビ
ー
ル
の

本
を
読
み
な
が
ら
ビ
ー
ル
を
飲
ん
で
い
た
ら
、
銀

行
の
役
員
の
方
が
隣
に
座
っ
て
い
て
」
と
、
そ
の

幸
運
を
振
り
返
る
。
そ
の
隣
に
い
た
の
が
不
動
産

会
社
の
社
長
。
こ
の
と
き
の
出
会
い
が
な
け
れ
ば
、

新
し
い
工
場
は
生
ま
れ
な
か
っ
た
。

金沢から世界へ ②
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原酒を熟成させている木樽が積み上げられた
保管庫。 写真はバーボン樽。 他にシェリー樽、
石川県の能登ヒバで作った樽も使っている。

『オリエンタル金沢蒸溜所』の心臓部。この蒸留器を使って、米のグレーンウイスキーとシングルモルトウイスキーを製造している。

金沢から世界へ ②

　

２
０
２
２
年
７
月
、
『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
ブ
ル
ー

イ
ン
グ
』
は
石
川
県
で
初
の
ウ
イ
ス
キ
ー
製
造
免

許
を
取
得
し
、
『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
金
沢
蒸
溜
所
』

を
設
立
す
る
。
ビ
ー
ル
と
ウ
イ
ス
キ
ー
は
同
じ
麦

芽
を
主
原
料
と
し
、
糖
化
・
濾
過
・
発
酵
な
ど
の

工
程
が
共
通
し
て
い
る
が
、
商
品
性
は
全
く
異
な

る
。
鮮
度
が
命
の
ビ
ー
ル
に
対
し
、
ウ
イ
ス
キ
ー

は
熟
成
に
よ
っ
て
価
値
が
高
ま
る
。
ク
ラ
フ
ト
ウ

イ
ス
キ
ー
市
場
へ
の
参
入
に
あ
た
り
、
差
別
化
戦

略
を
慎
重
に
検
討
し
た
。
後
発
の
会
社
と
し
て
、

大
手
メ
ー
カ
ー
が
寡
占
し
て
い
る
マ
ー
ケ
ッ
ト
で

ど
う
や
っ
て
際
立
つ
か
を
考
え
た
。
特
に
『
サ
ン

ト
リ
ー
』
の
「
山
崎
」
や
ア
サ
ヒ
系
列
の
『
ニ
ッ

カ
』
な
ど
、
大
き
な
シ
ェ
ア
を
持
つ
競
合
が
存
在

す
る
中
で
、
自
社
の
ウ
イ
ス
キ
ー
を
ど
の
よ
う
に

差
別
化
す
る
か
が
課
題
だ
っ
た
。

　

田
中
さ
ん
は
当
時
を
振
り
返
る
。

　
「
み
ん
な
に
意
見
を
聞
く
と
、
イ
ギ
リ
ス
の『
フ

ォ
ー
サ
イ
ス
社
』
の
設
備
で
丁
寧
に
作
ら
れ
た
ウ

イ
ス
キ
ー
が
い
い
と
言
い
ま
す
。
も
ち
ろ
ん
、
そ

の
考
え
方
も
あ
り
ま
す
が
、
差
別
化
に
は
な
ら
な

い
と
感
じ
ま
し
た
。」

　

そ
も
そ
も
原
材
料
を
海
外
で
調
達
す
る
こ
と
自

体
が
、
世
界
に
向
け
て
発
信
す
る
と
な
る
と
お
も

し
ろ
く
な
い
と
感
じ
て
い
た
。

　

そ
こ
で
考
え
た
の
は
２
つ
の
選
択
肢
だ
っ
た
。

１
つ
目
は
地
元
で
麦
を
作
る
こ
と
。
大
規
模
な
製

麦
工
場
を
設
立
し
て
麦
を
収
穫
し
モ
ル
ト
に
す
る

工
程
を
整
え
る
。
し
か
し
、
日
本
で
は
麦
作
り
が

難
し
い
た
め
こ
の
ア
プ
ロ
ー
チ
に
は
限
界
が
あ
る
。

石
川
県
で
初
め
て

ウ
イ
ス
キ
ー
製
造
免
許
を
取
得

２
つ
目
は
国
産
の
原
材
料
を
使
用
す
る
方
法
。
田

中
さ
ん
は
後
者
を
選
ん
だ
。

　
「
米
は
日
本
の
農
作
物
の
代
表
格
で
す
。
輸
入

し
た
麦
芽
や
イ
ギ
リ
ス
の
ピ
ー
ト
を
中
心
に
し
た

も
の
で
は
な
く
、
ス
コ
ッ
ト
ラ
ン
ド
の
モ
ル
ト
ウ

イ
ス
キ
ー
が
ア
メ
リ
カ
に
渡
っ
て
コ
ー
ン
を
使
用

し
た
バ
ー
ボ
ン
に
進
化
し
た
よ
う
に
、
こ
の
地
な

ら
で
は
の
ウ
イ
ス
キ
ー
を
米
で
作
っ
て
み
た
い
と

思
い
ま
し
た
。」

　

先
行
し
て
ラ
イ
ス
ベ
ー
ス
の
ジ
ン
を
作
っ
て
み

た
。
ほ
ん
の
り
と
し
た
米
の
風
味
と
厳
選
し
た
ボ

タ
ニ
カ
ル
が
組
み
合
わ
さ
る
こ
と
で
、
日
本
酒
で

は
感
じ
ら
れ
な
い
独
特
の
風
味
が
香
り
立
つ
ス
ピ

リ
ッ
ツ
に
仕
上
が
っ
た
。
多
く
の
ジ
ン
は
外
部
か

ら
原
料
用
の
ア
ル
コ
ー
ル
を
買
っ
て
、
ボ
タ
ニ
カ

ル
で
香
り
づ
け
し
て
い
る
が
、
同
社
で
は
ビ
ー
ル

の
醸
造
技
術
を
生
か
し
米
の
発
酵
か
ら
こ
だ
わ
っ

た
ジ
ン
を
作
り

上
げ
た
。
こ
の

経
験
に
よ
っ
て

米
か
ら
品
質
の

よ
い
ウ
イ
ス
キ

ー
を
生
み
出
せ

る
自
信
が
で
き

た
。
米
に
は
ポ

テ
ン
シ
ャ
ル
が

あ
る
と
確
信
し

た
。
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２
０
２
２
年
に
ウ
イ
ス
キ
ー
蒸
留
所
を
完
成
さ

せ
、
試
行
錯
誤
し
な
が
ら
ウ
イ
ス
キ
ー
製
造
を
開

始
し
た
。
翌
年
か
ら
本
格
的
な
仕
込
み
に
入
る
計

画
だ
っ
た
が
、
ウ
イ
ス
キ
ー
製
造
に
は
大
き
な
資

金
が
必
要
だ
っ
た
。
田
中
さ
ん
は
「
単
純
に
お
金

が
な
か
っ
た
」
と
そ
の
時
の
こ
と
を
思
い
出
す
。

　

２
０
２
３
年
、
『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
ブ
ル
ー
イ
ン

グ
』
は
ク
ラ
ウ
ド
フ
ァ
ン
デ
ィ
ン
グ
を
通
じ
て
支

援
者
を
募
り
、
初
期
の
ウ
イ
ス
キ
ー
製
品
を
共
有

す
る
と
い
う
挑
戦
を
始
め
る
。
蒸
留
所
が
完
成
し
、

経
験
を
積
み
重
ね
な
が
ら
事
業
を
進
め
る
中
で
、

ウ
イ
ス
キ
ー
は
熟
成
期
間
が
必
要
な
た
め
に
す
ぐ

に
出
荷
で
き
な
い
。
ど
ん
な
も
の
で
き
る
か
も
わ

か
ら
な
い
。
そ
れ
で
も
こ
の
取
り
組
み
に
興
味
を

持
っ
て
も
ら
え
る
人
が
い
る
の
で
は
な
い
か
と
考

え
、
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
を
立
ち
上
げ
た
。

　

リ
タ
ー
ン
と
し
て
提
供
さ
れ
た
の
は
、
２
種
類

の
ウ
イ
ス
キ
ー
（
米
を
ブ
レ
ン
ド
し
た
シ
ン
グ
ル

グ
レ
ー
ン
ウ
イ
ス
キ
ー
と
シ
ン
グ
ル
モ
ル
ト
ウ
イ

ス
キ
ー
）
を
３
つ
の
時
間
軸
で
届
け
る
と
い
う
ユ

ニ
ー
ク
な
プ
ラ
ン
。
２
０
２
３
年
に
は
蒸
留
直
後

の
全
く
熟
成
し
て
い
な
い
ウ
イ
ス
キ
ー
「
ニ
ュ
ー

ポ
ッ
ド
」
、
２
０
２
４
年
に
は
１
年
木
樽
で
熟
成

さ
せ
た
ウ
イ
ス
キ
ー
「
ニ
ュ
ー
メ
イ
ク
」
、
そ
し

て
２
０
２
６
年
に
は
３
年
熟
成
の
ジ
ャ
パ
ニ
ー
ズ

ウ
イ
ス
キ
ー
と
し
て
完
成
す
る
製
品
を
支
援
者
に

届
け
る
企
画
を
立
て
た
。

　
「
お
金
が
原
酒
に
変
わ
り
、
樽
で
寝
か
せ
る
間

は
資
金
が
動
か
な
い
。
だ
か
ら
こ
そ
、
ク
ラ
フ
ァ

ン
で
応
援
し
て
く
れ
る
人
た
ち
が
必
要
で
し
た
」

と
田
中
さ
ん
は
語
る
。

　

樽
自
体
も
高
価
で
、
一
つ
を
原
酒
で
満
た
す
だ

シングルモルト
ウイスキー
ビールと同じドイツ産のモ
ルトを使用。はちみつのよ
うな甘い香りが特徴。

クラウドファンディング支援者に
届けられた２種類のウイスキー
1年間樽で熟成させた「ニュー
メイク」のウイスキー。クラウド
ファンディングのリターンとして
支援者に届けられた。

シングルグレーン
ウイスキー
国産の米と国産の麦芽を使用。
純国産の原材料にこだわって
作った。米由来のナッツのよう
な香りが広がる。

支
援
者
と
共
有
す
る
ウ
イ
ス
キ
ー

クラウドファンディング「CAMPFIRE」で石川県最高額を記録したプロジェクト。
265人の支援者から2,500万円以上の資金を集めた。

〈取材協力〉
オリエンタルブルーイング株式会社
オリエンタル金沢蒸溜所：石川県金沢市東町32
https://www.orientalbrewing.com/
［オリエンタルブルーイングの直営店舗］
東山店
石川県金沢市東山3-2-22
　金沢駅店
石川県金沢市木ノ新保1-1 金沢駅あんと西 2階
　Bistro Oriental
石川県金沢市広岡 1-5-2 ハイアットホテル 金沢クロスゲート 2階
　加賀店
石川県加賀市作見町ヲ  加賀温泉駅にぎわい交流施設 ゆのまち加賀 内
　マリエとやま店
富山県富山市桜町1-1-61 マリエとやま 1階
　ホクリカー（小売店）
富山県富山市明輪町1-220 きときと市場とやマルシェ内

金沢から世界へ ②

け
で
数
十
万
円
が
か
か
る
。
こ
の
よ
う
な
資
金
的

課
題
を
乗
り
越
え
る
た
め
に
、
ク
ラ
フ
ァ
ン
は
重

要
な
選
択
肢
と
な
っ
た
。

　

ク
ラ
ウ
ド
フ
ァ
ン
デ
ィ
ン
グ
で
２
６
５
人
の
支

援
者
を
集
め
て
２
５
０
０
万
円
以
上
調
達
し
た
後
、

田
中
さ
ん
た
ち
は
メ
ン
バ
ー
と
と
も
に
新
し
い
ウ

イ
ス
キ
ー
の
味
わ
い
を
共
有
す
る
機
会
を
得
た
。

初
め
て
蒸
留
し
た
「
ニ
ュ
ー
ポ
ッ
ド
」
を
試
飲
し

た
際
、
「
は
ち
み
つ
み
た
い
な
香
り
が
す
る
」
と

驚
き
の
声
が
上
が
っ
た
。
モ
ル
ト
自
体
に
は
そ
の

よ
う
な
香
り
は
な
い
が
、
蒸
留
器
や
ミ
ド
ル
カ
ッ

ト
（
蒸
留
液
の
最
適
部
分
を
選
ぶ
工
程
）
の
技
術

が
そ
の
特
徴
的
な
香
り
を
生
み
出
し
た
。
米
の
ウ

〈 Website

イ
ス
キ
ー
に
つ
い
て
は
「
ナ
ッ
ツ
の
よ
う
な
香
り

と
少
し
オ
イ
リ
ー
な
印
象
が
あ
る
」
と
田
中
さ
ん

は
言
う
。
「
米
由
来
な
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
が
、

凝
縮
感
が
あ
り
ま
す
。
こ
れ
が
熟
成
さ
れ
る
と
ど

う
変
化
す
る
の
か
楽
し
み
で
す
」
と
期
待
感
を
示

し
た
。

　

樽
熟
成
に
つ
い
て
も
、
工
夫
を
凝
ら
し
て
い
る
。

バ
ー
ボ
ン
樽
や
シ
ェ
リ
ー
樽
に
加
え
、
石
川
県
特

産
の
能
登
ヒ
バ
を
使
っ
た
独
自
の
樽
も
使
っ
て
い

る
。
ウ
イ
ス
キ
ー
は
ど
ん
な
樽
で
寝
か
せ
る
か
に

よ
っ
て
味
わ
い
が
大
き
く
変
わ
る
。
そ
の
選
択
肢

こ
そ
が
個
性
に
な
る
と
考
え
て
い
る
の
だ
。

　

様
々
な
試
み
を
経
て
生
ま
れ
た
「
ニ
ュ
ー
ポ
ッ

ド
」
や
「
ニ
ュ
ー
メ
イ
ク
」
は
、
ク
ラ
ウ
ド
フ
ァ

ン
デ
ィ
ン
グ
限
定
で
支
援
者
に
届
け
ら
れ
た
。

「
ま
だ
始
ま
っ
た
ば
か
り
で
す
が
、
一
緒
に
こ
の

挑
戦
を
楽
し
ん
で
も
ら
え
る
こ
と
が
何
よ
り
心
強

い
で
す
」
と
田
中
さ
ん
。
こ
の
取
り
組
み
は
、
新

し
い
ウ
イ
ス
キ
ー
を
支
援
者
と
と
も
に
作
り
上
げ

る
第
一
歩
と
な
っ
た
。

　
『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
ブ
ル
ー
イ
ン
グ
』
の
ウ
イ
ス
キ

ー
は
、
国
産
の
米
を
主
原
料
と
し
て
い
る
点
が
特

徴
だ
。
工
場
の
周
り
に
は
日
本
な
ら
で
は
の
な
つ

か
し
い
田
園
風
景
が
広
が
り
、
豊
か
な
清
流
が
流

れ
る
。
田
中
さ
ん
は
、
こ
の
地
か
ら
発
信
す
る
米

の
ウ
イ
ス
キ
ー
こ
そ
、
他
の
ウ
イ
ス
キ
ー
に
な
い

ス
ト
ー
リ
ー
に
な
る
と
信
じ
て
い
る
。

　

今
、
蒸
留
所
の
樽
の
中
で
眠
っ
て
い
る
原
酒
は
、

２
０
２
６
年
に
『
オ
リ
エ
ン
タ
ル
蒸
溜
所
』
の
ジ

ャ
パ
ニ
ー
ズ
ウ
イ
ス
キ
ー
第
１
号
と
し
て
本
格
的

な
販
売
を
予
定
し
て
い
る
。

　
「
こ
れ
ま
で
飲
ん
だ
こ
と
が
な
い
お
酒
に
な
る
だ

ろ
う
と
ワ
ク
ワ
ク
し
て
い
ま
す
」
と
語
る
田
中
さ
ん
。

　

今
後
、
彼
ら
が
手
掛
け
る
ウ
イ
ス
キ
ー
が
日
本
、

そ
し
て
世
界
で
ど
れ
ほ
ど
受
け
入
れ
ら
れ
る
か
、

大
き
な
注
目
が
集
ま
っ
て
い
る
。
金
沢
か
ら
新
し

い
ウ
イ
ス
キ
ー
の
文
化
を
創
る
。
壮
大
な
挑
戦
は

始
ま
っ
た
ば
か
り
だ
。

未
来
へ
の
展
望

右上：イタリアから仕入れたウイスキーの発酵槽。　
右下：酵母によって麦汁を発酵させて、アルコールを作っている。

蒸留所内部。ウイスキー事業を
開始するために2022年に建設。

日本酒メーカーから譲ってもらったホー
ロータンク。グレーンウイスキーに使用
している。
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ショコラ　の誘惑
巻頭特集

PÂTISSERIE ONO

Pâtisserie Chocolaterie Shumelan

chocolaterie pâtisserie cacaoté
UNFINI

Kanazawa Sai

PÂTISSERIE CHOCOLATERIE SAINT NICOLAS

FILFIL CACAO FACTORY

な
に
げ
な
い
ひ
と
と
き
を

特
別
な
瞬
間
に
変
え
る
、心
躍
る
味
わ
い
。

一
つ
ひ
と
つ
の
シ
ョ
コ
ラ
に
は

甘
美
な
魔
法
が
込
め
ら
れ
て
い
ま
す
。

甘
い
も
の
に
目
が
な
い
金
沢
人
を

魅
了
す
る
シ
ョ
コ
ラ
の
世
界
へ
よ
う
こ
そ
。

◉
文
：
河
原 

剛　
◉
撮
影
：
上
田 

健
真
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ショコラの誘惑

PÂTISSERIE ONO（パティスリー オノ）
オーナーパティシエ

小野 洋幸さん  プロフィール
『石川県調理師専門学校』卒業後、『金沢

国際ホテル』の洋菓子部門で3年間、基

本の技術を習得する。その後、東京の名

店『イナムラショウゾウ』で7年現場を経

験。30歳を前に、フランス・パリに渡り、

『ピエール・エルメ』で本場の洋菓子につ

いて幅広い見識を得る。 地元の金沢に帰

ってきて、『パティスリーオノ』を開業する。 

濃厚、洗練、軽やか。
忘れられない
素材の香りと風味
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フレーズピスターシュ
シチリアブロンテ産ピスタチオ
ガナッシュとフレッシュな苺を合
わせた香り高いガナッシュ。

マジパンピスターシュ
ピスタチオの風味豊かなマジパ
ンにエレガントなキルシュ香り
が花を添える。ピスタチオの緑
色が美しい。

ロッシェ
ザクザク粗く刻んだ香ばしいア
ーモンドがぎっしり。ナッツ好き
にたまらない一品。

エピス
６種類のスパイスをバランスよく
ブレンドした深い味わいのある
ガナッシュ。

パッション
パッションフルーツをストレート
に感じるガナッシュ。フルーツの
甘味と酸味のバランスが絶妙。

キャレドール
ミルクチョコのまろやかな甘味と
ビターチョコの深い風味を同時
に一度に楽しめる贅沢な一品。

プラリネココ
ココナッツのやさしい風味が利
いたガナッシュとプラリネの香
ばしさを巧みに組み合わせた。

サレ
ゲラントの塩と調和するミルクチ
ョコレートを厳選し、キレのある
繊細な味わいを追求した。

抹茶
金沢の老舗『野田屋茶店』の挽
きたての抹茶を使用したガナッ
シュ。上質な抹茶がチョコレート
に奥深い風味を演出。

ゆず
地元湯涌のゆずを使った同店
のファンおなじみのショコラ。毎
年レシピを変えて提供している。

ダンディ
コニャックを利かせた大人のガ
ナッシュ。洗練されたアルコー
ルの香りが口の中に広がる大
人の風味。

キャラメルエキゾチック
香ばしいキャラメルの濃厚な風
味にフルーティーな酸味を合わ
せて、とろけるような口溶けと奥
行きのある味わいを実現。

エレガンス
フランスの名門紅茶ブランド
『マリアージュフレール』ならで
はの上質なアールグレイが香る。

シンプルで素直な味わいと
忘れられないやさしい余韻

『パティスリーオノ』のボンボンショコラコレクション
Bonbon au chocolat de ONO

単一産地、単一品種の『ドモーリ』のチョコレートを使用。
温度管理、食感、素材のバランスを丁寧に追求し、
複雑さを排したわかりやすさを大切にしている。
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小
野
洋
幸
シ
ェ
フ
の
代
表
作

と
ろ
け
る
よ
う
な
口
溶
け
と
軽
や
か
な
余
韻
。

上
質
な
素
材
と
の
一
体
感
で
魅
せ
る
シ
ョ
コ
ラ
。

トランショコラ
「濃厚なケークショコラを『ヴァローナ』のチ
ョコレートでコーティングして、しっとりした
食感と深い味わいを演出しました。ケーク
ショコラの原料に使っている地中海産のア
ーモンドを使ったマジパンの香りが非常に
良く、チョコと合わせると一般的なチョコケ
ーキとは違った絶妙な味わいになります。
当店の焼き菓子の看板商品です。」

オノレット
「小麦粉不使用の生地のふわっとした口溶
けが特徴です。木苺のクリームは硬すぎず、
やわらかすぎない食感とチョコに負けない
味わいを試行錯誤しました。チョコと木苺の
組み合わせのバランス、生地を軽やかに仕
上げるのが難しかったです。しっかりとして
いますが重すぎないので、酸味が香り立つ
さわやかな余韻が楽しめます。」

塩ショコラ
「カカオ分70%のクーベルチュールチョコレ
ートを手作業で砕き、マカダミアナッツを贅
沢に合わせました。ゲラントの塩で全体的
な味わいをグッと深く引き締めて、チョコの
風味を際立たせています。一見シンプルで
すが、当店のこだわりを詰め込んだチョコレ
ートのお菓子です。」

『
パ
テ
ィ
ス
リ
ー 

オ
ノ
』
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気
軽
に
楽
し
め
る
お
菓
子
を
提
供
す
る
と
い
う
目

標
が
あ
っ
た
。
長
期
間
に
わ
た
る
試
行
錯
誤
の
末
、

小
野
さ
ん
は
素
材
本
来
の
魅
力
を
引
き
出
す
方
法

に
た
ど
り
着
い
た
。
木
苺
の
持
つ
爽
や
か
な
酸
味

を
ク
リ
ー
ム
で
包
み
込
み
、
カ
カ
オ
の
深
い
風
味

を
生
地
に
閉
じ
込
め
た
。
小
野
さ
ん
は
「
複
雑
さ

よ
り
も
、
分
か
り
や
す
い
味
わ
い
を
追
求
し
て
い

る
」と
語
る
。こ
れ
は
、
素
材
の
力
を
信
じ
抜
い
た

結
果
た
ど
り
着
い
た
境
地
だ
。
誰
も
が
お
い
し
い

と
感
じ
ら
れ
る
や
さ
し
い
味
わ
い
は
素
材
本
来
の

魅
力
を
最
大
限
に
引
き
出
し
て
こ
そ
可
能
に
な
る
。

素
材
を
生
か
す
シ
ョ
コ
ラ
へ
の
こ
だ
わ
り

　
『
パ
テ
ィ
ス
リ
ー
オ
ノ
』
の
ボ
ン
ボ
ン
シ
ョ
コ
ラ

は
『
ド
モ
ー
リ
』
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
を
使
用
し
て

い
る
。
「
雑
味
が
な
く
、
余
韻
が
あ
り
な
が
ら
す

っ
き
と
し
た
上
品
な
感
じ
が
気
に
入
っ
て
い
ま
す
。

『
ド
モ
ー
リ
』の
シ
ョ
コ
ラ
は
生
産
国
別
に
ラ
イ

ン
ナ
ッ
プ
が
あ
り
、
そ
れ
ぞ
れ
の
特
徴
や
個
性
が

人
生
の
転
機
に
な
っ
た
師
と
の
出
会
い

　

今
年
創
業
10
周
年
の
節
目
を
迎
え
た
『
パ
テ
ィ

ス
リ
ー
オ
ノ
』
。
代
表
作
『
オ
ノ
レ
ッ
ト
』
を
は

じ
め
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
お
菓
子
を
擁
し
、
一
年
を

通
し
て
ボ
ン
ボ
ン
シ
ョ
コ
ラ
を
展
開
。
ケ
ー
キ
店

と
し
て
だ
け
で
な
く
、
シ
ョ
コ
ラ
ト
リ
ー
と
し
て

幅
広
い
支
持
を
集
め
て
い
る
。

　

オ
ー
ナ
ー
パ
テ
ィ
シ
エ
の
小
野
洋
幸
さ
ん
の
チ

ョ
コ
レ
ー
ト
と
の
出
会
い
は
修
業
時
代
に
遡
る
。

料
理
人
を
志
し
、
『
金
沢
国
際
ホ
テ
ル
』
に
就
職
。

ス
タ
ッ
フ
不
足
か
ら
洋
菓
子
部
門
に
配
属
さ
れ
た

こ
と
が
人
生
の
転
機
と
な
っ
た
。
３
年
間
の
現
場

経
験
を
経
て
、
当
時
の
上
司
の
紹
介
で
パ
テ
ィ
ス

リ
ー
『
イ
ナ
ム
ラ
シ
ョ
ウ
ゾ
ウ
』
に
入
る
。

　

東
京
で
の
修
業
時
代
、
小
野
さ
ん
は
毎
朝
の
レ

モ
ネ
ー
ド
作
り
を
通
じ
て
、
甘
味
、
酸
味
、
苦
味

な
ど
味
を
作
り
出
す
バ
ラ
ン
ス
感
覚
を
習
得
し
た
。

　
「
お
客
様
に
無
料
で
提
供
す
る
レ
モ
ネ
ー
ド
を

作
る
の
が
新
人
の
仕
事
で
し
た
。
焼
き
立
て
を
提

供
し
て
い
た
レ
モ
ン
ケ
ー
キ
に
レ
モ
ン
の
皮
を
使

う
の
で
レ
モ
ン
の
果
汁
が
余
り
ま
す
。
そ
の
果
汁

を
利
用
し
て
レ
モ
ネ
ー
ド
を
作
る
の
で
す
が
、
レ

シ
ピ
は
あ
り
ま
せ
ん
。
水
、
レ
モ
ン
、
砂
糖
の
み

で
バ
ラ
ン
ス
を
と
り
な
が
ら
、
自
分
の
感
覚
で
味

を
調
整
し
て
い
く
の
が
お
も
し
ろ
か
っ
た
で
す
」

と
小
野
さ
ん
は
振
り
返
る
。
わ
ず
か
な
砂
糖
の
量

の
違
い
で
味
の
出
方
が
変
わ
り
、
甘
味
と
酸
味
の

ち
ょ
っ
と
し
た
割
合
の
変
化
が
全
体
の
味
に
大
き

く
影
響
す
る
こ
と
を
覚
え
た
。
小
野
さ
ん
は
「
稲

村
シ
ェ
フ
か
ら
学
ん
だ
こ
と
が
大
き
い
で
す
。
味

の
組
み
立
て
、
バ
ラ
ン
ス
の
と
り
方
、
販
売
に
つ

い
て
の
考
え
方
な
ど
、
当
時
に
培
っ
た
こ
と
が
今

生
か
さ
れ
て
い
ま
す
」
と
語
る
。

　

本
格
的
に
チ
ョ
コ
に
の
め
り
こ
ん
だ
の
は
『
イ

ナ
ム
ラ
シ
ョ
ウ
ゾ
ウ
』
の
２
号
店
『
シ
ョ
コ
ラ
テ

ィ
エ
イ
ナ
ム
ラ
シ
ョ
ウ
ゾ
ウ
』
の
オ
ー
プ
ン
に
あ

た
っ
て
シ
ェ
フ
シ
ョ
コ
ラ
テ
ィ
エ
と
し
て
抜
擢
さ

れ
た
こ
と
が
き
っ
か
け
だ
。
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
奥

深
さ
に
気
づ
き
、
も
っ
と
追
求
し
た
い
と
思
う
よ

う
に
な
っ
た
。
そ
の
後
、
30
歳
を
機
に
フ
ラ
ン
ス

に
渡
っ
た
。
パ
リ
の
名
店
『
ピ
エ
ー
ル
・
エ
ル

メ
』
で
１
年
間
の
研
鑽
を
積
む
。
「
小
麦
粉
や
乳

製
品
が
全
然
違
っ
た
」
と
小
野
さ
ん
が
振
り
返
る

よ
う
に
、
素
材
の
重
要
性
と
、
フ
ラ
ン
ス
の
洗
練

さ
れ
た
食
文
化
へ
の
理
解
を
深
め
る
も
の
だ
っ
た
。

パ
テ
ィ
ス
リ
ー
オ
ノ
と
オ
ノ
レ
ッ
ト
の
誕
生

　

金
沢
に
戻
っ
た
小
野
さ
ん
は
、
『
パ
テ
ィ
ス
リ

ー
オ
ノ
』
を
オ
ー
プ
ン
す
る
。
後
に
同
店
を
代
表

す
る
商
品
と
な
る
「
オ
ノ
レ
ッ
ト
」
は
、
販
売
担

当
の
夫
人
か
ら
「
オ
ノ
レ
ッ
ト
」
と
い
う
ケ
ー
キ

を
作
っ
て
欲
し
い
と
言
わ
れ
た
こ
と
が
き
っ
か
け

で
誕
生
し
た
。
名
前
こ
そ
決
ま
っ
た
も
の
の
、
具

体
的
な
形
は
白
紙
だ
っ
た
。
た
だ
、
老
若
男
女
が

は
っ
き
り
し
て
い
る
の
で
こ
の
素
材
を
合
わ
せ
よ

う
と
い
う
イ
ン
ス
ピ
レ
ー
シ
ョ
ン
が
生
ま
れ
や
す

い
ん
で
す
」
と
小
野
さ
ん
は
続
け
る
。
頭
で
イ
メ

ー
ジ
し
た
通
り
に
素
材
が
合
わ
さ
っ
て
く
れ
る
と

言
う
。

　

ま
た
、
み
ず
み
ず
し
い
食
感
や
と
ろ
け
る
よ
う

な
口
溶
け
を
表
現
す
る
た
め
に
水
分
量
を
多
め
に

し
て
い
る
。
賞
味
期
限
は
短
く
な
る
が
、
鮮
度
の

良
い
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
を
食
べ
て
も
ら
い
た
い
と
い

う
想
い
ゆ
え
だ
。
小
野
さ
ん
が
目
指
す
の
は
、
素

材
の
味
が
分
か
り
や
す
く
、
素
直
に
お
い
し
い
と

思
っ
て
も
ら
え
る
味
だ
。
例
え
ば
、
毎
年
冬
に
登

場
す
る
湯
涌
産
ゆ
ず
を
使
っ
た
ボ
ン
ボ
ン
シ
ョ
コ

ラ
は
、
毎
年
レ
シ
ピ
を
変
え
て
提
供
さ
れ
る
。

「
今
年
は
、
み
ず
み
ず
し
さ
を
際
立
た
せ
て
、
柚

子
を
ソ
ー
ス
状
に
し
て
あ
り
ま
す
。
柚
子
の
果
汁

を
皮
で
香
り
を
だ
し
て
、
食
べ
た
瞬
間
ほ
ど
よ
い

甘
酸
っ
ぱ
さ
を
感
じ
て
い
た
だ
け
ま
す
」
と
小
野

さ
ん
は
語
る
。

　

小
野
さ
ん
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
作
り
へ
の
熱
意
は
、

ボンボンショコラは温度管理や食感、硬さ、素材のバランスなど、様々な要素を調整して丁寧に作り上げている。

10個入りのボンボンショコラ。ショ
ーケースに並ぶ13種類から自由に
選ぶことができる。1個から購入可能。

チョコレートの生菓子で一番人気の「ドームショコラ」（写真下中央）。

PÂTISSERIE ONO（パティスリー オノ）
石川県金沢市田上本町4-31-1
TEL：076-207-3599
営業時間：10：00～17：00
定休日：月曜日・火曜日、不定休

日
々
の
試
行
錯
誤
に

表
れ
て
い
る
。
新
し
い
フ

レ
ー
バ
ー
を
考
案
す
る
際
は
、

素
材
か
ら
イ
ン
ス
ピ
レ
ー
シ
ョ
ン

を
得
る
こ
と
が
多
い
と
言
う
。

　
「
作
っ
て
は
食
べ
て
、
そ
の
と
き
感
じ
た

こ
と
を
形
に
し
て
い
く
し
か
な
い
で
す
。」

こ
れ
か
ら
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
に
つ
い
て

　

近
年
、
カ
カ
オ
豆
の
価
格
が
急
激
に
上
が
っ
て

い
る
。
世
界
的
に
農
家
の
低
賃
金
と
森
林
破
壊
が

深
刻
で
、
生
産
者
と
環
境
に
大
き
な
影
響
を
与
え

て
い
る
。
小
野
さ
ん
は
素
材
を
大
切
に
使
い
、
良

質
な
も
の
を
提
供
す
る
こ
と
で
、
消
費
者
の
意
識

も
変
わ
っ
て
い
く
の
で
は
な
い
か
と
考
え
て
い
る
。

「
こ
の
店
で
で
き
る
最
高
の
も
の
を
作
り
続
け
た

い
。
生
産
者
、作
り
手
、食
べ
る
人
、
み
ん
な
が
幸

せ
に
な
れ
る
お
店
。
そ
れ
が
私
の
理
想
で
す
。」

〈 Map

『パティスリー オノ』
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ショコラの誘惑
Pâtisserie Chocolaterie 
Shumelan（シュメラン）

フレッシュな
香りが奏でる、
味わいのハーモニー

オーナーパティシエ

三辻 康俊さん  プロフィール
能登生まれ、白山市育ち。東京『メゾ

ン･ド･プティ･フール』を経て、埼玉

『シャンドワゾー』でスーシェフとして

活躍後、地元金沢に戻り、2022年現

在の店をオープンする。修業時代の

たくさんの先輩、同僚、後輩と交流を

続けており、全国の店を訪ね、常に

新しいスイーツの形を模索している。
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キャラメル
塩キャラメルのガナッシュ。フィ
ナンティーヌのサクサク感との
マリアージュ。甘味と塩味のバ
ランスが絶妙。

セザム
白ごまと黒ごまをいって少量の
アーモンドを合わせたチョコレ
ート。ゴマの風味の強さに最も気
を使った。

キャラメルポワーヌ
洋梨のねっとりとしたジュレとミ
ルクキャラメルが絶妙に調和。
口に入れた瞬間にまろやかな
香りが広がっていく。

タイベリー
フリュイルージュ
かわいいハートの赤いチョコ。
タイベリーのフローラル系の香
りが特徴。レモンを入れてキレ
のある味わいに。

パッション
ストレートな酸味を感じるパッ
ションフルーツにミルクチョコ
を合わせた。キャラメルのサク
サク感がアクセント。

バナーヌ
バナナとパッションフルーツの
ガナッシュ。強く利かせたラム酒
は南国を思わせるさわやかな
後味。

フィグ
いちじくの赤ワイン煮をフランボ
ワーズのガナッシュにブレンド。
プチプチとした食感が楽しい。

トンカ
杏仁のような香りがするトンカ
豆を使ったガナッシュ。スパイシ
ーで繊細な香りを巧みに表現し
ている。

プラリネ
ローストしたヘーゼルナッツを
粗めにして食感を残している。
カカオの濃厚な風味がやさしく
広がる。

ピスターシュ
ピスタチオの豆感の強いガナッ
シュ。アプリコットのジュレでフ
ルーツならではの深い余韻を
楽しめる。

スリーズ
洋酒漬けにしたチェリーのガナ
ッシュ。洋酒の芳醇な香りがチェ
リーの酸味と調和し、口の中で
複雑な味わいを奏でる。

カシステ
アールグレイの茶葉を生クリー
ムで煮出して、ミルクチョコを合
わせた。中に渋みのあるカシス
のジュレをイン。

Bonbon au chocolat de Shumelan

一粒に季節を詰め込んだ
ビビッドで華やかなショコラ

『シュメラン』のボンボンショコラコレクション

「儚く、儚く、軽やかに」をテーマにした『シュメラン』のボンボンショコラ。
一口で季節感と素材の個性を感じられる逸品。
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三
辻
康
俊
シ
ェ
フ
の
代
表
作

フ
レ
ッ
シ
ュ
な
香
り
と
キ
レ
の
あ
る
後
味
。

チ
ョ
コ
の
先
入
観
を
覆
す『
シ
ュ
メ
ラ
ン
』の
真
骨
頂
。

『
シ
ュ
メ
ラ
ン
』

ショコラレジェ
「チョコの生菓子で一番人気です。ミルクチ
ョコムースとダークチョコムースを組み合
わせて、キャラメルが入ったチョコレートで
包みました。上にハイカカオのチョコクリー
ムを載せています。アルコールは不使用な
のでお子様も大丈夫です。ムースはパータ
ボンブで空気を含ませて仕上げていますの
で、軽いですがしっかり食べ応えがあります。
ゼラチンは不使用です。」

プロフォン
「アルマニャックを利かせたチョコガナッシュ
にひとひねり加えました。センターにプラリ
ネムース、土台は皮つきのヘーゼルナッツ
のダックワーズ生地。下半分にアーモンドチ
ョコをコーティングしています。仕上げに塩
キャラメルクリームを絞って、カリカリのカカ
オニブを散らしました。塩キャラメルの塩味
が甘みを切って、あっさりと食べられます。」

テリーヌショコラ
「普通のテリーヌは重たくて濃すぎると感じてい
て、小さいけどしっかりとした味わいで食べや
すいテリーヌを作りました。2種類のハイカカオ
チョコレートと、パッション、オレンジ、アンズの
ジュレとの2層仕立てです。グランマルニエとア
ルマニャック、2種類の洋酒の香りがチョコの味
と絡みあって、最後まで飽きずに楽しめます。」
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Pâtisserie Chocolaterie Shumelan（シュメラン）
石川県金沢市間明町2-338
TEL：076-259-0126
営業時間：10：00～18：00
定休日：火曜日、不定休

品
種
も
大
切
で
す
。
た
だ
僕
は
チ
ョ
コ
を
味
わ
う

と
い
う
よ
り
は
余
計
な
も
の
を
そ
ぎ
落
と
し
て
全

体
の
完
成
度
を
上
げ
て
い
き
た
い
。」

　

見
た
目
に
も
こ
だ
わ
っ
て
い
る
。

　
「
チ
ョ
コ
っ
て
、
ケ
ー
キ
屋
さ
ん
へ
行
っ
て
も

メ
ニ
ュ
ー
表
を
み
る
ま
で
ど
ん
な
味
な
の
か
わ
か

ら
な
い
こ
と
が
多
い
で
す
。
フ
ル
ー
ツ
や
野
菜
を

買
う
の
と
同
じ
よ
う
に
選
ぶ
と
き
に
ど
ん
な
も
の

か
が
イ
メ
ー
ジ
で
き
て
、
食
べ
て
も
す
ぐ
に
分
か

る
味
を
目
指
し
て
い
ま
す
」
と
三
辻
さ
ん
は
言
う
。

　
『
シ
ュ
メ
ラ
ン
』
の
ボ
ン
ボ
ン
シ
ョ
コ
ラ
は
モ

ー
ル
ド
タ
イ
プ
だ
。
手
間
と
時
間
が
か
か
る
が
、

新
鮮
な
フ
ル
ー
ツ
を
思
わ
せ
る
華
や
か
な
見
た
目

サ
ッ
カ
ー
少
年
が
パ
テ
ィ
シ
エ
を
目
指
す

　

三
辻
さ
ん
は
少
年
時
代
、
サ
ッ
カ
ー
に
明
け
暮

れ
た
。
「
上
に
は
上
が
あ
る
」
と
悟
っ
た
の
が
中

学
生
の
頃
。
プ
ロ
の
夢
を
あ
き
ら
め
て
、
ス
パ
イ

ク
を
作
る
靴
職
人
を
目
指
そ
う
と
思
っ
た
。
そ
ん

な
あ
る
日
、
テ
レ
ビ
番
組
で
パ
テ
ィ
シ
エ
を
見
て

ス
イ
ッ
チ
が
入
っ
た
。

　

パ
テ
ィ
シ
エ
に
な
る
と
決
め
て
門
を
叩
い
た
の

は
、
フ
ラ
ン
ス
伝
統
菓
子
を
日
本
で
広
め
た
『
オ

ー
ヴ
ォ
ン
ヴ
ュ
ー
タ
ン
』
の
立
ち
上
げ
メ
ン
バ
ー

で
あ
る
西
野
之
朗
シ
ェ
フ
の
店
『
メ
ゾ
ン
・
ド
・

プ
テ
ィ
・
フ
ー
ル
』
。
そ
の
後
、
ベ
ル
ギ
ー
で
技

術
を
高
め
た
『
シ
ャ
ン
ド
ワ
ゾ
ー
』
村
山
太
一
シ

ェ
フ
の
も
と
で
７
年
間
、
そ
れ
ぞ
れ
異
な
る
技
術

と
哲
学
を
学
ん
だ
。
西
野
シ
ェ
フ
か
ら
は
、
フ
ラ

ン
ス
菓
子
の
伝
統
と
職
人
の
精
神
を
体
得
。
窯
の

表
情
を
読
み
取
り
、
菓
子
が
焼
き
上
が
る
ま
で
の

過
程
を
想
像
す
る
繊
細
な
感
性
を
研
い
た
。
一
方
、

村
山
シ
ェ
フ
か
ら
は
、
菓
子
作
り
の
科
学
的
ア
プ

ロ
ー
チ
と
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
モ
ー
ル
ド
技
術
を
学

ん
だ
。

　
「
実
は
僕
、
あ
ま
り
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
を
食
べ
る

方
で
は
な
い
ん
で
す
」
と
三
辻
さ
ん
は
告
白
す
る
。

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
特
有
の
イ
ガ
イ
ガ
す
る
感
じ
が
好

き
に
な
れ
な
い
と
言
う
。
甘
い
も
の
を
苦
手
な
人

が
そ
れ
で
も
食
べ
て
も
ら
え
る
お
菓
子
と
は
何
か
。

そ
れ
が
三
辻
さ
ん
の
お
菓
子
作
り
の
原
点
だ
。

　
「
人
の
心
を
動
か
す
の
は
、
単
純
に
見
た
目
と

香
り
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
も
、

焼
き
菓
子
も
、
ケ
ー
キ
も
同
じ
で
す
。」

　

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
魅
力
は
香
り
だ
。
し
か
し
、

香
り
が
出
て
い
る
と
い
う
こ
と
は
、
香
り
が
飛
ん

で
い
る
と
い
う
こ
と
に
も
な
る
。
香
り
が
出
始
め

た
タ
イ
ミ
ン
グ
、
つ
ま
り
出
来
た
て
の
フ
レ
ッ
シ

ュ
な
方
が
お
い
し
い
。
『
シ
ュ
メ
ラ
ン
』
で
使
う

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
は
、
ク
セ
の
あ
る
も
の
、
味
の
フ

レ
ッ
シ
ュ
さ
を
選
ぶ
基
準
に
し
て
い
る
。
ボ
ン
ボ

ン
シ
ョ
コ
ラ
は
基
本
的
に
複
数
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

を
ブ
レ
ン
ド
。
誰
が
食
べ
て
も
親
し
み
を
感
じ
る

味
を
ベ
ー
ス
に
し
て
味
を
組
み
合
わ
せ
て
い
く
。

カ
カ
オ
感
が
欲
し
い
な
ら
ダ
ー
ク
チ
ョ
コ
を
入
れ

て
、
ま
ろ
や
か
さ
が
欲
し
い
と
き
に
は
ミ
ル
ク
チ

ョ
コ
を
足
し
て
、
そ
こ
に
フ
ル
ー
ツ
感
の
あ
る
チ

ョ
コ
を
ブ
レ
ン
ド
す
る
と
い
う
具
合
に
味
の
落
と

し
ど
こ
ろ
を
探
っ
て
い
く
。

掛
け
算
で
考
え
る
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

　

三
辻
さ
ん
は
続
け
る
。

　
「
お
菓
子
で
何
を
伝
え
た
い
か
を
最
初
に
考
え

ま
す
。
フ
ル
ー
ツ
を
立
た
せ
た
い
な
ら
脇
役
の
チ

ョ
コ
は
邪
魔
し
な
い
も
の
の
方
が
い
い
。
産
地
、

と
薄
い
殻
の
中
に
様
々
な
食
感
や
味
わ
い
を
封
じ

込
め
る
こ
と
は
モ
ー
ル
ド
で
し
か
で
き
な
い
。
大

切
に
し
て
い
る
の
は
ス
ト
レ
ー
ト
な
美
し
さ
、
そ

し
て
そ
の
イ
メ
ー
ジ
を
超
え
る
味
の
驚
き
だ
。

　

三
辻
さ
ん
の
ボ
ン
ボ
ン
は
フ
ル
ー
ツ
、
特
に
ベ

リ
ー
系
が
主
役
だ
。
最
初
に
舌
に
触
れ
る
の
は
フ

ル
ー
ツ
の
コ
ン
フ
ィ
チ
ュ
ー
ル
や
パ
ー
ト
ド
フ
リ

ュ
イ
の
味
わ
い
。
口
内
の
温
度
が
上
が
る
に
つ
れ
、

フ
ル
ー
ツ
の
香
り
が
広
が
り
、
最
後
に
チ
ョ
コ
レ

ー
ト
の
風
味
が
顔
を
出
す
。
こ
の
味
と
香
り
の
流

れ
を
モ
ー
ル
ド
に
閉
じ
込
め
る
。
例
え
ば
、
タ
イ

ベ
リ
ー
と
フ
ラ
ン
ボ
ワ
ー
ズ
を
組
み
合
わ
せ
た
ハ

ー
ト
型
の
ボ
ン
ボ
ン
で
は
、
フ
ラ
ン
ボ
ワ
ー
ズ
の

や
さ
し
い
香
り
を
タ
イ
ベ
リ

ー
で
補
強
し
、
ブ
ラ
ッ
ク
ベ

リ
ー
の
味
を
レ
モ
ン
で
引
き

締
め
る
。
ほ
ん
の
少
し
の
工

夫
で
味
わ
い
は
劇
的
に
変
わ

る
。
商
品
に
よ
っ
て
プ
ラ
リ

ネ
や
キ
ャ
ラ
メ
ル
も
加
え
て
、

複
雑
さ
と
深
み
を
追
求
す
る
。

　

ボ
ン
ボ
ン
シ
ョ
コ
ラ
の
約

３
分
の
２
に
ア
ル
コ
ー
ル
を

使
用
し
て
い
る
が
、
香
り
付

け
や
甘
味
の
調
整
の
た
め
。

飛
ば
し
て
使
う
こ
と
で
ア
ル

コ
ー
ル
が
苦
手
な
人
、
子
ど

も
で
も
食
べ
ら
れ
る
よ
う
に

配
慮
し
て
い
る
。
逆
に
「
ス

リ
ー
ズ
」
な
ど
は
、
濃
厚
な

カ
カ
オ
に
ア
ル
コ
ー
ル
を
利

か
せ
た
大
人
の
味
を
提
供
し

て
い
る
。
年
間
を
通
し
て
ボ

ン
ボ
ン
シ
ョ
コ
ラ
は
人
気
で
、

夏
で
も
極
端
に
売
れ
行
き
が

落
ち
る
こ
と
は
な
い
と
言
う
。

「シュトレーンショコラ」。クリスマスシーズンに人気。現在は休み中。

モールドで作るボンボンの魅力は華やかでビビッドなカラー。目で見ておいしそうと感じてもらうことがまず大切だと考えている。

箱、包材はすべてデザインを特注して
オリジナルで制作。「特別な日のご褒
美に使っていただけるようにパッケー
ジにもこだわっています」と三辻さん。

少
し
だ
け
毎
日
を

楽
し
く
し
て
く
れ
る
チ
ョ
コ

 

「
ボ
ン
ボ
ン
シ
ョ
コ
ラ
と
聞
く
と
、
チ
ェ
リ
ー
ボ

ン
ボ
ン
や
硬
い
チ
ョ
コ
の
イ
メ
ー
ジ
を
持
っ
て
い

る
方
が
多
い
。
そ
ん
な
方
に
こ
ん
な
チ
ョ
コ
レ
ー

ト
も
あ
る
と
知
っ
て
も
ら
い
た
い
ん
で
す
」
と
三

辻
さ
ん
は
語
る
。
カ
カ
オ
の
高
騰
と
い
う
業
界
の

課
題
に
対
し
て
は
「
ケ
ー
キ
や
チ
ョ
コ
は
こ
れ
か

ら
贅
沢
な
も
の
に
な
っ
て
い
く
の
か
も
し
れ
な

い
」
と
言
い
な
が
ら
も
、
身
近
な
も
の
で
あ
り
続

け
る
べ
き
だ
と
考
え
て
い
る
。
ス
ペ
シ
ャ
リ
テ
は

決
め
て
い
な
い
。
パ
ン
、
焼
き
菓
子
、
生
菓
子
、

す
べ
て
の
フ
ァ
ン
に
応
え
ら
れ
る
レ
ベ
ル
を
目
指

し
て
、
常
に
新
し
い
こ
と
へ
の
挑
戦
を
忘
れ
ず
、

日
々
進
化
し
続
け
る
。

〈 Map

店内の半分を占める焼き菓子。昨年の焼き菓子デーには多くの人で賑わった。

『シュメラン』
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ショコラの誘惑
chocolaterie  pâtisserie cacaoté（カカオテ）

カカオへの深い理解と
巧みな技で魅せる
ショコラの奥行き

オーナーパティシエ

藤田 修平さん  プロフィール
『辻製菓専門学校フランス校』卒。フ
ランス『pâtisserie Gay』で研修。「キ
ャトル』『パークハイアット東京』を経て、
『ヴァローナジャポン』ではテクニカル
アドバイザーを務める。「ジャパンケー
キショー」大型工芸部門大会会長賞
他受賞歴多数。2007年『ショコラトリ
ー・パティスリー カカオテ』オープン。
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レディグレイ
エレガントな紅茶の香りと苦み
のあるビターチョコが奥深い味
わいを演出する。

ミントモン
さわやかなミントとレモンの香り
がビターチョコレートの芳醇な
香りを引き立てる。

サラザン
そば茶の繊細な香りにビターチ
ョコレートが調和。口に含むと
ホッとする味わい。

プロヴァンス
華やかな香りのラベンダー、ロ
ーズマリーにフランス産はちみ
つの甘い風味が調和。

プラリーヌ
甘いキャラメルアーモンドペー
ストに乾燥クレープのクリスピ
ーな食感が楽しい。

ボレロ
カカオ分84％。苦みのきいたビ
ターチョコレート。濃厚なカカオ
の香りが魅力。

ベルローズ（期間限定）
ローズエッセンス、ライチピュー
レを組み合わせたビターチョコ
レート。

ココ
ココナッツの香りとアーモンド
のナッティな香ばしさが繊細に
調和する。

カカオ本来の風味を求めて
繊細な技が奏でる極上の一粒

『カカオテ』のボンボンショコラコレクション

『ヴァローナ』の深い知識と経験を持つシェフが、
卓越した技術を生かして生み出した珠玉の作品。

シャンパーニュ
シャンパンとミルクチョコレート
ガナッシュ。芳醇なアルコール
の香りがアクセント。

カフェ
スペシャルティコーヒー専門店
『アリーカフェ』のヘビーロース
トのコーヒーを使用したビター
チョコレート。

ラクテ
甘美なバニラの香りとミルクチ
ョコレートがとけるような食感。
上品な甘味が広がる。

セザム
黒ゴマの深い香ばしさとアーモ
ンドのやさしい風味を合わせた
贅沢なプラリネ。

フランボワーズ
ホワイトチョコレートのまろやか
な味わいとラズベリーの甘酸っ
ぱさがほどよくマッチ。

サンタマリア
トンカ豆を使用したビターチョ
コ。黒コショウのピリッとした香
りが利いた大人の味。

カルヴァドス
豊かなリンゴの香りが口いっぱ
いに広がるビターチョコレート。
※期間限定

Bonbon au chocolat de cacaoté
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藤
田
修
平
シ
ェ
フ
の
代
表
作

カ
カ
オ
の
潜
在
能
力
を
開
花
さ
せ
る
多
彩
な
組
み
合
わ
せ
。

シ
ェ
フ
の
探
求
心
が
生
み
出
す
、至
高
の
逸
品
。

『
カ
カ
オ
テ
』

ロンド
「口どけの良いチョコレートパウンドケーキ
です。カカオパウダーではなくチョコレート
を混ぜ込んだチョコケーキを以前から作り
たいと思っていました。材料を厳選してシン
プルな製法で仕上げています。しっとりとし
た食感とカカオの濃厚な味わいを存分にお
楽しみいただけます。」

カカオテ
「店名を冠したダークチョコレートのケーキで
す。酸味の強いビターチョコレートと苦みの
強いビターチョコレートの2層で構成したム
ースの中にナッツのヌガチーヌを潜ませまし
た。チョコ＝甘いという先入観を持っている
方も多いと思いますが、甘すぎず軽い食感
に仕上げています。カカオ本来の苦味、酸味、
甘み、香りを感じていただきたいです。」

パレノワール
「地元のコーヒーショップ『アリーカフェ』さ
んの豆を丁寧に砕き、ダークチョコレートと
調和させました。コイン大のひと口サイズを、
できるだけ薄く仕上げ、食べやすさを追求し
ています。ガナッシュではない分、カカオ本
来の芳醇な香りが立ち上がります。挽いた
コーヒー豆のポリポリとした食感もアクセン
トになっています。」
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❶

❹

❺

❻

❷

❸

ン
ト
で
ひ
っ
そ
り
と
営
業
を
始
め
る
。
後
に
チ
ョ

コ
好
き
の
間
で
絶
大
な
人
気
を
誇
る
店
と
し
て
は

意
外
な
ほ
ど
地
味
な
船
出
だ
っ
た
。
当
時
は
ス
イ

ー
ツ
ブ
ー
ム
。
有
名
な
パ
テ
ィ
シ
エ
が
メ
デ
ィ
ア

を
賑
わ
せ
、
新
し
い
パ
テ
ィ
ス
リ
ー
が
次
々
に
誕

生
し
て
い
た
。
藤
田
さ
ん
は
、
フ
ラ
ン
ス
で
知
っ

た
お
菓
子
と
暮
ら
し
の
近
い
距
離
感
、『
ヴ
ァ
ロ

ー
ナ
』
で
学
ん
だ
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
奥
深
さ
な
ど

自
身
が
肌
で
知
っ
た
お
菓
子
の
世
界
を
チ
ョ
コ
で

表
現
し
た
い
と
考
え
た
。
店
名
に
は
『
カ
カ
オ

テ
』（
フ
ラ
ン
ス
語
で
「
カ
カ
オ
を
含
ん
だ
」）
と

冠
し
た
。
開
業
当
初
は
「
最
初
の
頃
は
車
が
通
り

過
ぎ
る
だ
け
で
、
不
安
も
あ
り
ま
し
た
」
と
振
り

返
る
藤
田
さ
ん
。
し
か
し
、
そ
の
独
自
性
と
品
質

の
高
さ
が
徐
々
に
知
ら
れ
、
４
年
目
頃
か
ら
店
は

安
定
期
に
入
る
。

カ
カ
オ
本
来
の
味
を

親
し
み
や
す
く
伝
え
る
た
め
に

　

カ
カ
オ
分
84
％
の
ダ
ー
ク
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
で
ビ

 20 
代
の
頃
、フ
ラ
ン
ス
で
学
ん
だ

お
菓
子
の
あ
る
暮
ら
し

　

シ
ョ
コ
ラ
ト
リ
ー･

パ
テ
ィ
ス
リ
ー
『
カ
カ
オ

テ
』
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
の
藤
田
修
平
さ
ん
は
そ
の

時
18
歳
だ
っ
た
。
高
校
の
進
路
ガ
イ
ダ
ン
ス
で
製

菓
学
校
の
ビ
デ
オ
を
見
た
瞬
間
、
洋
菓
子
の
世
界

に
魅
了
さ
れ
た
。
パ
テ
ィ
シ
エ
を
進
路
に
定
め
て

初
め
て
の
海
外
で
フ
ラ
ン
ス
に
渡
る
。
半
年
は
日

本
の
製
菓
専
門
学
校
の
フ
ラ
ン
ス
校
で
の
基
本
的

な
技
術
の
習
得
、
も
う
半
年
は
フ
ラ
ン
ス
の
小
さ

な
町
、
サ
ン
＝
シ
ャ
モ
ン
に
あ
る
パ
テ
ィ
ス
リ
ー

で
の
研
修
だ
っ
た
。
藤
田
さ
ん
は
「
シ
ェ
フ
の

G
ay

さ
ん
は
M
O
F（
フ
ラ
ン
ス
国
家
最
優
秀
職

人
章
）
を
持
つ
す
ご
い
人
。
彼
の
お
店
で
働
け
た

こ
と
は
貴
重
な
経
験
で
し
た
」
と
語
り
、
お
菓
子

は
日
々
の
生
活
に
彩
り
と
喜
び
を
も
た
ら
し
、

人
々
の
日
常
に
寄
り
添
う
と
心
に
刻
ん
だ
。

　

１
年
間
の
フ
ラ
ン
ス
生
活
を
終
え
、
東
京
で
数

『カカオテ』

年
間
の
現
場
経
験
を
積
ん
だ
後
、
再
び
ヨ
ー
ロ
ッ

パ
旅
行
を
敢
行
す
る
。
ウ
ィ
ー
ン
、
ヴ
ェ
ネ
チ
ア
、

ロ
ー
マ
、
リ
ヨ
ン
、
カ
ル
カ
ッ
ソ
ン
ヌ
、
ボ
ル
ド

ー
、
カ
ン
ペ
ー
ル
、
パ
リ
。
洋
菓
子
の
本
場
を
１

か
月
か
け
て
巡
っ
た
。
も
う
こ
ん
な
機
会
は
な
い

と
思
っ
て
い
た
。
し
か
し
、
人
生
は
分
か
ら
な
い
。

日
本
に
戻
っ
て
『
ヴ
ァ
ロ
ー
ナ
ジ
ャ
ポ
ン
』
に
入

る
と
年
に
数
回
フ
ラ
ン
ス
に
行
く
生
活
が
待
っ
て

い
た
。
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
製
造
の
最
先
端
の
技
術
や

知
識
を
学
び
、
世
界
ト
ッ
プ
レ
ベ
ル
の
パ
テ
ィ
シ

エ
た
ち
と
交
流
を
深
め
、
全
国
の
洋
菓
子
店
か
ら

様
々
な
話
を
聞
け
た
こ
と
が
後
の
財
産
と
な
る
。

30
歳
の
頃
に
帰
郷
し
、
金
沢
で
独
立
す
る
こ
と
を

決
意
し
た
。

２
０
０
７
年
、

小
さ
な
テ
ナ
ン
ト
か
ら
の
船
出

　

２
０
０
７
年
、
『
カ
カ
オ
テ
』
は
小
さ
な
テ
ナ

タ
ー
な
カ
カ
オ
を
堪
能
で
き
る
「
ボ
レ
ロ
」。
ト

ン
カ
豆
と
黒
コ
シ
ョ
ウ
の
風
味
が
口
い
っ
ぱ
い
に

広
が
る
「
サ
ン
タ
マ
リ
ア
」。
ホ
ワ
イ
ト
チ
ョ
コ

ベ
ー
ス
に
果
実
の
酸
味
の
余
韻
が
心
地
よ
い
「
フ

ラ
ン
ボ
ワ
ー
ズ
」。
金
沢
の
百
花
蜜
を
使
っ
た

「
金
沢
は
ち
み
つ
」。
一
つ
ひ
と
つ
丁
寧
に
仕
上

げ
ら
れ
た
ボ
ン
ボ
ン
シ
ョ
コ
ラ
は
、
見
た
目
の
美

し
さ
だ
け
で
な
く
、
口
に
含
ん
だ
瞬
間
の
驚
き
と

喜
び
を
も
た
し
て
く
れ
る
。

　
『
カ
カ
オ
テ
』
の
強
み
は
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
へ
の
深

い
理
解
と
、
素
材
の
絶
妙
な
組
み
合
わ
せ
に
あ
る
。

　

藤
田
さ
ん
は
言
う
。

　
「
ま
ず
チ
ョ
コ
が
素
材
と
し
て
あ
っ
て
、
そ
れ

に
ど
ん
な
素
材
を
加
え
る
か
。
何
を
チ
ョ
コ
と
合

わ
せ
る
の
か
。
同
じ
産
地
で
も
農
産
物
な
の
で
同

じ
で
あ
り
ま
せ
ん
。」

　

産
地
や
種
類
、
カ
カ
オ
分
な
ど
の
要
素
を
縦
、

横
、
奥
行
き
を
考
え
な
が
ら
素
材
を
組
み
合
わ
せ
、

「
チ
ョ
コ+

（　
　

）＝
お
い
し
い
」
と
い
う
方

程
式
を
念
頭
に
置
い
て
、
カ
ッ
コ
の
中
に
入
る
酸

味
、
フ
ル
ー
ツ
、
ナ
ッ
ツ
の
香
り
な
ど
、
様
々
な

『ヴァローナ』での経験がチョコレートの奥深さを知るきっかけになった藤田さん。産地や種類によって全く違う個性を持つチョコレートの可能性を一粒で表現している。

チョコレートを中心とした多彩なアイテムでお菓子のある暮らしを提案する。

「ずっと作り手でいたい。やりたいことはたくさんある」と語る
オーナーパティシエの藤田さん。

chocolaterie pâtisserie cacaoté（カカオテ）
石川県金沢市畝田東4-1123　TEL：076-266-0224
営業時間：10：30～17：00
定休日：日曜日・月曜日（祝日はその都度お知らせ）、
　　　　年始、夏季休業

〈 Map

要
素
を
探
求
す
る
。
彼
が
使
う『
ヴ
ァ
ロ
ー
ナ
』の

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
は
40
種
類
以
上
あ
り
、
使
い
慣
れ

た
チ
ョ
コ
を
組
み
合
わ
せ
て
、
新
し
い
ア
イ
デ
ア

を
生
み
出
し
て
い
く
。

　

２
０
１
６
年
に
現
在
の
場
所
へ
移
転
。
県
内
外

か
ら
フ
ァ
ン
が
集
ま
る
人
気
店
と
な
っ
た
。
藤
田

さ
ん
は
「
ボ
ン
ボ
ン
、
焼
き
菓
子
な
ど
や
り
た
い

こ
と
は
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
。
フ
ラ
ン
ス
の
パ
テ

ィ
ス
リ
ー
は
、
夏
に
な
っ
た
ら
ジ
ェ
ラ
ー
ト
が
あ

る
な
ど
、
店
に
い
っ
た
ら
何
か
が
あ
る
と
い
う
期

待
が
あ
り
ま
す
。
そ
れ
が
ひ
と
つ
の
パ
テ
ィ
ス
リ

ー
の
完
成
で
す
」
と
語
る
。
季
節
ご
と
に
新
し
い

驚
き
を
提
供
で
き
る
店
を
目
指
し
て
、
『
カ
カ
オ

テ
』
は
今
日
も
前
進
す
る
。

地元の食材を積極的に使っている。加賀棒茶
や日本酒など石川県食材を使ったボンボン
ショコラの詰め合わせ「石川コレクション」。

❶ 加賀棒茶
❷ 純米酒（日本酒と珠洲の塩）
❸ 金沢はちみつ（金沢産百花蜜）
❹ 和紅茶（甘い香りの加賀紅茶）
❺ 珠洲の塩キャラメル（珠洲の塩キャラメルクリーム）
❻ 熟成梅酒（梅酒と梅の実）
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ショコラの誘惑

UNFINI（アンフィニ）

和菓子の街金沢で異彩を放つ『UNFINI』は、
あんことチョコレートの新たな関係を提案するショコラトリー。
400年の歴史を持つ和菓子の老舗がプロデュースする、
和と洋が融合したスイーツの世界へようこそ。

「テリーヌあんショコラ」と「生チョコあ
んショコラ」4種を一度に楽しめる「チ
ョコレートパフェ」。本店イートイン限定。

チョコとあんこの
しあわせな関係
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左上：「ショコラショー」の仕上げにチョコを振りかけている。　右上：「ショコラショー」用にチョコを溶かしているところ。　左下：「チョコレートパフ
ェ」に入れる「テリーヌあんショコラ」。　右下：「チョコレートパフェ」には、『UNFINI』のテリーヌと生チョコが盛り込まれる。

文章はダミー文章でじっくりと人の
気持ちを変化させる雑誌を通じてつ
くってみたい文章はダミー文章です。

本店奥にチョコレート工房を併設。
和菓子店が提案するチョコレート
を生み出している。

金
沢
発
、和
菓
子
店
が
営
む
シ
ョ
コ
ラ
ト
リ
ー

　

加
賀
藩
御
用
菓
子
司
『
森
八
』
が
新
た
に
挑
戦

す
る
シ
ョ
コ
ラ
ト
リ
ー
と
し
て
２
０
２
２
年
に
オ

ー
プ
ン
し
た
『
U
N
F
I
N
I
』
。
店
名
に
は

「
ひ
と
つ
の
シ
ョ
コ
ラ
か
ら
無
限
の
幸
せ
を
広
げ

た
い
」
と
い
う
願
い
が
込
め
ら
れ
て
い
る
。
同
店

が
提
案
す
る
の
は
、
和
と
洋
を
掛
け
合
わ
せ
た
、

複
雑
で
繊
細
な
味
わ
い
の
シ
ョ
コ
ラ
。
フ
ラ
ン
ス

産
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
・
フ
ェ
ア
ト
レ
ー
ド
ク
ー
ベ
ル

チ
ュ
ー
ル
を
使
用
し
た
高
品
質
な
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

を
使
用
し
、
和
菓
子
の
ノ
ウ
ハ
ウ
を
生
か
し
た
オ

リ
ジ
ナ
ル
の
シ
ョ
コ
ラ
ス
イ
ー
ツ
を
提
案
し
て
い
る
。

　

本
店
は
百
万
石
通
り
沿
い
、
ひ
が
し
茶
屋
街
と

兼
六
園
の
間
に
あ
り
、
多
く
の
観
光
客
が
そ
ぞ
ろ

歩
き
し
な
が
ら
ひ
と
休
み
す
る
に
は
ぴ
っ
た
り
の

ロ
ケ
ー
シ
ョ
ン
だ
。
ソ
フ
ァ
席
を
備
え
た
カ
フ
ェ

で
は
イ
ー
ト
イ
ン
メ
ニ
ュ
ー
が
用
意
さ
れ
て
お
り
、

「
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
パ
フ
ェ
」
と
「
ソ
フ
ト
ク
リ
ー

ム
」
が
２
大
人
気
メ
ニ
ュ
ー
。
「
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

パ
フ
ェ
」
は
、
能
登
の
塩
を
使
用
し
た
濃
厚
な
チ

ョ
コ
ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム
を
ベ
ー
ス
に
、
自
家
製
あ

ん
シ
ョ
コ
ラ
の
テ
リ
ー
ヌ
と
生
チ
ョ
コ
が
贅
沢
に

盛
り
込
ま
れ
た
逸
品
だ
。
季
節
に
応
じ
て
デ
コ
レ

ー
シ
ョ
ン
が
変
わ
り
、
バ
レ
ン
タ
イ
ン
の
時
期
は

ハ
ー
ト
型
の
チ
ョ
コ
で
ト
ッ
ピ
ン
グ
さ
れ
る
な
ど
、

見
た
目
も
楽
し
め
る
一
品
と
な
っ
て
い
る
。

　

ド
リ
ン
ク
メ
ニ
ュ
ー
も
充
実
し
て
い
る
。「
シ
ョ

コ
ラ
シ
ョ
ー
」
、「
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
ソ
ー
ダ
」
を
は

じ
め
と
し
た
多
彩
な
メ
ニ
ュ
ー
が
揃
う
。
金
沢
の

素
材
や
技
術
を
生
か
し
て
作
ら
れ
て
お
り
、
和
と

洋
の
融
合
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き
る
。

ゆったりと寛げる本店のカフェスペース。
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上：『森八』の製餡工場で製造する能登大納言の黒こしあんにオーガニック認証を受けた仏『KAOKA社』のクーベルチュールを練りこんだ「生チョコあんショコラ」。とろける食感を味わうな
ら冷蔵庫から出して1時間ほど常温に置いてから食べるのがおすすめ。一般的な生チョコに比べて低糖質で約10％ローカリーなのもうれしい。　下：ショーケースに美しく並ぶ商品。

5

『UNFINI』のカラーは白とブル
ーで統一。黒がメインの『森八』
と対照的なカラーとなっている。

こ
だ
わ
り
の

あ
ん
こ
作
り

　
『
U
N
F
I
N
I
』
の
強
み
は
、
４
０
０
年
の
歴

史
を
誇
る
和
菓
子
店
『
森
八
』
を
母
体
と
し
、
自

社
で
あ
ん
こ
を
生
産
で
き
る
こ
と
に
あ
る
。
「
製

餡
メ
ー
カ
ー
と
の
違
い
は
、
豆
を
自
分
た
ち
の
思

い
通
り
に
使
え
る
こ
と
で
す
」
と
語
る
の
は
『
森

八
』の
森
岡
さ
ん
。自
社
の
製
餡
工
場
で
、
50
種
類

以
上
の
あ
ん
こ
を
丹
念
に
炊
き
分
け
る
技
術
を
持

ち
、豊
富
な
経
験
と
知
識
が『
U
N
F
I
N
I
』
の

製
品
に
生
か
さ
れ
て
い
る
。

　
『
森
八
』
の
あ
ん
こ
作
り
は
小
豆
の
風
味
を
生
か

す
た
め
に
工
夫
さ
れ
て
い
る
。
沸
騰
直
前
の
約
１

０
０
℃
で
炊
き
上
げ
た
豆
を
す
り
つ
ぶ
し
て
粉
状

の
生
餡
に
加
工
す
る
過
程
で
は
、
通
常
は
粉
に

な
っ
た
時
点
で
40
℃
程
度
あ
る
豆
の
温
度
を
機
械

の
配
管
に
冷
却
水
を
流
す
こ
と
で
瞬
時
に
５
℃
ま

で
冷
却
す
る
。
こ
れ
に
よ
り
小
豆
の
風
味
を
逃
さ

ず
に
保
つ
。
さ
ら
に
同
社
の
工
場
で
は
午
前
中
に

作
っ
た
生
餡
を
そ
の
日
の
午
後
に
あ
ん
こ
に
加
工

す
る
。
生
餡
を
冷
蔵
庫
に
保
存
し
て
翌
日
に
あ
ん

こ
を
作
る
の
が
一
般
的
だ
が
、『
森
八
』で
は
鮮
度

を
重
視
し
て
小
豆
本
来
の
風
味
を
そ
の
ま
ま
保
つ

工
夫
を
し
て
い
る
。

　

同
社
は
粉
の
段
階
で
あ
ん
こ
の
質
は
大
き
く
左

右
さ
れ
る
と
考
え
て
お
り
、
豆
の
選
定
、
粉
に
し

た
と
き
の
温
度
管
理
、
そ
し
て
生
餡
を
早
く
あ
ん

こ
に
変
え
る
と
い
う
点
に
最
も
注
力
し
て
い
る
。

53 52



生チョコ あんショコラ
黒こしあんとチョコレートの相性の良さが感じられる。
生チョコレートで 柚皮を練りこんだ爽やかな風味が特長。

和のチョコレート
ソフトクリーム ※金沢駅店限定
竹炭もなか皮のコーンの底に能登大納言
の黒こしあんが入っており、ソフトクリーム
と最中を1度に楽しめる。コクのあるチョコ
の味わいに能登塩がアクセント。

テリーヌあんショコラ
芯の部分に能登大納言小豆のこし
あんを使用。濃厚なチョコの風味
の後に上質なあんこの余韻を感じ
させる。おもたせに喜ばれている。

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
と
あ
ん
こ
の
融
合
を
楽
し
む

プレーン（左下）、時計回
りにルビーロマン、赤瀬
さるなし、加賀しずく。
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能登の宝のフィナンシェ 
能登産ブルーベリーと能登大納言小豆の
粒あんを使用。 能登半島の豊かな風土
に育まれた素材を生かしたフィナンシェ。

あんブラウニー
能登大納言小豆を用いた
和のブラウニー。

金沢の文化を和の チョコレートで表現

『
U
N
F
I
N
I
』
で
は
、
独
自
の
製
法
で
作

ら
れ
た
高
品
質
な
あ
ん
こ
を
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
製
品

に
生
か
し
て
い
る
。
あ
ん
こ
と
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の

融
合
で
も
っ
と
も
難
し
い
の
が
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

の
存
在
感
を
前
面
に
出
し
な
が
ら
も
、
和
の
雰
囲

気
を
残
す
こ
と
だ
。

　

製
法
で
の
工
夫
は
、
ベ
ー
ス
と
な
る
チ
ョ
コ
レ

ー
ト
に
あ
ん
こ
を
混
ぜ
込
む
際
、
あ
ん
こ
を
最
後

に
加
え
る
こ
と
で
小
豆
の
ダ
メ
ー
ジ
を
最
小
限
に

抑
え
る
こ
と
だ
。「
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
が
主
役
で
あ
ん

こ
は
あ
く
ま
で
わ
き
役
で
す
」
と
森
岡
さ
ん
が
語
る

よ
う
に
、
あ
ん
こ
の
味
は
控
え
目
だ
が
、
和
の
要

素
を
感
じ
さ
せ
る
の
が『
U
N
F
I
N
I
』
な
ら
で

は
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
。
よ
り
強
い
あ
ん
こ
の
風
味

を
楽
し
み
た
い
な
ら
『
森
八
』
の
チ
ョ
コ
羊
羹
や

バ
レ
ン
タ
イ
ン
上
生
菓
子
が
あ
る
。
食
べ
比
べ
て

楽
し
ん
で
み
る
の
も
お
す
す
め
だ
。

　

ま
た
、
催
事
に
も
積
極
的
に
出
展
し
て
お
り
、

能
登
塩
と
フ
ラ
ン
ス
産
フ
ェ
ア
ト
レ
ー
ド
オ
ー
ガ

ニ
ッ
ク
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
を
合
わ
せ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル

ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム
を
提
供
し
て
い
る
。
コ
ー
ン
に

は
竹
炭
も
な
か
皮
を
使
用
し
、
底
に
は
能
登
大
納

言
の
黒
こ
し
あ
ん
が
入
っ
た
、
和
洋
を
融
合
さ
せ

た
ユ
ニ
ー
ク
な
ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム
と
し
て
、
全
国

各
地
で
好
評
を
博
し
て
い
る
。

『
森
八
』
の
伝
統
的
な
製
餡
の
技
術
と
、
チ
ョ
コ

レ
ー
ト
製
造
に
お
け
る
繊
細
な
手
法
を
組
み
合
わ

せ
る
こ
と
で
、
和
と
洋
が
融
合
し
た
新
し
い
ス
イ

ー
ツ
の
世
界
を
切
り
開
い
て
い
る
同
店
。
あ
ん
こ

の
可
能
性
を
広
げ
る
新
し
い
取
り
組
み
に
こ
れ
か

ら
も
注
目
し
た
い
。

UNFINI（アンフィニ）
本店：石川県金沢市大手町9-20 大手町ビル1F
TEL：076-254-0856
営業時間：9：30～17：00　定休日：1月1日・2日
金沢駅店（金沢駅構内 金沢百番街 あんと西館内）有

〈 Map

和三盆チョコレートプリン
和三盆糖の上品な甘さとチョコレー
トの深い風味が堪能できる。
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ショコラの誘惑
PÂTISSERIE CHOCOLATERIE 
SAINT NICOLAS（サンニコラ）

カカオ豆から紡ぐ、
ショコラの物語
カカオ豆から本格的なチョコレート作りを手掛ける
ショコラティエ藤田雅秋さんによるパティスリー・ショコラトリー『サンニコラ』。
カカオの本来の味と香りにこだわって作り出される
同店ならではのチョコレートの魅力をお楽しみください。
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チ
ョ
コ
レ
ー
ト
消
費
量
で
全
国
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス

の
街
金
沢
で
20
年
以
上
シ
ョ
コ
ラ
ト
リ
ー
の
看
板

を
掲
げ
る『
サ
ン
ニ
コ
ラ
』。
オ
ー
ナ
ー
で
あ
る
藤

田
雅
秋
さ
ん
と
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
出
会
い
は
約
40

年
前
に
遡
る
。
大
手
菓
子
メ
ー
カ
ー
が
全
国
に
先

駆
け
て
出
店
し
た
表
参
道
の
シ
ョ
コ
ラ
ト
リ
ー
で

働
く
機
会
を
得
た
。
当
時
は
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
で
身

を
立
て
る
と
は
考
え
て
も
い
な
か
っ
た
。

　

そ
の
後
、
料
理
人
と
し
て
の
経
験
を
積
む
た
め

に
ベ
ル
ギ
ー
へ
渡
り
、
レ
ス
ト
ラ
ン
で
２
年
間
働

い
た
。
こ
こ
で
運
命
的
な
出
会
い
が
あ
っ
た
。
プ

ロ
向
け
の
お
菓
子
学
校
を
運
営
し
て
い
た
友
人
か

ら
、
新
し
く
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
ブ
ラ
ン
ド
を
立
ち
上

げ
る
の
で
一
緒
に
働
か
な
い
か
と
誘
わ
れ
た
。
そ

の
店
こ
そ
、
後
に
世
界
的
に
有
名
に
な
る『
ピ
エ

ー
ル
・
マ
ル
コ
リ
ー
ニ
』で
あ
る
。

　

２
年
半
、『
ピ
エ
ー
ル
・
マ
ル
コ
リ
ー
ニ
』の
創

業
メ
ン
バ
ー
と
し
て
勤
め
た
後
、
日
本
で
シ
ョ
コ

ラ
ト
リ
ー
を
始
め
よ
う
と
決
意
し
帰
国
。
す
ぐ
に

は
自
身
の
ブ
ラ
ン
ド
を
立
ち
上
げ
ず
、
卸
売
り
と

学
校
運
営
を
５
年
間
行
っ
た
。
こ
の
間
、
ブ
ラ
ン

ド
力
の
重
要
性
を
痛
感
し
、
自
身
の
名
前
を
冠
し

た
事
業
を
立
ち
上
げ
る
構
想
を
検
討
し
始
め
る
。

　

こ
う
し
た
長
年
の
経
験
と
試
行
錯
誤
を
経
て
、

２
０
０
３
年
に
金
沢
で『
サ
ン
ニ
コ
ラ
」
を
創
業
。

ベ
ル
ギ
ー
で
培
っ
た
技
術
と
日
本
の
食
文
化
を
融

合
さ
せ
た
独
自
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
作
り
で
、
金
沢

に
新
し
い
シ
ョ
コ
ラ
の
風
を
吹
き
込
ん
で
い
く
こ

と
に
な
る
。

上段：金沢市のせせらぎ通り沿いにある香林坊店。海外からのゲストも多く訪れ、バイリンガルのスタッフも常駐している。　左下：柔らかいムースショコラの中に、オ
レンジのクリームが入った『サンニコラ』のスペシャリテ「ラファロ」。　右下：「キューブラクテ」。カカオ分66%のムースショコラとバニラのなめらかなムース。パンドジェ
ンヌショコラ、66%クレームショコラ、ザクザクのクルスティヨンを重ねた。塩キャラメルがアクセント。

ボンボンショコラ、生菓子、タブレット、焼き菓
子まであらゆるチョコレート菓子を展開している。

『
サ
ン
ニ
コ
ラ
』が
誕
生
す
る
ま
で

69 68



転
機
と
な
っ
た
イ
タ
リ
ア
で
の
出
会
い

　

現
在
、
自
社
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
工
場
で
カ
カ
オ

豆
か
ら
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
を
製
造
し
て
い
る
『
サ
ン

ニ
コ
ラ
』。
そ
の
き
っ
か
け
は
藤
田
さ
ん
の
純
粋

な
好
奇
心
か
ら
だ
っ
た
。
恩
師
で
あ
り
親
友
で
も

あ
る
ピ
エ
ー
ル
・
マ
ル
コ
リ
ー
ニ
さ
ん
が
自
社
で

ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
を
始
め
た
と
聞
き
、
藤
田
さ
ん

は
２
０
１
０
年
に
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
を
周
遊
す
る
旅
に

出
る
。

　
「
ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
が
自
分
の
店
で
で
き
る
か

ど
う
か
は
別
と
し
て
、
興
味
が
あ
っ
て
見
学
さ
せ

て
も
ら
い
ま
し
た
」
と
藤
田
さ
ん
は
語
る
。
ベ
ル

ギ
ー
で
は
『
ピ
エ
ー
ル
・
マ
ル
コ
リ
ー
ニ
』
の
大

規
模
な
工
場
を
訪
れ
た
が
、
設
備
投
資
の
規
模
が

一つひとつの工程を管理して理想のチ
ョコレートを手掛ける。藤田さんは「自
社でチョコレートを作るようになって、
カカオの世界の奥深さを知った」と言う。

旅
か
ら
生
ま
れ
た
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
工
場

自
身
の
店
に
は
大
き
す
ぎ
る
と
感
じ
た
。
そ
の
後

訪
れ
た
イ
タ
リ
ア
で
小
規
模
な
店
舗
で
チ
ョ
コ
レ

ー
ト
を
製
造
す
る
職
人
に
出
会
い
、
こ
れ
な
ら
で

き
る
と
確
信
。
そ
の
後
、
イ
タ
リ
ア
製
の
機
械
を

自
社
で
輸
入
し
、
２
０
１
３
年
に
は
野
々
市
本
店

の
一
部
を
ア
ト
リ
エ
に
改
装
。
石
川
県
で
初
め
て

ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
製
法
を
導
入
し
た
。

自
社
で
作
る
チ
ョ
コ
の
魅
力

　

藤
田
さ
ん
は
自
社
で
い
ち
か
ら
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

作
り
を
手
掛
け
る
魅
力
に
つ
い
て
こ
う
語
る
。

　
「
た
と
え
る
な
ら
米
を
炊
く
こ
と
に
似
て
い
る
。

米
と
水
だ
け
で
も
ご
飯
の
炊
き
あ
が
り
は
変
わ
り

ま
す
」。　

カ
カ
オ
豆
と
砂
糖
だ
け
と
い
う
単
純
な

材
料
で
作
ら
れ
る
か
ら
こ
そ
、
素
材
の
味
が
大
き

く
影
響
す
る
の
が
ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
の
世
界
。
雑

味
の
扱
い
方
に
も
注
意
し
て
い
る
。
通
常
の
ク
ー

ベ
ル
チ
ュ
ー
ル
製
法
で
は
コ
ン
チ
ン
グ
に
よ
っ
て

雑
味
を
飛
ば
す
こ
と
に
注
力
す
る
が
、
ビ
ー
ン
ト

ゥ
バ
ー
製
法
で
は
逆
に
雑
味
を
残
す
こ
と
に
こ
だ

わ
っ
て
い
る
。
カ
カ
オ
豆
は
フ
レ
ー
バ
ー
ビ
ー
ン

ズ
と
呼
ば
れ
る
高
品
質
な
豆
を
選
び
、
産
地
の
ス

ト
ー
リ
ー
に
も
注
目
す
る
。

　
「
フ
レ
ー
バ
ー
を
組
み
立
て
な
け
れ
ば
な
ら
な

い
の
で
、
味
覚
も
敏
感
に
な
り
ま
し
た
。
」

　

オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
栽
培
な
ど
ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
メ

ー
カ
ー
へ
の
販
売
を
考
慮
し
て
い
る
産
地
を
重
視

し
て
い
る
の
も
特
徴
だ
。
カ
カ
オ
豆
を
買
う
よ
う

に
な
っ
て
か
ら
、
産
地
の
こ
と
を
よ
り
深
く
考
え

る
よ
う
に
な
っ
た
と
言
う
藤
田
さ
ん
。
こ
の
想
い

が
後
の
カ
カ
オ
豆
の
生
産
地
を
訪
ね
る
旅
に
つ
な

が
っ
て
い
く
。
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Bean to Bar Tablet Chocolat

　　ペルー 75％ ★★
［品種］ホワイトカカオが40％、混ざったピュアナシオナル種。ハイ
ブリッド種
［フレーバープロファイル］果実味と花の豊かな香りを持つ繊細なボ
ディ。ナッツ感、渋味のない苦味。

　
　　タンザニア 72％ ★★
［品種］トリニタリオ種
［フレーバープロファイル］赤い果実、リンゴ、プラム、トロピカルフル
ーツ、心地よいウッディノート。

　　ボリビア 72％ ★★
［品種］クリオロ種のハイブリッド種。フェアトレード、オーガニック栽培
［フレーバープロファイル］花のような始まりのノートからパイナップ
ルと赤い果実に変化し、ナッツとウッドのノートで終わる。

　　ベネズエラ 75％ ★★
［品種］クリオロ ハイブリッド種。オーガニック栽培
［フレーバープロファイル］上質でナッティな香りを持ち、ビターで苦
味がある。木の皮、シナモンなどのノート。シトラス系の酸味がある。

　　マダガスカル 80％ ★
［品種］トリニタリオ種。オーガニック栽培
［フレーバープロファイル］鮮やかな柑橘系の酸味を持つライトボディ。
トロピカルなイエローフルーツ、わずかなスパイス、蜂蜜の香りがあ
りローストしたナッツ（ヘーゼルナッツとクルミ）と皮の香りで終わる。

　　オリジナルブレンド 66% ★★
［品種］トリニタリオ種。複数種のブレンド
［フレーバープロファイル］華やかな酸味と、すっきりとした苦味のバ
ランスがとれたオリジナルブレンド。
 

　　ウガンダ 75％ ★
［品種］フォラステロ、アメロナド、トリニタリオのハイブリッドミック
ス。オーガニック栽培
［フレーバープロファイル］ウイスキーのような特徴を持つ力強いボデ
ィ。オーク材、ハーブ、スパイス、ナッツ。ビスケットのような仕上がり。

　　サントメ 66％ ★★ 
［品種］アメロナドとトリニタリオ種のハイブリッド。オーガニック栽培
［フレーバープロファイル］風味のバランスが良く、華やかな香りがあ
り、カカオ感がしっかり。香りの余韻が心地よく、フルーティーで食べ
やすい。

　　ブラジル 80％ ★★ 
［品種］ホラスペロ種（アマゾン原産）。オーガニック栽培
［フレーバープロファイル］フルーティーな酸味、しっかりとしたカカオ
感、香りがとてもふくよかで高カカオなのに甘みが感じられる。

★タブレットショコラ　 ★パヴェショコラ（テイスティング用のミニサイズ）

マダガスカル視察時の様子。他、エクアドルをはじめ、世界の生産
地を訪ねている。

ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
が
生
み
出
す

唯
一
無
二
の
味
わ
い

　
『
サ
ン
ニ
コ
ラ
』
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
中
で
カ
カ

オ
豆
の
味
を
も
っ
と
も
ダ
イ
レ
ク
ト
に
味
わ
え
る

の
が
、
世
界
の
カ
カ
オ
豆
と
砂
糖
だ
け
で
作
る

「
タ
ブ
レ
ッ
ト
シ
ョ
コ
ラ
」
だ
。

　
「
ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
は
カ
カ
オ
豆
の
品
質
が
ダ

イ
レ
ク
ト
に
表
れ
ま
す
。
当
店
の
仕
入
れ
る
カ
カ

オ
豆
の
基
準
は
、
お
い
し
い
こ
と
だ
け
で
は
あ
り

ま
せ
ん
。
高
い
ク
オ
リ
テ
ィ
、
安
全
性
と
ト
レ
ー

サ
ビ
リ
テ
ィ
、
知
っ
て
い
た
だ
き
た
い
大
切
な
こ

と
を
簡
潔
に
タ
ブ
レ
ッ
ト
の
ス
ト
ー
リ
ー
に
込
め

て
い
ま
す
。」

　

例
え
ば
、
ベ
ネ
ズ
エ
ラ
75
％
は
「
カ
カ
オ
シ
ェ

ア
ー
ズ
」
と
い
う
活
動
を
通
じ
て
知
っ
た
カ
カ
オ

豆
を
使
用
。
「
カ
カ
オ
シ
ェ
ア
ー
ズ
」
の
豆
を
使

う
の
は
、
政
情
不
安
な
ベ
ネ
ズ
エ
ラ
で
が
ん
ば
っ

て
い
る
人
た
ち
を
応
援
し
た
い
と
い
う
思
い
が
あ

る
か
ら
。
上
質
で
ナ
ッ
テ
ィ
な
香
り
を
持
ち
、
木

の
皮
や
シ
ナ
モ
ン
の
ノ
ー
ト
に
シ
ト
ラ
ス
系
の
酸

シングルオリジン（単一産地）のカカオ豆とオーガニックシュガー（サトウキビ由来）のみで作られる「タブレットショコラ」。低温で丁寧に焙煎することにより、上質なアロマを最大限に引き出している。

ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
へ
の
取
り
組
み

味
が
加
わ
る
複
雑
な
味
わ
い
が
特
徴
だ
。

　

世
界
か
ら
様
々
な
カ
カ
オ
豆
を
仕
入
れ
て
い
る

同
店
。
藤
田
さ
ん
は
、
カ
カ
オ
豆
を
買
う
よ
う
に

な
っ
て
か
ら
、
今
ま
で
に
エ
ク
ア
ド
ル
、
マ
ダ
ガ

ス
カ
ル
、
そ
し
て
昨
年
に
は
タ
ン
ザ
ニ
ア
に
渡
っ

て
、
現
地
の
カ
カ
オ
豆
農
家
を
視
察
し
た
。
そ
の

原
動
力
は
、
世
界
的
な
カ
カ
オ
豆
の
不
作
に
直
面

す
る
中
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
職
人
と
し
て
自
ら
の
役

割
を
果
た
し
た
い
と
い
う
使
命
感
に
あ
る
。
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フィナンシェショコラ
チョコレート味のソフトアー
モンドケーキ。

ニコロン ※香林坊店専売商品
石川県産の厳選食材を使ったガナッ
シュをサンドし、チョコレートをコー
ティングしたマカロンショコラ。ビタ
ーチョコレートとミルクチョコレート
のパリッとした食感が特徴、10種類
のフレーバー。

ブールドネージュ
ほろほろと崩れるチョコレートの
クッキーに和三盆糖をたっぷり
まぶした。

オランジェット
厳選した甘夏の自家製のコン
フィ（蜜漬け）を使用。ビター
チョコレートでコーティング。

パンプルジェット
「河内晩柑（和製グレープフ
ルーツ）」のコンフィをビター
チョコレートで包みこんだ。

ゆずジェット
能美市「国造ゆず」の自家
製のコンフィで作ったゆず
のオランジェット。こちらも
ビターチョコを使用。

クロカンサブレ
ナッツがたっぷり入ったザクザク食感の
クッキーをチョコレートでコーティング。
左：ミルクチョコ　右：ダークチョコ　

ロシェアマンド
アーモンドとドライレーズンを混
ぜてチョコでコーティング。ダーク
チョコとミルクチョコの2種類入り

サブレココ
バターとココナッツのサクサク
サブレ。チョコチップ入り。

パウンドショコラ
グレープフルーツのコンフィを
たっぷりと使って焼き上げた
チョコレートのパウンドケーキ。

メロケーキ
クッキーの上に自家製
のマシュマロを絞って、
チョコレートをコーテ
ィング。

ランゴショコラ
金塊を思わせる贅沢なチョコレートケーキ。スフレチョコレート生地に国産の米粉
100%を使用。自家製ガナッシュをサンドして、ビターチョコレートでコーティング。
写真の3種に加えて、「アールグレイ」、「キャラメルオランジュ」の全5種（アルコー
ル不使用）。「テリーヌ」、「アルハムブラ」　などが不定期で登場する。ディアマンショコラ

ビターチョコレートとヘーゼル
ナッツを入れて香ばしく焼き上
げたショコラサブレ。

フランボワーズ マロン
（マロングラッセ入り）

ナチュール
（バニラ風味）

シュクセアマンドショコラ
アーモンドを入れて焼き上げた
カリカリのシュクセ。

バロタン
国産や無農薬栽培の原材料にこだわ
り、天然由来のナチュラルカラーを使用
し、フルーツやスパイスなど様々な味を
組み合わせたショコラの詰め合わせ。

フロランタンショコラ
サクサクとした生地にチョコレートを
コーティングした香り高い焼き菓子。

千
変
万
化

シ
ョ
コ
ラ
ワ
ー
ル
ド

マンディアン
いちじく、アプリコットなどのドライ
フルーツ、アーモンド、ピスタチオ
の豊かな風味が楽しめる焼き菓子。

『
サ
ン
ニ
コ
ラ
』の
多
彩
な
チ
ョ
コ
ス
イ
ー
ツ
を
ご
紹
介
！

チョコレート
クッキー缶M
8種の自家製チョコレート
クッキーを詰め合わせた
大人気のクッキー缶。
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日
々
の
暮
ら
し
に
根
差
し
た

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
を
目
指
し
て

　

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
メ
ー
カ
ー
が
直
面
す
る
課
題
は
、

温
暖
化
な
ど
に
よ
る
原
材
料
の
高
騰
だ
。
チ
ョ
コ

レ
ー
ト
作
り
の
難
易
度
は
年
々
上
が
っ
て
い
る
。

ま
た
。
次
世
代
の
人
材
育
成
も
大
き
な
課
題
だ
。

働
き
方
改
革
の
中
で
、
新
し
い
技
術
を
ど
う
取
り

入
れ
て
い
く
か
が
問
わ
れ
て
い
る
。
今
後
の
展
望

に
つ
い
て
藤
田
さ
ん
は
、
事
業
の
拡
大
に
捉
わ
れ

ず
、
地
元
に
寄
り
添
っ
て
親
し
み
や
す
い
店
に
し

て
い
き
た
い
と
考
え
て
い
る
。

　
「
金
沢
は
和
菓
子
の
レ
ベ
ル
が
非
常
に
高
く
、

ギ
フ
ト
や
お
土
産
に
選
ば
れ
て
、
日
常
的
な
お
や

つ
と
し
て
も
愛
さ
れ
て
い
ま
す
。
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

も
生
活
の
一
部
に
な
れ
た
ら
」
と
語
る
藤
田
さ
ん
。

　

ボ
リ
ビ
ア
、
タ
ン
ザ
ニ
ア
、
ペ
ル
ー
な
ど
、
世

界
各
地
の
カ
カ
オ
豆
を
使
っ
て
産
地
の
ス
ト
ー
リ

ー
を
込
め
た
タ
ブ
レ
ッ
ト
、「
国
造
ゆ
ず
」
を
は
じ

め
地
域
の
特
産
品
を
組
み
合
わ
せ
た
チ
ョ
コ
レ
ー

ト
作
り
に
取
り
組
む
の
は
、
チ
ョ
コ
を
も
っ
と
身

近
に
感
じ
て
も
ら
い
た
い
と
い
う
思
い
か
ら
だ
。

　

プ
ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
や
ハ
イ
カ
カ
オ
チ
ョ
コ
の
健

康
機
能
効
果
な
ど
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
業
界
は
話
題
に

事
欠
か
な
い
。
昨
今
の
カ
カ
オ
高
騰
を
前
に
農
家

の
労
働
や
環
境
気
候
変
動
の
影
響
が
注
目
さ
れ
て

い
る
。

　

藤
田
さ
ん
は
「
い
ろ
ん
な
国
を
見
て
き
ま
し
た

が
日
本
は
い
い
と
こ
ろ
だ
と
思
い
ま
す
し
、
現
在

の
状
況
に
幸
せ
を
感
じ
て
い
ま
す
。
さ
ま
ざ
ま
な

問
題
は
あ
り
ま
す
が
み
ん
な
で
努
力
し
て
い
け
ば

現
状
は
維
持
で
き
る
と
思
っ
て
い
ま
す
」
と
語
る
。

　

40
年
以
上
前
に
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
に
目
覚
め
、
今

も
新
し
い
可
能
性
を
追
求
し
続
け
る
藤
田
さ
ん
。

『
サ
ン
ニ
コ
ラ
』
で
新
し
い
チ
ョ
コ
の
未
来
を
感

じ
て
み
て
ほ
し
い
。

プ
ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
へ
の
挑
戦

　
藤
田
さ
ん
は
今
、
プ
ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
の

製
品
開
発
に
取
り
組
ん
で
い
る
。

　
「
和
菓
子
が
元
々
プ
ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
の

素
材
で
作
ら
れ
て
い
る
こ
と
を
考
え
る
と
、

日
本
人
に
は
合
っ
て
い
る
の
で
は
」
と
い

う
の
が
発
想
の
源
だ
。

　
新
商
品
の
チ
ョ
コ
ボ
ー
ル
は
、
植
物
性

の
素
材
の
み
を
使
用
し
な
が
ら
、
豊
か
な

味
わ
い
を
実
現
し
て
い
る
。
通
常
、
ナ
ッ

ツ
を
中
心
と
す
る
チ
ョ
コ
ボ
ー
ル
だ
が
、                              

『
サ
ン
ニ
コ
ラ
』
で
は
見
た
目
の
美
し
さ

と
食
べ
る
楽
し
さ
を
重
視
。
色
と
り
ど
り

の
チ
ョ
コ
ボ
ー
ル
は
、
そ
の
色
と
中
身
が

リ
ン
ク
し
て
お
り
、
例
え
ば
紫
色
は
ブ
ル

ー
ベ
リ
ー
、
緑
色
は
ピ
ス
タ
チ
オ
と
い
う

よ
う
に
、
視
覚
と
味
覚
の
両
方
で
楽
し
め

る
工
夫
が
さ
れ
て
い
る
。

　
ミ
ル
ク
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
に
は
脱
脂
ア
ー

モ
ン
ド
を
、
ホ
ワ
イ
ト
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
に

は
脱
脂
コ
コ
ナ
ッ
ツ
を
使
用
し
、
乳
製
品

を
使
わ
ず
に
、
グ
ミ
の
よ
う
な
食
感
や
カ

リ
ッ
と
し
た
ナ
ッ
ツ
の
食
感
を
組
み
合
わ

せ
て
、
新
し
い
味
わ
い
を
創
出
し
て
い
る
。

着
色
に
も
天
然
素
材
の
み
を
使
用
し
、
健

康
面
に
も
配
慮
し
て
い
る
。

タ
ン
ザ
ニ
ア
の
地
名
を

冠
し
た
新
商
品

　
藤
田
さ
ん
が
２
０
２
４
年
に
訪
れ
た
タ

ン
ザ
ニ
ア
で
の
経
験
か
ら
生
ま
れ
た
の
が

「
ム
ビ
ン
グ
シ
ョ
コ
ラ
」
だ
。
現
地
で
は

カ
カ
オ
豆
の
工
場
を
視
察
し
て
、
農
家
の

生
活
向
上
と
持
続
可
能
な
カ
カ
オ
生
産
を

支
援
す
る
ビ
ジ
ネ
ス
を
目
の
当
た
り
に
し

た
。
ム
ビ
ン
グ
は
現
地
に
あ
る
村
の
名
前
。

タ
ン
ザ
ニ
ア
産
の
カ
カ
オ
豆
を
た
っ
ぷ
り

と
使
っ
た
プ
ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
の
焼
き
菓
子

は
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
は
も
ち
ろ
ん
、
生
地

に
も
小
麦
粉
、
卵
を
不
使
用
。
誰
で
も
食

べ
ら
れ
る
や
さ
し
い
味
わ
い
の
チ
ョ
コ
レ

ー
ト
ス
イ
ー
ツ
が
完
成
し
た
。

ムビングショコラ
カカオの実であるカカオポッドをかたどった、卵、乳、
小麦粉不使用の焼き菓子。タンザニアのムビング村
にあるカカオ豆農家が育てたカカオを仕入れて、自
社で製造したチョコレートを使用して作っている。パ
リッとしたチョコレートでしっとりとした生地を包み
込んだ。すべて植物性素材だけで作っているとは思
えない濃厚かつやさしい味わい。

チョコボール
プラントベースのチョコを使ったグルマ
ンディーズシリーズの第3弾。植物由来
の原材料のみで作ったチョコレートを使
用したチョコレート菓子。乳製品の代わ
りにアーモンド、ココナッツ、カシューナ
ッツを使い、ホワイト、ミルク、ブロンズ
チョコレートを自社で製造。カラフルな8
色のチョコレートの中には、ナッツやド
ライフルーツなど8種類の具材が包みこ
まれている。合成着色料は不使用。

PÂTISSERIE CHOCOLATERIE SAINT NICOLAS（サンニコラ）
香林坊店：石川県金沢市香林坊2-12-24　TEL：076-264-8669
営業時間：11：00～19：00
　　　　（火曜日は早じまい 11：00～18：00）
定休日：水曜日・第3火曜日　■本店（野々市市）有

マカダミア
（マカダミアナッツ）

ミルティーユ
（ブルーベリー）

アプリコ
（ドライアプリコット）

クランベリー
（クランベリー）

ペカン
（ペカンナッツ）

ピスタチオ
（ピスタチオ）

アマンド
（アーモンド）

パッション
（パッションフルーツ）

チ
ョ
コ
と
歩
む
こ
れ
か
ら
の
道

Map 〉

2024年に訪ねたタンザニアでの様子。現地ではカカオ豆の加工・輸出を手掛ける『コ
コアカミリ』を視察。「品種改良やオーガニック栽培の支援を通じて農家との信頼関係
を築いていることに感銘を受けた」と藤田さんは振り返る。

バレンタイン限定シングルモル
トウイスキーコレクション。『オ
リエンタルブルーイング』のウ
イスキーを入れたボンボンショ
コラが入っている。藤田さん自
身もウイスキーが好きというこ
ともあり、思い入れがある品。

『ココアカミリ』の門に書いてある数字はその日のカカオ豆の買い
取り価格。価格は毎日変動し、農家がチェックできる。
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お
い
し
い
パ
ン

特
集金

沢
の
街
で
、毎
日
の
生
活
に
寄
り
添
う
パン
。

そ
れ
ぞ
れ
の
作
り
手
が
考
え
る
独
自
の
ス
タ
イ
ル
と
、

日
常
を
彩
る
パン
の
魅
力
を
お
届
け
し
ま
す
。

街
角
で
、大
切
な
人
と
、ひ
と
り
の
と
き
。

パ
ン
が
紡
ぐ
、小
さ
な
幸
せ
を
巡
る
旅
へ
。　　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

◉
文
：
河
原 

剛　

◉
撮
影
：
上
田 

健
真
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今
日
は
ど
れ
に
し
よ
う
か
な
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買
い
す
ぎ
ち
ゃ
っ
た
か
も
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f.BAKERY（エフドットベーカリー）　石川県金沢市東山3-16-14　TEL：076-205-9425　営業時間：9：30～17：00（なくなり次第終了） ※月曜日のみ9：30～13：30 　定休日：水曜日、木曜日
〈撮影協力〉

私
の
な
い
し
ょ
の
ク
リ
ー
ム
パ
ン
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20
代
の
頃
、
単
身
パ
リ
に
渡
り
本
場
で
修
業
し
、

東
京
で
腕
を
研
い
た
パ
ン
職
人･

渡
邉
勇
樹
さ
ん

の
店
『
ブ
ー
ラ
ン
ジ
ェ
リ
ー
パ
リ
カ
ナ
』
。
今
や

遠
方
か
ら
も
パ
ン
好
き
が
集
う
ほ
ど
の
人
気
を
集

め
る
同
店
が
オ
ー
プ
ン
し
た
の
は
２
０
１
９
年
だ

っ
た
。
「
パ
リ
に
来
た
よ
う
な
雰
囲
気
を
味
わ
っ

て
ほ
し
い
」
と
い
う
願
い
か
ら
名
付
け
ら
れ
た
店

名
通
り
、
店
内
に
一
歩
足
を
踏
み
入
れ
る
と
、
色

鮮
や
か
で
美
し
い
パ
ン
が
ず
ら
り
と
並
び
、
オ
ー

プ
ン
か
ら
５
年
以
上
が
経
っ
た
今
も
、
新
し
い
フ

ァ
ン
を
増
や
し
続
け
て
い
る
。

　

渡
邉
さ
ん
の
パ
ン
作
り
の
原
点
は
、
10
代
の
頃
。

居
酒
屋
で
ア
ル
バ
イ
ト
を
し
て
い
た
際
、
シ
ェ
フ

が
焼
く
自
家
製
パ
ン
に
魅
了
さ
れ
た
こ
と
が
き
っ

か
け
だ
っ
た
。
「
こ
ん
な
に
お
も
し
ろ
い
世
界
が

あ
る
」
と
感
動
し
た
瞬
間
か
ら
、
パ
ン
の
道
を
歩

み
始
め
た
。

　

そ
の
後
、
横
浜
と
恵
比
寿
の
パ
ン
屋
で
10
年
間

経
験
を
積
ん
だ
後
、
さ
ら
な
る
高
み
を
目
指
し
て

フ
ラ
ン
ス
へ
渡
る
。
１
年
間
の
修
業
期
間
中
、
フ

ブ
ー
ラ
ン
ジ
ェ
リ
ー 

パ
リ
カ
ナ

進
化
す
る
人
気
店

パ
リ
カ
ナ
の
魅
力
を
探
る

青
い
扉
を
開
け
る
と
色
鮮
や
か
な
パン
が
並
び
、焼
き
立
て
の
香
り
に
心
が
躍
る
。

フ
ラ
ン
ス
仕
込
み
の
味
で
パン
好
き
を
魅
了
す
る『
パ
リ
カ
ナ
』。そ
の
秘
密
を
探
り
ま
す
。

上：写真手前は「ツナメルト」。パニーニやフォカッチャも人気。　下：常連客に愛される「トラディション」。

オーナーの渡邉さん。フランス修業の頃に食べて印象に残ったも
のを食べてもらいたいという想いでパン作りに取り組む。

店に並ぶパンは5、60種類前後。午前中は惣菜パンを揃え、午後から甘いパンを追加で焼き上げている。
全体の割合は甘い系が5割、惣菜系3割、食事系1割、サンド系1割。

店では細やかな接客を心掛けている。

ラ
ン
ス
の
パ
ン
文
化
に
深
く
触
れ
、
多
く
の
パ
ン

と
の
出
会
い
が
彼
の
パ
ン
作
り
に
大
き
な
影
響
を

与
え
た
。
「
パ
リ
で
の
日
々
は
発
見
の
連
続
で
し

た
」
と
渡
邉
さ
ん
は
当
時
を
振
り
返
る
。
素
材
の

組
み
合
わ
せ
や
、
そ
れ
ま
で
タ
ブ
ー
だ
と
思
っ
て

い
た
製
法
な
ど
、
フ
ラ
ン
ス
で
学
ん
だ
こ
と
は
今

の
パ
ン
作
り
の
ベ
ー
ス
に
な
っ
て
い
る
。

　

帰
国
後
は
東
京
の
有
名
店
『
メ
ゾ
ン
・
ラ
ン
ド

ゥ
メ
ン
ヌ
』
で
経
験
を
積
み
、
高
級
な
材
料
だ
け

で
な
く
、
身
近
で
手
に
取
り
や
す
い
価
格
で
提
供

で
き
る
素
材
選
び
の
重
要
性
も
学
ん
だ
。
そ
し
て
、

夫
人
の
実
家
が
あ
る
金
沢
に
移
住
し
、
『
ブ
ー
ラ

ン
ジ
ェ
リ
ー
パ
リ
カ
ナ
』
を
オ
ー
プ
ン
。
店
の
コ

ン
セ
プ
ト
は
フ
ラ
ン
ス
に
い
た
頃
か
ら
描
い
て
い

た
。
現
地
の
暮
ら
し
で
体
験
し
た
、
自
分
が
お
い

し
い
と
思
っ
た
パ
ン
を
楽
し
ん
で
も
ら
い
た
い
と

い
う
も
の
だ
っ
た
。

　
『
パ
リ
カ
ナ
』
の
パ
ン
作
り
に
は
独
自
の
製
法
が

あ
る
。
冷
蔵
長
時
間
発
酵
法
を
採
用
し
、
生
地
を

18
時
間
以
上
冷
蔵
庫
で
寝
か
せ
る
。
発
酵
温
度
は

季
節
に
応
じ
て
調
整
さ
れ
、
夏
は
３
℃
、
冬
は
５

℃
に
設
定
さ
れ
る
。
ま
た
、
イ
ー
ス
ト
使
用
量
を

抑
え
、
天
然
酵
母
を
多
用
し
て
い
る
。

　
「
イ
ー
ス
ト
を
半
分
以
下
に
減
ら
す
こ
と
で
、

パ
ン
は
若
干
小
さ
く
な
り
ま
す
が
、
そ
の
分
パ
リ

ッ
と
し
た
皮
と
サ
ク
ッ
と
し
た
食
感
が
生
ま
れ
ま

す
」
と
渡
邉
さ
ん
は
説
明
す
る
。

　

焼
成
に
も
独
自
の
こ
だ
わ
り
が
あ
る
。
通
常
よ

り
10
℃
高
い
２
５
０
か
ら
２
６
０
℃
と
い
う
高
温

で
短
時
間
焼
き
上
げ
、
皮
が
パ
リ
ッ
と
し
て
、
中

は
し
っ
と
り
と
し
た
食
感
に
仕
上
げ
る
。

　

多
彩
な
パ
ン
が
揃
っ
て
い
る
が
、
中
で
も
一
番

の
人
気
は
「
あ
ん
フ
ロ
マ
ー
ジ
ュ
」
だ
。
小
ぶ
り

な
バ
ケ
ッ
ト
に
あ
ん
こ
と
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
を
サ

ン
ド
し
た
こ
の
商
品
は
、
ほ
ど
よ
い
甘
味
と
チ
ー

ズ
の
酸
味
が
絶
妙
に
調
和
し
て
お
り
、
世
代
を
問

わ
ず
に
高
い
支
持
を
集
め
て
い
る
。
他
に
も
ク
ロ

ワ
ッ
サ
ン
、
バ
イ
カ
ラ
ー
ク
ロ
ワ
ッ
サ
ン
、
パ
ニ

ー
ニ
、
フ
ォ
カ
ッ
チ
ャ
も
人
気
の
上
位
に
食
い
込

む
常
連
の
パ
ン
だ
。

　
『
パ
リ
カ
ナ
』
は
、
高
級
店
と
大
衆
店
の
中
間
に

位
置
す
る
店
を
目
指
し
て
い
る
。
「
う
ち
の
パ
ン

の
お
値
段
は
ち
ょ
っ
と
高
め
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

自
分
へ
の
ご
褒
美
と
し
て
使
っ
て
い
た
だ
け
た
ら

う
れ
し
い
で
す
」
と
渡
邉
さ
ん
は
言
う
。

　

金
沢
の
パ
ン
業
界
は
、
新
店
の
誕
生
が
続
き
、

活
気
に
溢
れ
て
い
る
。
渡
邉
さ
ん
は
「
東
京
や
大

阪
ほ
ど
の
店
舗
数
で
は
あ
り
ま
せ
ん
が
、
修
業
さ

れ
た
方
々
が
戻
り
、
新
た
な
店
を
開
い
て
い
る
の

で
、
こ
れ
か
ら
５
年
も
す
れ
ば
も
っ
と
変
わ
る
と

思
い
ま
す
」
と
期
待
を
寄
せ
て
い
る
。
一
方
で
、

自
店
の
進
化
の
た
め
に
さ
ら
な
る
努
力
を
重
ね
る

決
意
を
新
た
に
し
て
い
る
。

　
「
店
舗
を
増
や
す
こ
と
は
考
え
て
い
ま
せ
ん
。

お
い
し
い
パ
ン
作
り
に
力
を
注
ぎ
、
お
客
様
が
気

軽
に
立
ち
寄
れ
る
温
か
い
店
づ
く
り
を
目
指
し
ま

す
。」

　

フ
ラ
ン
ス
の
伝
統
的
な
製
法
と
日
本
的
な
味
覚

を
見
事
に
融
合
さ
せ
、
金
沢
の
パ
ン
シ
ー
ン
に
颯

爽
と
登
場
し
、
今
な
お
進
化
し
続
け
る
『
ブ
ー
ラ

ン
ジ
ェ
リ
ー
パ
リ
カ
ナ
』。
渡
邉
さ
ん
の
技
術
が

詰
ま
っ
た
パ
ン
は
、
こ
れ
か
ら
も
多
く
の
人
々
に

愛
さ
れ
続
け
る
は
ず
だ
。
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『パリカナ』ワールドへ
ようこそ

キノコとトマトのタルティーヌ
キノコとトマトにバルサミコソース
を利かせた人気のタルティーヌ。

チキンとコーンのタルティーヌ
コーンのプチプチ、チキンの旨味
がたまらないタルティーヌ。

クイニーアマン
塩、グラニュー糖を包んだクロワ
ッサン生地を丁寧にキャラメリゼ。

マリアージュドゥブリー
ハードチーズとはちみつ漬けの
くるみをサンドしたパン。

シーフードのバジルソース
シーフードとたっぷりのトマトを
載せて、バジルソースで仕上げた。

メンタイ
自家製明太子フィリングのうま辛
い味わいが楽しめるパン。

ショコラブール
バターとチョコをサンド。ダイレ
クトにチョコを感じるパン。

あんフロマージュ
一番人気。あんことクリームチー
ズをサンド。

トラディション
天然酵母を使った長時間発酵製
法で手掛ける香り豊かなバゲット。

ショーソン・オ・ポム
アンヴェルセ製法で手掛ける、
シェフの思い入れのある逸品

パンオノワゼット
カンパーニュ生地にくるみ、栗、
ヘーゼルナッツを混ぜたパン。

イチジクとくるみ
カンパーニュ生地にいちじくと
くるみを混ぜたパン。

五郎島フランス
五郎島金時とクリームチーズを包
んで、白ゴマをまぶして焼いた。

ツナトマトオリーブ
ツナ、トマト、オリーブをたっぷりと
包み込んださっぱりとした味わい。

プルコギハニーマスタード
ハニーマスタードがプルコギの濃
厚な旨味を引き立てる人気の品。

ツナメルト
自家製ツナフィリングにたっぷり
のチーズとアボカドをサンド。

ドロップス
クロワッサン生地でチョコとカスタ
ードをサンドしたスイーツパン。

サブレ
紅茶のメロンパン。小さな子ども
から大人まで人気がある。

グラニースミス
青りんごのジュレを巻き込んだ、
見た目にも美しいパン。

クロワッサンフランボワーズ
チョコとフランボワーズジュレを巻
き込んだクロワッサン。

パンドゥミ
湯種製法で手掛ける、もちもちと
した食感が味わえる食パン。

グレインブルスト
極太フランクフルト、セレアルをた
っぷりとパンに載せて焼き上げた。

黒豆
黒豆をたっぷり包み込み、仕上げ
に黒ゴマをまぶした香ばしいパン。

あんぱん
食パンの生地を使ったキューブ
型がかわいいこしあんパン。

キャラメルポワール
洋梨とキャラメルクリームの王道
の組み合わせ。安定した人気。

フロランタンオランジュ
アーモンドで上面はカリカリ、
中にマーマレードをイン。

パティシエール
米粉を使ったカスタードクリーム
を使ったクリームパン。

クロワッサン
フランス産発酵バターを100％使用
したリッチな配合のクロワッサン。

ジャンボンクリュ
生ハムとマッシュルーム、ベビー
リーフを使ったサンド。

プレキュジテ
自家製の鶏肉フィリングと大きく
切ったトマトをサンド。

バジルチキンサンド
ローストチキン、バジルソース、セ
ミドライトマト、マスカルポーネチ
ーズのサンドイッチ。

サーモンサンド
サーモン、アボカド、バジルソース、
レタスをサンド。

ケバブチキン
自家製のスパイシーなチキンを
挟み込んだ豪勢なパン。

マロンデニッシュ
自家製栗ペーストをたっぷりと
使った、濃厚な風味が特徴の一品。

フランショコラ
窯でしっかりと焼き上げた、
香ばしいチョコレートタルト。

イチゴのデニッシュ
苺を贅沢に使って、酸味と甘味を
たっぷり味わえるデニッシュ。

パン好きを魅了する『パリカナ』のパンをご紹介！
まだ食べたことのないパンをチェックしてみて！
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パ
リ
修
業
時
代
か
ら

い
つ
か
作
り
た
い
と

思
っ
て
い
た
パ
イ

ショーソン・オ・ポム
渡邉さんが最も自信を持つ一品。アンヴェルセ
製法で手掛け、ほろほろとした食感が特徴。発
酵バターをふんだんに使い、濃厚で香り豊かな
生地と、手間をかけて作る自家製のフィリング
が見事に調和。パリの街角の味を再現している。

一般的には生地でバターを包むが、逆にバターで生地を包む。バターが
溶けやすい夏場は、迅速に作業する必要があるなど、季節によって作業
工程に工夫をしている。

Boulangerie Parikana（ブーランジェリー パリカナ）
石川県金沢市もりの里2-213 蛍の館1F
TEL：076-225-8625
営業時間：8：00 ～ 17：00 ※売り切れ次第終了
定休日：火曜日・水曜日

　
『
パ
リ
カ
ナ
』
の
看
板
商
品
「
シ
ョ
ー
ソ
ン
・

オ
・
ポ
ム
」
は
、
フ
ラ
ン
ス
修
業
時
代
か
ら
の
特

別
な
思
い
を
込
め
た
ア
ッ
プ
ル
パ
イ
だ
。

「
実
は
も
と
も
と
ア
ッ
プ
ル
パ
イ
が
好
き
じ
ゃ
な

か
っ
た
」
と
渡
邉
さ
ん
は
笑
う
。
シ
ナ
モ
ン
が
苦

手
だ
っ
た
た
め
、
「
ア
ッ
プ
ル
パ
イ
＝
シ
ナ
モ

ン
」
と
い
う
先
入
観
が
あ
っ
た
。

　

し
か
し
、
フ
ラ
ン
ス
で
出
会
っ
た
ア
ッ
プ
ル
パ

イ
は
彼
の
概
念
を
覆
し
た
。
バ
ニ
ラ
が
入
っ
て
い

て
、
シ
ナ
モ
ン
は
入
っ
て
い
な
か
っ
た
。
フ
ィ
ユ

タ
ー
ジ
ュ
・
ア
ン
ヴ
ェ
ル
セ
の
お
い
し
さ
に
衝
撃

を
受
け
て
、
い
つ
か
自
分
の
店
で
作
っ
て
み
た
い

と
強
く
思
っ
た
。

　

『
パ
リ
カ
ナ
』
の
ア
ッ
プ
ル
パ
イ
は
通
常
と
は
製

法
が
異
な
る
。
一
般
的
に
は
生
地
で
バ
タ
ー
を
包

む
が
、
こ
こ
で
は
逆
に
バ
タ
ー
で
生
地
を
包
む
。

こ
の
ア
ン
ヴ
ェ
ル
セ
製
法
に
よ
っ
て
、
ほ
ろ
ほ
ろ

と
し
た
食
感
が
生
ま
れ
る
。

　
「
バ
タ
ー
で
生
地
を
包
む
こ
と
で
通
常
の
方
法

よ
り
も
多
く
の
バ
タ
ー
を
使
う
こ
と
が
で
き
、
濃

厚
な
味
わ
い
に
な
り
ま
す
。
発
酵
バ
タ
ー
を
使
用

す
る
こ
と
で
香
り
も
引
き
立
ち
ま
す
。」

　

た
だ
、
こ
の
製
法
に
は
難
し
さ
も
伴
う
。
特
に

夏
場
は
バ
タ
ー
が
溶
け
や
す
い
の
で
、
速
さ
を
意

識
し
な
が
ら
作
業
し
な
い
と
い
け
な
い
。
プ
ロ
な

ら
で
は
の
技
術
を
要
す
る
。

 

中
身
と
な
る
リ
ン
ゴ
の
調
理
法
に
も
こ
だ
わ
り

が
あ
る
。
フ
ラ
ン
ス
で
学
ん
だ
方
法
を
再
現
し
て
、

手
作
業
で
リ
ン
ゴ
を
薄
く
ス
ラ
イ
ス
し
、
み
じ
ん

切
り
に
。
そ
の
後
、
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
、
バ
ニ
ラ
、

バ
タ
ー
と
一
緒
に
じ
っ
く
り
と
煮
込
ん
で
豊
か
な

風
味
を
引
き
出
し
て
い
る
。
さ
ら
に
食
感
に
変
化

を
つ
け
る
た
め
、
少
量
の
角
切
り
リ
ン
ゴ
も
加
え

て
い
る
。
煮
た
リ
ン
ゴ
と
生
の
リ
ン
ゴ
と
の
食
感

の
違
い
が
深
い
味
わ
い
を
生
み
出
す
。

　

ア
ッ
プ
ル
パ
イ
作
り
を
見
る
と
、
そ
の
繊
細
な

技
と
情
熱
が
伝
わ
っ
て
く
る
。
バ
タ
ー
と
生
地
を

丁
寧
に
折
り
込
み
何
度
も
伸
ば
し
て
折
り
た
た
む

手
際
は
長
年
の
経
験
に
よ
る
も
の
だ
。

　

ア
ン
ヴ
ェ
ル
セ
製
法
で
は
、
生
地
を
あ
ま
り
こ

ね
ず
折
り
込
み
で
生
地
を
つ
な
ぐ
。「
こ
ね
な
い

こ
と
で
何
が
い
い
か
と
い
う
と
、
パ
ン
の
味
が
濃

く
な
り
ま
す
。
僕
は
そ
れ
が
食
べ
た
後
の
余
韻
に

な
る
と
思
っ
て
い
ま
す
」
と
渡
邉
さ
ん
は
語
る
。

　

最
後
に
は
高
温
オ
ー
ブ
ン
で
焼
き
上
げ
ら
れ
る

ア
ッ
プ
ル
パ
イ
。
甘
い
香
り
が
厨
房
に
漂
う
と
、

ス
タ
ッ
フ
の
間
に
活
気
が
生
ま
れ
る
。
『
パ
リ
カ

ナ
』
の
「
シ
ョ
ー
ソ
ン
・
オ
・
ポ
ム
」
は
、
フ
ラ

ン
ス
で
学
ん
だ
技
術
と
創
意
工
夫
が
見
事
に
融
合

し
た
逸
品
だ
。

〈 Map

「
は
じ
め
て
パ
リ
で
食
べ
た
と
き
の

  

感
動
を
再
現
し
ま
し
た
」
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朝
９
時
、
に
し
茶
屋
街
を
は
さ
ん
だ
大
通
り
沿

い
に
建
つ
建
物
に
次
々
と
人
が
入
っ
て
い
く
。
お

目
当
て
は
モ
ー
ニ
ン
グ
だ
。
こ
こ
は
、
宿
泊
施
設 

『N
O
D
E

犀
川
』
の
１
階
に
あ
る
ベ
ー
カ
リ
ー
カ

フ
ェ『K

uriSalo

』で
、
宿
泊
客
や
地
元
客
が
朝

食
を
楽
し
む
た
め
に
用
意
さ
れ
た
特
別
な
メ
ニ
ュ

ー
が
待
っ
て
い
る
の
だ
。
「
当
店
な
ら
で
は
パ
ン

の
魅
力
を
一
番
味
わ
っ
て
い
た
だ
け
る
食
パ
ン
と

マ
フ
ィ
ン
を
お
出
し
し
て
い
ま
す
」
と
語
る
の
は
、

カ
フ
ェ
オ
ー
ナ
ー
の
藤
澤
恵
美
さ
ん
。

　

宿
泊
客
に
提
供
さ
れ
る
朝
食
は
、
滞
在
日
数
に

よ
っ
て
変
わ
る
。
初
日
は
シ
ン
プ
ル
な
マ
フ
ィ
ン

や
食
パ
ン
、
目
玉
焼
き
が
並
び
、
２
泊
目
以
降
に

は
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
や
ク
ロ
ッ
ク
ム
ッ
シ
ュ
な
ど
、

宿
泊
客
を
魅
了
す
る
モ
ー
ニ
ン
グ

KuriSalo

（
ク
リ
サ
ロ
）

地
域
を
つ
な
ぐ

街
角
ベー
カ
リ
ー
カ
フ
ェ

『NODE犀川』のNODEは結節点という意味。点と点をつなげて、地域の方々といろいろつな
がりあえたらという想いで名付けられた。ベーカリーカフェ『KuriSalo』は、『NODE犀川』の
1階にある。

に
し
茶
屋
街
エ
リ
ア
に
佇
む
宿
泊
施
設
の
１
階
に
あ
る
ベ
ー
カ
リ
ー
カ
フ
ェ『K

uriSalo

』で
は
、

自
家
製
酵
母
を
使
っ
た
パン
を
目
当
て
に
全
国
か
ら
パン
好
き
が
訪
れ
て
い
ま
す
。そ
の
人
気
の
秘
密
に
迫
り
ま
す
。

宿
泊
期
間
中
も
飽
き
な
い
よ
う
に
バ
リ
エ
ー
シ
ョ

ン
が
増
え
て
い
く
。

　

店
内
の
大
き
な
テ
ー
ブ
ル
で
は
地
元
客
、
国
内

外
の
観
光
客
が
朝
食
を
食
べ
な
が
ら
談
笑
す
る
風

景
が
見
ら
れ
る
。
「
お
客
様
に
お
い
し
い
朝
食
を

提
供
し
、
世
界
中
の
方
に
食
べ
て
も
ら
え
る
の
が

う
れ
し
い
で
す
」
と
恵
美
さ
ん
は
笑
顔
で
語
る
。

朝
食
メ
ニ
ュ
ー
は
試
行
錯
誤
の
結
果
、
今
の
形
に

落
ち
着
い
た
。
あ
ん
こ
が
苦
手
な
海
外
客
に
は
、

「
あ
ん
バ
タ
ー
サ
ン
ド
マ
フ
ィ
ン
」
の
中
身
を
ク

リ
ー
ム
チ
ー
ズ
や
様
々
な
自
家
製
ジ
ャ
ム
に
変
更

す
る
な
ど
、
さ
ま
ざ
ま
な
好
み
に
対
応
で
き
る
内

容
に
な
っ
て
い
る
。

 店名はカフェオーナーの藤澤恵美さんが10年ほど続けていたパン教室に由来があ
る。Kuriは恵美さんのニックネームで、Saloは「サロン」をカジュアルにアレンジした。『KuriSalo』で提供されるモ―ニング。食パンとマフィンに、目玉焼き、                              

ソーセージ、サラダ、自家製ヨーグルト、ジュース（オレンジかリンゴの
どちらか）、コーヒーが付く。食パンに載っているのは、高千穂発酵バター。
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こ
の
宿
泊
施
設
を
運
営
す
る
藤
澤
夫
妻
は
東
京

で
の
生
活
を
経
て
金
沢
に
移
住
し
た
。
ま
ず
２
０

１
９
年
に
野
町
に
町
家
旅
館
『
群
青
の
月
』
を
開

業
し
た
。
最
初
は
地
元
の
不
動
産
会
社
に
運
営
を

委
託
し
て
い
た
が
、
独
自
の
お
も
て
な
し
を
提
供

す
る
た
め
、
自
ら
金
沢
へ
の
移
住
を
決
意
し
た
。

　

そ
の
後
、
２
０
２
３
年
に
『
群
青
の
月
』
か
ら

街
中
に
複
合
施
設
を
作
っ
た
き
っ
か
け

徒
歩
１
分
の
場
所
に
自
宅
と
カ
フ
ェ
、
ホ
テ
ル
が

一
体
と
な
っ
た
『N

O
D
E

犀
川
』
を
オ
ー
プ
ン

さ
せ
た
。

　

数
年
前
に
開
業
し
た
『
群
青
の
月
』
で
の
経
験

か
ら
、
こ
の
地
域
の
可
能
性
を
肌
で
感
じ
て
い
た
。

大
通
り
沿
い
と
い
う
視
認
性
の
高
さ
や
、
泉
野
や

富
樫
と
い
っ
た
近
隣
の
文
教
地
区
の
存
在
も
立
地

選
び
の
決
め
手
と
な
っ
た
。

　

二
人
は
に
し
茶
屋
街
を
望
む
ロ
ケ

ー
シ
ョ
ン
に
拠
点
を
構
え
た
理
由
を

語
る
。

　
「
観
光
客
の
目
線
で
見
る
と
、
宿

泊
施
設
や
カ
フ
ェ
に
最
適
な
立
地
で

す
。
中
心
部
ほ
ど
の
混
雑
は
な
く
、

落
ち
着
い
た
雰
囲
気
が
あ
り
な
が
ら
、

繁
華
街
の
片
町
に
も
近
い
。
周
辺
に

は
大
人
向
け
の
上
質
な
レ
ス
ト
ラ
ン

や
懐
石
料
理
店
も
あ
り
、
金
沢
の
日

常
の
風
情
が
感
じ
ら
れ
ま
す
。
犀
川

沿
い
は
景
観
も
素
晴
ら
し
く
、
ま
だ

眠
っ
て
い
る
観
光
資
源
が
多
い
と
感

じ
ま
す
。」

　
『N

O
D
E

犀
川
』
の
１
階
に
ベ
ー
カ

リ
ー
カ
フ
ェ『K

uriSalo
』を
設
け

た
の
は
、
焼
き
立
て
の
パ
ン
を
直
接

提
供
す
る
こ
と
で
、
宿
泊
客
に
よ
り

良
い
朝
食
体
験
を
提
供
し
た
い
と
考

え
た
か
ら
だ
っ
た
。N

O
D
E

と
い

う
名
前
に
込
め
ら
れ
た
結
節
点
の
意

味
通
り
、
カ
フ
ェ
を
通
じ
て
地
域
の

人
々
と
つ
な
が
る
場
所
を
作
り
た
い

と
い
う
思
い
も
あ
っ
た
。

「パンを通じて多くの方々が
集まれる場所にしたい」とカ
フェオーナーの恵美さんは語
る。空間は設計から、家具、造
作にいたるまで夫妻でアイデ
アを出し合った。入口のドアは
『PORTER'S PAINTS』の
講習で学んだ技術を生かし、
自らの手でDIYした。建物の
すみずみまで彼女と夫の想い
と創造性が注ぎこまれている。

店内の大きなテーブルが『KuriSalo』の魅力を
体現している。金継ぎや花の教室が行われ、地
域のコミュニティスペースとして活用されている。
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キタノカオリ
コーヒーブレッド
『吉原農場』のキタノカオリと
石臼挽きの全粒粉を使用。カ
フェでは、ホットドッグにして提
供している。

ガリガリラスク 
「カンパーニュ」や「キタノカオ
リブレッド」を使用。甘さは控
えめでコーヒーにもぴったり。

酵母のビスケット
スコーン
ビスケットとスコーンの間の食
感をイメージした発酵菓子。上
下で違う生地を使っており、1
度で２種の味が楽しめる。

ねじねじ
低糖のこし餡とクリームチーズ
が端から端まで詰め込まれて
おり、子どもから大人まで幅広
い世代に人気。

　

店
の
朝
は
早
い
。
宿
泊
客
の
朝
食
の
準
備
に
は

じ
ま
り
、
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
に
並
ぶ
パ
ン
作
り
、

『
パ
ン
の
幸
せ
便
』
の
箱
詰
め
ま
で
、
ア
ル
バ
イ

ト
ス
タ
ッ
フ
の
手
を
借
り
な
が
ら
、
基
本
的
に
は

恵
美
さ
ん
が
一
人
で
行
っ
て
い
る
。　

　
『
パ
ン
の
幸
せ
便
』
は
パ
ン
の
通
信
販
売
の
名

称
で
、
「
来
店
で
き
な
い
人
が
箱
を
開
け
た
時
に

笑
顔
に
な
っ
て
幸
せ
な
気
持
ち
に
な
っ
て
ほ
し

い
」
と
い
う
思
い
を
込
め
て『
パ
ン
の
幸
せ
便
』と

名
付
け
た
。

　

週
３
日
の
営
業
で
、
店
用
、
朝
食
用
、
そ
し
て

『
パ
ン
の
幸
せ
便
』
用
を
ま
と
め
て
焼
い
て
い
る
。

「
お
店
を
始
め
た
と
き
は
売
れ
残
る
こ
と
が
多
か

っ
た
で
す
が
、
通
販
の
お
か
げ
も
あ
り
、
ほ
と
ん

職
人
で
は
な
い
か
ら
こ
そ

で
き
る
パ
ン
作
り

ど
フ
ー
ド
ロ
ス
が
あ
り
ま
せ
ん
」
と
恵
美
さ
ん
は

語
る
。
来
店
し
た
人
が
自
宅
用
以
外
に
お
裾
分
け

用
と
し
て
購
入
し
た
り
、
宿
泊
し
た
人
が
朝
食
を

楽
し
ん
だ
後
に
通
販
で
パ
ン
を
申
し
込
ん
だ
り
、

金
沢
に
旅
行
に
来
る
人
が
寄
っ
て
く
れ
た
り
と
、

店
の
利
用
の
仕
方
は
様
々
だ
。

　

恵
美
さ
ん
は
、
人
々
が
気
軽
に
集
え
る
場
所
を

作
り
た
い
と
い
う
思
い
か
ら
『K

uriSalo

』
を

オ
ー
プ
ン
し
た
。
こ
れ
は
、
東
京
で
10
年
間
続
け

た
パ
ン
教
室
の
経
験
に
根
ざ
し
て
い
る
。
当
時
、

子
育
て
が
一
段
落
し
た
女
性
た
ち
が
気
軽
に
集
ま

れ
る
場
所
を
提
供
し
た
い
と
考
え
て
い
た
恵
美
さ

ん
は
、
そ
の
理
念
を
『K

uriSalo

』
に
も
引
き

継
い
だ
。

マフィンはあんバターのときはプレーン、クリームチーズのときはオレンジベリーや柚子ベリーを使用。真ん中の皿は自家製の焼き菓子「スノーボール」。
カカオと抹茶の2種。ドリンクをオーダーすると付いてくる。
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いつもの食パン
食べる人の日常になってほしいと
いう想いを込めて名付けた。北海
道産の小麦粉と高千穂発酵バタ
ーを使い、ミルキーな風味が特徴。

キタノカオリ
コーヒー食パン
油脂不使用の食パン。クラストは
薄く、クラムがしっとり。上質な小
麦の香ばしさが口の中に広がる。

緑茶のオレンジ
ベリー食パン
「オレンジベリー食パン」に藤澤夫
妻が２０年近く自宅で愛飲している
緑茶を入れてアレンジ。40年以上
農薬不使用の緑茶ペーストを使用。

柚子ベリー食パン
マスカットレーズン、サルタナレー
ズン、柚子ピール、高千穂発酵バ
ターを使用。しっとりとした生地に
マスカット、レーズンなどの食感と
甘味がアクセントに。 

オレンジベリー
食パン
クランベリー、サルタナレーズン、
オレンジピール、高千穂発酵バタ
ーを使用。柑橘系ならではのフル
ーティーな風味が味わえる。

パ
ン
を
通
じ
て
人
と
人
を
つ
な
げ
る

　
『K

uriSalo

』は
人
が
集
う
ベ
ー
カ
リ
ー
カ
フ

ェ
と
し
て
話
題
作
り
を
大
切
に
し
て
い
る
。
金
継

ぎ
や
花
な
ど
趣
味
の
教
室
を
開
催
す
る
他
、
イ
ベ

ン
ト
に
も
参
加
。
イ
ン
フ
ル
エ
ン
サ
ー
の
う
さ
も

ぐ
さ
ん
の
イ
ベ
ン
ト
で
注
目
を
集
め
た
「
あ
ん
バ

タ
ー
サ
ン
ド
」
は
現
在
多
く
の
来
店
客
を
引
き
付

け
る
目
玉
商
品
と
な
っ
て
い
る
。

　

も
ち
ろ
ん
店
の
中
心
に
あ
る
思
い
は
パ
ン
を
楽

し
ん
で
も
ら
う
こ
と
だ
。
そ
れ
は
店
で
最
も
人
気

を
集
め
る
パ
ン
が
食
パ
ン
で
あ
る
こ
と
か
ら
も
う

か
が
え
る
。
食
べ
る
人
の
日
常
に
な
っ
て
ほ
し
い

と
い
う
想
い
で
名
付
け
た
「
い
つ
も
の
食
パ
ン
」

を
は
じ
め
、
食
パ
ン
を
豊
富
に
揃
え
る
の
は
、
暮

ら
し
に
寄
り
添
う
ベ
ー
カ
リ
ー
カ
フ
ェ
で
あ
り
た

い
と
願
っ
て
い
る
か
ら
に
他
な
ら
な
い
。

　

恵
美
さ
ん
は
趣
味
で
始
め
た
パ
ン
作
り
を
き
っ

か
け
に
、
学
校
や
教
室
に
通
い
、
自
然
な
流
れ
で

教
室
を
開
い
て
今
が
あ
る
。
だ
か
ら
こ
そ
、
職
人

に
は
な
い
発
想
を
大
切
に
し
て
い
る
。
『
吉
原
農

場
』
の
キ
タ
ノ
カ
オ
リ
、
高
千
穂
発
酵
バ
タ
ー
を

は
じ
め
、
良
質
な
素
材
を
惜
し
み
な
く
使
う
の
は

趣
味
が
起
点
に
な
っ
て
い
る
ゆ
え
。

　
「
家
庭
で
お
い
し
い
パ
ン
を
作
り
た
い
と
思
う

と
、
採
算
よ
り
も
お
い
し
さ
を
優
先
し
て
し
ま
い

ま
す
」
と
彼
女
は
笑
顔
で
語
る
。
こ
の
姿
勢
は
、

『K
uriSalo

』の
パ
ン
作
り
に
も
反
映
さ
れ
て

い
る
。
同
店
で
は
、
単
一
品
種
の
国
産
小
麦
粉
約

10
種
類
を
基
本
に
し
て
、
自
ら
ブ
レ
ン
ド
を
行
う
。

「
季
節
や
気
候
、
湿
度
に
よ
る
変
化
を
楽
し
み
た

い
ん
で
す
。
そ
れ
こ
そ
が
お
も
し
ろ
く
て
難
し
い
」

と
恵
美
さ
ん
は
語
る
。
自
家
製
酵
母
の
パ
ン
に
こ

だ
わ
る
の
も
、
こ
の
場
所
で
し
か
で
き
な
い
味
を

作
り
た
い
か
ら
。
自
家
製
酵
母
は
起
こ
す
場
所
や

環
境
が
変
わ
る
と
味
が
全
く
異
な
る
。
そ
れ
が
好

奇
心
を
刺
激
し
、
新
し
い
パ
ン
の
ア
イ
デ
ア
に
つ

な
が
っ
て
い
く
。
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KuriSalo（クリサロ）
石川県金沢市野町2-30-5 「NODE犀川」1F
TEL：080-3748-8031
営業時間：10：00～16：00（L.O.15：30）
営業日：水曜日・土曜日・日曜日
※営業時間は10時から16時。18時まで取り置き可。

　

お
い
し
い
も
の
を
自
分
で
作
っ
て
み
た
い
と
い

う
好
奇
心
か
ら
、
多
く
の
教
室
に
通
い
、
家
庭
で

の
お
い
し
さ
を
追
求
す
る
中
で
教
室
を
開
き
、
講

習
会
に
参
加
し
て
い
る
う
ち
に
、
講
習
会
を
友
人

と
主
催
す
る
よ
う
に
な
り
、
人
脈
が
広
が
っ
て
い

っ
た
。『
シ
ニ
フ
ィ
ア
ン
シ
ニ
フ
ィ
エ
』
の
志
賀
シ

ェ
フ
の
講
習
会
を
主
催
し
、
『
ビ
ー
バ
ー
ブ
レ
ッ

ド
』の
割
田
シ
ェ
フ
や『
ツ
オ
ッ
プ
』
の
伊
原
シ
ェ

フ
に
も
出
会
っ
た
。『B

io M
A
T
CH
A
 Japan

』

の
長
谷
川
葉
月
さ
ん
の
抹
茶
を
扱
う
よ
う
に
な
っ

た
の
も
講
習
会
が
き
っ
か
け
だ
。
「
い
ろ
ん
な
有

名
な
シ
ェ
フ
と
の
講
習
会
に
参
加
し
た
り
、
主
催

し
た
り
す
る
中
で
学
ぶ
こ
と
が
多
か
っ
た
で
す
。

私
は
パ
ン
職
人
で
は
な
い
し
、
お
店
で
修
業
も
し

て
い
な
い
の
で
、
こ
れ
ら
の
経
験
は
糧
に
な
っ
て

い
ま
す
。
本
当
に
勉
強
に
な
っ
て
い
ま
す
ね
」
と

恵
美
さ
ん
は
語
る
。　

　

同
店
で
人
気
の
「
キ
タ
ノ
カ
オ
リ
コ
ー
ヒ
ー
ブ

レ
ッ
ド
」
も
学
び
の
中
か
ら
生
ま
れ
た
。
し
っ
と

り
も
ち
っ
と
し
た
食
感
と
歯
切
れ
の
良
さ
が
特
徴

で
、
バ
タ
ー
や
卵
を
使
わ
ず
に
独
特
の
食
感
と
甘

味
の
絶
妙
な
バ
ラ
ン
ス
を
実
現
し
た
。 

　
「
ゆ
っ
く
り
と
生
地
を
つ
な
げ
て
生
地
を
仕
込

み
、
時
間
を
か
け
て
発
酵
さ
せ
て
、
翌
日
の
早
朝

か
ら
焼
い
て
い
ま
す
。
長
時
間
か
け
て
発
酵
さ
せ

る
こ
と
で
、
旨
味
や
風
味
が
増
し
ま
す
。
発
酵
時

間
は
約
15
時
間
で
す
。
季
節
や
気
温
、
こ
ね
上
が

り
の
温
度
な
ど
、
さ
ま
ざ
ま
な
要
因
で
変
え
て
い

ま
す
が
、
10
時
間
以
上
は
か
か
り
ま
す
。
粉
の
ロ

ッ
ト
が
変
わ
る
と
吸
水
も
変
わ
り
ま
す
の
で
、
そ

の
度
に
調
整
し
て
い
ま
す
。
途
中
で
お
水
を
足
す

こ
と
も
あ
り
ま
す
し
、
タ
イ
ミ
ン
グ
が
少
し
ず
れ

る
だ
け
で
結
果
が
変
わ
り
ま
す
。
自
家
製
酵
母
だ

と
ブ
レ
が
あ
っ
て
毎
日
同
じ
よ
う
に
は
で
き
ま
せ

ん
が
、
そ
れ
が
楽
し
い
で
す
。」 

　

日
々
食
べ
歩
き
、
パ
ン
に
関
す
る
本
を
読
み
、 

新
し
い
ア
イ
デ
ア
や
刺
激
を
得
て
い
る
恵
美
さ
ん

は
、
「
料
理
を
作
る
よ
う
に
パ
ン
を
作
る
」
と
い

う
志
賀
シ
ェ
フ
の
言
葉
を
大
切
に
し
て
い
る
。
し

っ
か
り
と
作
り
上
げ
ら
れ
た
レ
シ
ピ
と
即
興
に
よ

る
調
整
と
の
両
方
を
取
り
入
れ
て
お
り
、
そ
の
割

合
は
半
々
。
生
地
作
り
も
そ
の
場
で
直
感
的
に
、

時
に
は
慎
重
に
試
作
を
重
ね
る
。
新
し
い
食
材
と

の
組
み
合
わ
せ
に
よ
っ
て
新
た
な
パ
ン
も
生
ま
れ

て
い
る
。

　

恵
美
さ
ん
は
、
顧
客
と
の
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ

ン
を
大
切
に
し
て
い
る
。
「
お
客
様
か
ら
の
ご
要

望
や
思
い
出
話
で
、
過
去
の
パ
ン
を
再
び
作
る
こ

と
が
あ
り
ま
す
」
と
語
る
。
レ
シ
ピ
の
数
は
増
え

続
け
、
通
販
や
宿
泊
客
か
ら
の
メ
ー
ル
で
届
く
パ

ン
の
感
想
や
励
ま
し
の
言
葉
が
彼
女
の
モ
チ
ベ
ー

シ
ョ
ン
に
な
っ
て
い
る
と
言
う
。
今
後
は
、
地
域

と
の
つ
な
が
り
を
深
め
る
た
め
に
イ
ベ
ン
ト
出
店

を
増
や
し
た
い
と
考
え
て
い
る
。
「
も
っ
と
地
元

の
方
々
に
知
っ
て
い
た
だ
き
、
パ
ン
や
焼
き
菓
子

を
通
じ
て
地
域
と
の
関
係
を
深
め
て
い
き
た
い
」

と
恵
美
さ
ん
。
さ
ら
に
、
ギ
ャ
ラ
リ
ー
ス
ペ
ー
ス

と
し
て
の
活
用
や
、
地
元
ア
ー
テ
ィ
ス
ト
と
の
コ

ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
に
よ
る
ワ
ー
ク
シ
ョ
ッ
プ
の
開

催
も
計
画
し
て
い
る
。

　
「
お
客
様
に
笑
顔
で
帰
っ
て
い
た
だ
く
こ
と
を
心

が
け
て
い
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
、
お
い
し
い
パ
ン

を
通
じ
て
人
々
を
つ
な
げ
て
い
き
た
い
で
す
。」

食パンをはじめ、パンは取り置きも可能。

〈 Map
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『
ア
ル
ム
の
森
』
小
畑
さ
ん
は
40
年
間
、
１
０

０
種
以
上
の
小
麦
と
向
き
合
い
、
パ
ン
の
可
能
性

を
追
求
し
て
き
た
。
若
い
頃
に
洋
菓
子
店
で
経
験

を
積
ん
だ
小
畑
さ
ん
は
、
国
産
小
麦
に
こ
だ
わ
り
、

毎
日
約
40
種
類
以
上
の
パ
ン
を
提
供
し
て
い
る
。

大
通
り
沿
い
の
木
の
傍
ら
に
あ
る
店
内
で
は
、
ハ

ー
ド
系
か
ら
、
惣
菜
パ
ン
、
ベ
ー
グ
ル
、
ソ
フ
ト

な
ス
イ
ー
ツ
パ
ン
な
ど
、
多
彩
な
パ
ン
を
揃
え
、

遠
方
か
ら
も
フ
ァ
ン
が
訪
れ
る
人
気
店
と
し
て
知

ら
れ
て
い
る
。

　

小
畑
さ
ん
が
手
掛
け
る
パ
ン
の
特
徴
は
、
国
産

小
麦
を
使
用
し
、
パ
ン
と
焼
き
菓
子
の
両
方
に
高

い
技
術
を
持
つ
点
だ
。
洋
菓
子
の
経
験
を
生
か
し

た
デ
ニ
ッ
シ
ュ
や
タ
ル
ト
、
季
節
の
フ
ル
ー
ツ
を

使
っ
た
ス
イ
ー
ツ
、
そ
し
て
コ
ン
フ
ィ
チ
ュ
ー
ル

な
ど
も
提
供
し
、
さ
な
が
ら
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の
グ
ロ

ッ
サ
リ
ー
を
思
わ
せ
る
多
彩
な
品
揃
え
。
豊
富
な

知
識
と
経
験
、
そ
し
て
常
に
学
び
続
け
る
姿
勢
が

１
０
０
種
の
小
麦
粉
と
の
対
話

ア
ル
ム
の
森

熟
練
の
技
術
と
飽
く
な
き
探
究
心
。

小
畑
シ
ェ
フ
の
情
熱
は
、日
々
の
パ
ン
作
り
に
息
づ
く
。

常
に
新
し
い
挑
戦
を
続
け
る
姿
勢
が
、

『
ア
ル
ム
の
森
』を
進
化
さ
せ
続
け
る
原
動
力
と
な
っ
て
い
ま
す
。

生
み
出
す
多
彩
な
パ
ン
の
世
界
の
中
で
も
、
特
に

注
目
す
べ
き
は
「
バ
ゲ
ッ
ト
」
だ
。

　
『
ア
ル
ム
の
森
』
が
誇
る
「
バ
ゲ
ッ
ト
」
は
、
小

畑
さ
ん
の
長
年
の
経
験
と
探
究
心
が
結
実
し
た
一

品
。
小
麦
粉
、
塩
、
水
、
イ
ー
ス
ト
と
い
う
少
な

い
材
料
か
ら
最
高
の
味
を
引
き
出
す
シ
ン
プ
ル
イ

ズ
ベ
ス
ト
の
理
念
を
体
現
し
て
い
る
。

　

特
に
重
視
し
て
い
る
の
は
、
発
酵
時
間
と
温
度

管
理
だ
。小
畑
さ
ん
は「
普
通
の
菓
子
パ
ン
な
ら
１

時
間
程
度
で
で
き
る
も
の
も
あ
る
が
、
バ
ゲ
ッ
ト

は
４
時
間
か
か
る
」と
語
る
。こ
の
４
時
間
の
間
に

３
回
の
発
酵
工
程
を
経
る
こ
と
で
、
深
い
味
わ
い

と
複
雑
な
風
味
が
生
ま
れ
る
。
各
発
酵
工
程
は
約

１
時
間
ず
つ
、
丁
寧
に
時
間
を
か
け
て
行
わ
れ
る
。

 

前
日
に
生
地
を
仕
込
ん
で
長
時
間
か
け
て
ゆ
っ

く
り
と
発
酵
さ
せ
る
方
法
も
あ
る
が
、
小
畑
さ
ん

は
短
い
発
酵
時
間
で
も
高
品
質
な
バ
ゲ
ッ
ト
を
実

現
し
て
い
る
。
温
度
管
理
も
極
め
て
重
要
で
あ
り
、

生
地
温
度
と
発
酵
温
度

を
厳
密
に
コ
ン
ト
ロ
ー

ル
。
「
温
度
管
理
が
う

ま
く
い
か
な
い
と
、
パ

ン
に
な
ら
な
い
」
と
語

る
小
畑
さ
ん
。
こ
れ
は

長
年
の
経
験
か
ら
得
た

知
恵
で
あ
り
、「
バ
ゲ

ッ
ト
」
の
味
わ
い
に
大

き
く
影
響
す
る
要
素
と

な
っ
て
い
る
。

　
『
ア
ル
ム
の
森
』
で
は

自
家
製
の
ル
ヴ
ァ
ン
リ

キ
ッ
ド
を
使
用
し
て
お

り
、
こ
の
天
然
酵
母
が
パ
ン
に
独
特
の
風
味
や
酸

味
を
与
え
て
い
る
。
ル
ヴ
ァ
ン
リ
キ
ッ
ド
は
乳
酸

菌
と
酵
母
を
共
生
さ
せ
て
育
て
る
た
め
、
噛
む
ほ

ど
に
旨
味
が
増
す
特
徴
が
あ
る
。
こ
れ
に
よ
り
、

『
ア
ル
ム
の
森
』
の
「
バ
ゲ
ッ
ト
」
は
さ
ら
に
深

い
味
わ
い
と
独
自
性
を
持
つ
も
の
に
な
っ
て
い
る
。

　

さ
ら
に
、
イ
ー
ス
ト
を
極
力
減
ら
し
、
水
分
を

多
く
入
れ
る
と
い
う
独
自
の
手
法
を
採
用
し
て
い

る
。
「
イ
ー
ス
ト
を
増
や
す
と
色
が
着
い
て
、
菓

子
パ
ン
み
た
い
に
な
る
」
と
語
り
、
酵
母
を
最
小

限
に
抑
え
る
こ
と
で
自
然
な
発
酵
を
促
し
、
パ
ン

の
風
味
を
豊
か
に
し
て
い
る
。
高
い
含
水
率
に
よ

り
、
外
は
パ
リ
ッ
と
、
中
は
も
っ
ち
り
と
し
た
理

想
的
な
食
感
が
実
現
す
る
の
だ
。

　

焼
成
に
も
細
心
の
注
意
を
払
っ
て
い
る
。
焼
成

時
間
は
２
３
０
℃
の
高
温
で
約
30
分
。
普
通
の
菓

子
パ
ン
は
12
、
13
分
で
焼
け
る
が
、
生
地
に
水
分

が
多
い
た
め
、
「
バ
ゲ
ッ
ト
」
に
は
よ
り
長
い
焼

成
時
間
が
必
要
だ
と
言
う
。
こ
の
高
温
長
時
間
焼

成
に
よ
っ
て
、
ふ
く
よ
か
な
香
り
と
美
し
い
焼
き

色
が
生
ま
れ
、「
バ
ゲ
ッ
ト
」
特
有
の
風
味
と
食

感
が
引
き
出
さ
れ
る
。
こ
れ
ら
の
要
素
を
組
み
合

わ
せ
る
こ
と
で
、
単
純
な
材
料
か
ら
複
雑
で
豊
か

な
味
わ
い
を
生
み
出
し
て
い
る
。

熟
練
シ
ェ
フ

尽
き
せ
ぬ
好
奇
心

『アルムの森』の「バゲット」。一口頬張れば、
小麦の香り、クラストのパリパリとした食感、
クラムのもっちりとした口当たりが味わえる。

「バゲット」と同じ生地で作られる手ごねのハード系パン「バゲットハ
ーモニッシュ」。中身にくるみ、カシス、クランベリー、クリームチーズ
が入った贅沢バゲット。おやつパンにもおつまみパンにも最適。

上：店内には40種以上のパンが並ぶ。　左下：人気のベーグル各種。　右下：店前にあるイーゼル
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『
ア
ル
ム
の
森
』
で
は
、
小
麦
粉
選
び
が
パ
ン

作
り
に
お
い
て
重
要
な
要
素
と
な
る
。
小
畑
さ
ん

が
使
用
す
る
８
種
類
の
小
麦
粉
は
、
そ
れ
ぞ
れ
異

な
る
特
性
を
持
ち
、
パ
ン
ご
と
に
最
適
な
も
の
が

選
ば
れ
る
。
窯
伸
び
、
香
り
、
焼
き
色
を
重
視
し
、

た
ん
ぱ
く
質
と
灰
分
を
ブ
レ
ン
ド
し
て
使
う
こ
と

で
、
独
自
の
味
わ
い
と
食
感
を
生
み
出
し
て
い
る
。

　

小
畑
さ
ん
の
小
麦
粉
へ
の
こ
だ
わ
り
は
、
科
学

的
ア
プ
ロ
ー
チ
と
職
人
技
の
融
合
を
示
し
て
い
る
。

異
な
る
た
ん
ぱ
く
質
含
有
量
の
小
麦
粉
を
ブ
レ
ン

ド
し
、
最
適
な
グ
ル
テ
ン
を
形
成
。
パ
ン
の
窯
伸

び
や
食
感
を
巧
み
に
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
し
て
い
る
。

灰
分
の
調
整
で
は
、
小
麦
の
風
味
や
色
合
い
を
引

き
出
す
た
め
、
灰
分
量
の
異
な
る
小
麦
粉
を
ブ
レ

小
麦
粉
の
使
い
分
け

ン
ド
し
、
香
ば
し
さ
や
複
雑
な
味
わ
い
を
生
み
出

し
て
い
る
。

　

国
産
の
小
麦
粉
は
た
ん
ぱ
く
質
が
少
な
く
窯
伸

び
し
に
く
い
特
性
が
あ
る
た
め
、
小
畑
さ
ん
は
多

く
の
失
敗
を
経
験
し
な
が
ら
技
術
を
研
い
て
き
た
。

風
味
が
よ
く
な
る
一
方
で
、
焼
き
色
が
つ
か
な
い
、

生
地
が
だ
れ
る
と
い
っ
た
難
点
が
あ
る
国
産
小
麦
。

そ
れ
で
も
国
産
に
こ
だ
わ
る
の
は
独
自
の
味
を
追

求
し
て
い
る
か
ら
に
他
な
ら
な
い
。

　

小
麦
粉
は
、
８
種
類
の
う
ち
２
、
３
種
類
を
ブ

レ
ン
ド
し
、
そ
の
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
は
20
通
り
に

も
及
ぶ
。
「
難
し
い
こ
と
は
楽
し
い
」
と
い
う
小

パン・オ・レ
たんぱく質が強く、よ
く伸びる特徴を持つ
小麦粉をブレンド。色
がつきやすく、表面が
赤みを帯びるのが特
徴で、卵だけで艶出
しを行っている。

柚子チョコ
ライフラワーと粗挽き
ライ麦粉を使用。ライ
フラワーは窯伸びが
良く、粗挽きライ麦粉
は風味豊か。窯伸び
と風味の良さを両立
させ、独特な風味と
食感が楽しめる。

クレセントの中にバター
を入れて焼き上げた「バ
タークレセント」。こちら
も食パン生地を使用。「同
じ生地でも成型と発酵方
法によって風味や食感は
変わる」と小畑さん。

パン職人として40年以上のキャリアを誇る
小畑さん。フランスの伝統製法を大切にしな
がら、国産小麦にこだわった約40種類のパ
ンと焼き菓子を生み出している。豊富な経
験と技術に加え、人を惹きつける気さくな人
柄が『アルムの森』の魅力を際立たせている。

食パンは、たんぱく質含有量と灰分が異なる2種
類の小麦粉をブレンドし、中種法で仕上げる。通
常の食パン生地をベースに、抹茶やホウレン草
などいろいろな食材を使った特別な食パンも不
定期で登場。写真は「ココアとオレンジの食パン」。

長年大切に使い続けている秤。

畑
さ
ん
の
言
葉
が
、
飽
く
な
き
探
究
心
を
物
語
っ

て
い
る
。

　

例
え
ば
、「
柚
子
チ
ョ
コ
」
に
は
ラ
イ
フ
ラ
ワ

ー
と
粗
挽
き
ラ
イ
麦
粉
を
使
用
し
、
窯
伸
び
と
風

味
を
両
立
さ
せ
て
い
る
。「
Ｗ
チ
ー
ズ
」
、「
れ
ん

こ
ん
チ
ー
ズ
」
に
使
用
さ
れ
る
小
麦
粉
に
は
米
粉

を
ブ
レ
ン
ド
す
る
こ
と
で
軽
や
か
な
食
感
を
実
現
。

さ
ら
に
「
リ
ュ
ス
テ
ィ
ッ
ク
」
や
「
ベ
ー
コ
ン
チ

ー
ズ
」
な
ど
の
総
菜
系
の
パ
ン
、
さ
ら
に
は
「
あ

ん
ぱ
ん
」
に
も
、
小
麦
粉
に
少
量
の
米
粉
を
加
え

る
こ
と
で
、
食
材
と
の
相
性
を
高
め
て
い
る
。

　

国
産
小
麦
へ
の
こ
だ
わ
り
も
忘
れ
て
い
な
い
。

「
最
近
で
は
国
産
小
麦
の
価
格
も
上
昇
し
て
い
ま

す
が
あ
え
て
国
産
小
麦
で
勝
負
す
る
」
と
語
る
小

畑
さ
ん
。
そ
の
理
由
に
は
、
国
産
小
麦
粉
な
ら
で

は
の
風
味
や
食
感
を
大
切
に
し
た
い
と
い
う
思
い

が
あ
る
。
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カンパーニュ
30年前に作った種を継ぎ足しているレーズン種を使用する「カンパーニュ」。小畑さん曰く「リ
ンゴ種やコンブ種などもありますが、レーズン種が最も強い発酵力を持っています」。基本的
な配合は、普通のフランス粉500gに対して全粒粉70g、ライ麦70gを加え、さらにレーズン種
500gを使用。このパンは極力こねない。「生地をこねすぎると風味や食感を損なうため、成
形もやさしく行います。生地はもろく扱いが難しい」。レーズン種によって生まれる独特な酸
味と旨味がカンパーニュ特有の風味を形成する。割れ過ぎず、伸び過ぎない絶妙な仕上がり。

パンドミ
フランスパン用の粉と強力粉をブレンドしている。灰分が多い小麦粉を選んでおり、そば粉
を加えているのが特徴。中身は一般的な食パンのように真っ白ではないが、奥深い風味と豊
かな小麦の香りが際立つ。「窯伸びももちろん大切ですが、風味はやっぱり灰分が高い方が
勝ります」と小畑さんは言う。最近では扱いやすい粉が好まれる中、独自の配合にこだわり、
他店にない独特の味わいを生み出している。通常の食パンと好みは分かれるが、「パンドミ」
のファンも多く、このパンを目当てに遠方から通いつめる人も多い。
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新
し
い
ベ
ー
カ
リ
ー
が
次
々
に
誕
生
す
る
中
、

「
同
じ
こ
と
を
続
け
て
い
た
ら
お
客
さ
ん
に
飽
き

ら
れ
て
し
ま
う
」
と
、
常
に
進
化
す
る
こ
と
を
自

ら
に
課
す
小
畑
さ
ん
。
年
間
２
５
０
種
以
上
の
パ

ン
を
提
供
し
、
最
新
の
製
法
を
学
ん
で
パ
ン
作
り

を
実
践
し
て
い
る
。

　

中
で
も
「
ク
レ
セ
ン
ト
」
は
、
常
連
に
支
持
さ

れ
る
ロ
ン
グ
セ
ラ
ー
。
小
畑
さ
ん
の
「
ク
レ
セ
ン

ト
」
は
、
ひ
き
の
あ
る
生
地
が
特
徴
。
通
常
の
成

形
と
は
異
な
り
、
時
間
を
か
け
て
生
地
を
薄
く
し

て
、
引
っ
張
り
な
が
ら
巻
い
て
い
く
。
生
地
を
な

る
べ
く
発
酵
さ
せ
な
い
こ
と
で
ひ
き
が
強
く
な
り
、

外
が
パ
リ
ッ
、
中
は
も
っ
ち
り
、
ふ
か
ふ
か
で
、

小
麦
の
香
り
が
濃
厚
。
他
店
の「
ク
レ
セ
ン
ト
」と

は
一
線
を
画
し
た
パ
ン
と
な
っ
て
い
る
。

　

小
畑
さ
ん
の
真
骨
頂
は
、
パ
ン
と
洋
菓
子
の
技

術
を
合
わ
せ
た
デ
ニ
ッ
シ
ュ
に
あ
る
。
駆
け
出
し

多
彩
な
品
揃
え
と
進
化
す
る
味
わ
い

の
頃
、
先
輩
か
ら
「
パ
ン
を
始
め
る
前
に
和
菓
子

と
洋
菓
子
の
経
験
を
積
む
べ
き
」
と
ア
ド
バ
イ
ス

を
受
け
た
こ
と
が
、
今
の
技
術
の
基
礎
と
な
っ
て

い
る
。
「
洋
菓
子
を
経
験
し
て
か
ら
パ
ン
作
り
を

始
め
ま
し
た
。
そ
の
お
か
げ
か
な
。
手
先
が
器
用

に
な
っ
た
し
、
カ
ス
タ
ー
ド
も
作
れ
る
よ
う
に
な

り
ま
し
た
」
と
小
畑
さ
ん
は
振
り
返
る
。

　

10
年
以
上
前
か
ら
人
気
な
の
が
デ
ニ
ッ
シ
ュ
生

地
を
使
用
し
た
「
モ
ン
ブ
ラ
ン
」
。
ス
ポ
ン
ジ
や

メ
レ
ン
ゲ
を
使
っ
た
洋
菓
子
の
モ
ン
ブ
ラ
ン
に
は

な
い
、
サ
ク
サ
ク
と
し
た
食
感
が
特
徴
だ
。
モ
ン

ブ
ラ
ン
ペ
ー
ス
ト
は
、
生
ク
リ
ー
ム
と
の
バ
ラ
ン

ス
を
考
慮
し
な
が
ら
栗
本
来
の
風
味
を
損
な
わ
な

い
よ
う
に
工
夫
し
て
い
る
。

　

デ
ニ
ッ
シ
ュ
生
地
の
秘
訣
は
、
バ
タ
ー
を
均
一

に
折
り
込
む
こ
と
に
あ
る
。
小
畑
さ
ん
は
生
地
全

体
に
ま
ん
べ
ん
な
く
バ
タ
ー
が
な
じ
む
よ
う
に
丁

寧
に
作
業
を
行
う
。
バ
タ
ー
が
少
な
い
と
生
地
の

伸
び
や
柔
軟
性
が
損
な
わ
れ
る
の
が
そ
の
理
由
だ
。

端
ま
で
美
し
く
仕
上
げ
る
繊
細
な
作
業
に
は
洋
菓

子
で
培
っ
た
技
術
が
生
か
さ
れ
て
い
る
。
「
洋
菓

子
の
繊
細
さ
が
パ
ン
作
り
に
も
反
映
さ
れ
ま
す
」

と
語
る
小
畑
さ
ん
。
こ
の
よ
う
な
細
や
か
な
手
仕

事
が
、
独
自
の
デ
ニ
ッ
シ
ュ
を
生
み
出
し
て
い
る
。

モンブラン
デニッシュ生地を使用したモンブラン。中身には自家製のカスタードクリームと生
クリームが詰められ、その上には栗のペーストをたっぷりと絞っている。サクッと
した食感を大切にしており、心地よい歯ごたえとフィリングとの一体感が楽しめる。

小麦粉を使い分け、長年の経験を生かして様々なパンを生み出している。写真中央下が「クレセント」。パンの品揃えは季節によって変わる。

一つひとつの工程に洋菓子の技術が息づいている。

旬の食材を使って提供される季節のデニッシュ。
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『
ア
ル
ム
の
森
』
の
も
う
ひ
と
つ
の
魅
力
は
、

焼
き
菓
子
だ
。
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
の
中
に
は
定
番
を

は
じ
め
８
種
以
上
の
焼
き
菓
子
が
並
び
、
中
で
も

ピ
ス
タ
チ
オ
や
生
チ
ョ
コ
タ
ル
ト
「
エ
リ
ソ
ン
」

な
ど
が
常
時
高
い
人
気
を
誇
っ
て
い
る
。

　

小
畑
さ
ん
は
パ
テ
ィ
シ
エ
と
し
て
の
経
験
を
生

か
し
、
知
識
と
手
先
の
器
用
さ
で
洋
菓
子
を
数
多

く
作
り
上
げ
て
き
た
。
根
本
に
あ
る
の
は
パ
ン
屋

と
し
て
の
考
え
方
だ
。

　
「
パ
ン
は
そ
の
時
そ
の
時
に
新
鮮
な
も
の
を
楽

し
ん
で
も
ら
い
た
い
か
ら
、
季
節
に
合
わ
せ
た
自

然
な
材
料
で
作
る
と
い
う
方
針
を
持
っ
て
い
ま

す
」
と
小
畑
さ
ん
は
語
る
。
そ
れ
は
焼
き
菓
子
や

デ
ニ
ッ
シ
ュ
、
店
に
置
い
て
い
る
商
品
全
て
に
も

言
え
る
。
同
店
で
は
、
長
く
日
持
ち
さ
せ
る
た
め

の
防
腐
剤
や
乳
化
剤
を
使
用
し
て
い
な
い
。

　

焼
き
菓
子
の
特
性
を
生
か
し
た
商
品
展
開
も

『
ア
ル
ム
の
森
』
の
強
み
だ
。
パ
ン
に
比
べ
て
日

持
ち
す
る
焼
き
菓
子
の
生
地
は
、
ナ
ッ
ツ
な
ど
多

様
な
食
材
と
の
相
性
が
良
く
、
よ
り
幅
広
い
素
材

を
組
み
合
わ
せ
る
こ
と
が
で
き
る
。
こ
の
特
性
を

季
節
を
味
わ
う
焼
き
菓
子
の
魅
力

生
か
し
、
パ
ン
だ
け
で
は
使
い
切
れ
な
い
食
材
も

無
駄
な
く
活
用
。
結
果
と
し
て
、
商
品
の
バ
リ
エ

ー
シ
ョ
ン
が
豊
か
に
な
り
、
他
店
に
は
な
い
独
自

の
品
揃
え
を
実
現
し
て
い
る
。

　

栗
や
い
ち
じ
く
な
ど
、
そ
の
時
季
に
合
わ
せ
た

季
節
の
焼
き
菓
子
も
登
場
。
中
で
も
「
ク
ラ
ン
ベ

リ
ー
タ
ル
ト
」
は
、
小
畑
さ
ん
が
雑
誌
の
編
集
者

か
ら
イ
ン
ス
ピ
レ
ー
シ
ョ
ン
を
得
て
開
発
し
た
人

気
の
品
。
当
初
は
雑
誌
の
販
売
期
間
だ
け
提
供
す

る
予
定
だ
っ
た
が
、
現
在
は
定
番
商
品
に
な
っ
て

い
る
。

　

旬
の
食
材
が
持
つ
本
来
の
魅
力
を
巧
み
な
技
術

で
引
き
出
す
こ
と
を
大
切
に
し
て
い
る
同
店
。
パ

ン
だ
け
で
な
く
、
デ
ニ
ッ
シ
ュ
や
焼
き
菓
子
な
ど

幅
広
い
品
揃
え
に
よ
り
、
来
店
す
る
た
び
に
新
た

な
発
見
が
あ
る
楽
し
さ
を
提
供
し
て
い
る
。
40
年

に
渡
る
パ
ン
職
人
と
し
て
の
キ
ャ
リ
ア
と
絶
え
間

な
い
探
求
心
が
『
ア
ル
ム
の
森
』
の
豊
か
な
商
品

ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
を
支
え
て
い
る
。

アルムの森
石川県金沢市直江町ニ14-1
TEL：076-237-0417
営業時間：8：00～19：00
定休日：火曜日

クランベリータルト
雑誌の編集者から「クリスマスらしいタルトを作ってほしい」とリクエストされたことがきっか
けで生まれた。アーモンドカステラとクレームダマンドの土台に甘酸っぱいクランベリーを
載せている。ホール買いも可能で、誕生日の贈り物にも喜ばれている。写真はほぼ原寸大。
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石
引
通
り
に
あ
る『
木
村
屋
ベ
ー
カ
リ
ー
』の
１                              

日
は
、
多
く
の
人
が
ま
だ
眠
り
に
つ
い
て
い
る
午

前
２
時
に
始
ま
る
。
オ
ー
プ
ン
の
ス
イ
ッ
チ
を
入

れ
て
、
パ
ン
作
り
に
取
り
掛
か
る
。
現
在
は
三
代

目
店
主
の
金
谷
さ
ん
が
、
妻
の
百
合
子
さ
ん
、
金

谷
さ
ん
の
妹
の
３
人
で
店
を
切
り
盛
り
し
て
い
る
。

　

朝
７
時
、
開
店
と
当
時
に
で
き
た
て
の
パ
ン
の

香
り
が
店
内
に
広
が
る
。
ト
ラ
イ
ア
ン
グ
ル
、
ク

リ
ー
ム
パ
ン
、
チ
ョ
コ
コ
ル
ネ
。
な
つ
か
し
く
て

親
し
み
や
す
い
パ
ン
が
お
よ
そ
60
種
類
。
昔
に
比

べ
て
人
の
往
来
は
少
な
く
な
っ
た
と
は
い
え
、
近

く
に
は
病
院
、
学
校
、
保
育
園
な
ど
が
集
ま
っ
て

お
り
、
そ
こ
で
働
く
人
た
ち
や
子
ど
も
た
ち
が

次
々
に
店
に
や
っ
て
き
て
は
好
み
の
パ
ン
を
買
い

求
め
て
い
く
。
通
り
を
一
本
中
に
入
れ
ば
、
閑
静

深
夜
２
時
、

パ
ン
屋
の
１
日
が
始
ま
る

木
村
屋
ベ
ー
カ
リ
ー

チ
ン
チ
ン
電
車
が
走
り
、映
画
館
が
あ
っ
た
頃
か
ら
今
も
変
わ
ら
な
い
味
。『
木
村
屋
ベ
ー
カ
リ
ー
』三
代
目
店
主
の
金
谷
邦
雄
さ
ん
が

守
り
続
け
る
味
と
新
し
い
世
代
への
希
望
。朝
７
時
、60
種
類
の
パン
が
並
ぶ
店
の
向
こ
う
に
創
業
１
０
０
年
の
未
来
が
見
え
て
い
ま
す
。

朝焼き上げられたパンが並ぶと店内は甘い香りに包まれる。

三代目店主の金谷さんご夫妻。
やさしい笑顔で出迎えてくれる。

な
住
宅
街
。
昔
な
じ
み
の
客
も
多
い
。

　

常
連
に
人
気
な
の
は
、
豆
パ
ン
や
カ
レ
ー
パ
ン

な
ど
、
昔
か
ら
製
法
が
変
わ
ら
な
い
パ
ン
だ
。
通

学
時
間
に
は
店
の
前
を
通
る
小
学
生
た
ち
が
金
谷

さ
ん
と
手
を
振
り
あ
う
姿
が
見
ら

れ
る
。
こ
の
店
は
「
見
守
り
の
家
」

と
し
て
登
録
さ
れ
て
お
り
、
子
供

た
ち
の
安
全
を
守
る
役
割
も
担
っ

て
い
る
。

　

店
主
・
金
谷
さ
ん
は
、
地
元
の

中
学
を
卒
業
し
て
か
ら
店
を
手
伝
い
は
じ
め
、
配

達
の
仕
事
も
こ
な
し
て
き
た
。
他
の
店
で
修
業
を

積
ん
だ
二
代
目
の
兄
を
継
い
で
、
１
９
７
５
年
に

店
を
引
き
継
ぐ
。
小
さ
な
頃
か
ら
パ
ン
に
接
し
て

い
た
金
谷
さ
ん
は
、
い
つ
か
は
パ
ン
を
生
業
に
す

る
と
思
っ
て
い
た
そ
う
だ
。
朝
起
き
て
夜
寝
る
ま

で
、
パ
ン
屋
と
し
て
の
生
活
の
ル
ー
テ
ィ
ン
は
店

を
引
き
継
い
で
か
ら
ず
っ
と
変
わ
ら
な
い
。

変
わ
り
ゆ
く
街
、変
わ
ら
ぬ
味

創
業
１
０
０
年
を
目
指
し
て 
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『
木
村
屋
ベ
ー
カ
リ
ー
』
は
、
金
沢
の
街
の
変
遷

と
共
に
歩
ん
で
き
た
。
昭
和
４
年
（
１
９
２
９

年
）
に
『
木
村
屋
菓
子
店
』
と
し
て
創
業
し
、
そ

の
後
『
木
村
屋
製
パ
ン
』
を
経
て
、
現
在
の
『
木

村
屋
ベ
ー
カ
リ
ー
』
へ
と
姿
を
変
え
て
き
た
。
か

つ
て
の
石
引
通
り
は
、
金
沢
の
賑
わ
い
の
中
心
地

だ
っ
た
。
大
正
８
年
（
１
９
１
９
年
）
か
ら
昭
和

42
年
（
１
９
６
７
年
）
ま
で
半
世
紀
に
わ
た
り
市

電
が
走
り
、
金
沢
駅
前
か
ら
、
兼
六
園
下
、
香
林

坊
、
小
立
野
ま
で
金
沢
城
を
取
り
囲
む
路
線
網
が

あ
っ
た
。『
ス
タ
ア
劇
場
』と
い
う
映
画
館
も
あ
り
、

エ
ン
タ
テ
イ
ン
メ
ン
ト
の
街
で
も
あ
っ
た
。
昭
和

30
年
代
に
な
る
と
レ
ジ
ャ
ー
の
多
様
化
や
自
動
車

変
わ
ら
な
い
味
を

守
る
と
い
う
こ
と

現在の店。レンガ調の壁が目印。建物の裏手に2台駐車場がある。

定番人気の「バターロール」。シンプルな素材を
使い、昔ながらの製法で焼き上げている。

昭和42年当時の店の写真。当時は菓子店の看板を掲げていた。

の
普
及
に
よ
り
、
市
電
は
昭
和
42
年
に
営
業
を
終

え
る
。
当
時
を
知
る
金
谷
さ
ん
は
「
昭
和
40
年
頃

は
本
当
に
忙
し
か
っ
た
。
パ
ン
も
飛
ぶ
よ
う
に
売

れ
て
い
た
」
と
語
る
。

　

『
木
村
屋
ベ
ー
カ
リ
ー
』
の
看
板
商
品
の
多
く
は
、

創
業
当
時
か
ら
製
法
や
材
料
を
変
え
て
い
な
い
。

豆
パ
ン
、
カ
レ
ー
パ
ン
、
ク
リ
ー
ム
パ
ン
、
ソ
ー

セ
ー
ジ
パ
ン
。
パ
ン
の
名
前
か
ら
誰
も
が
イ
メ
ー

ジ
で
き
る
昔
な
が
ら
の
素
朴
な
形
と
や
さ
し
い
味

わ
い
の
パ
ン
は
、
や
わ
ら
か
い
食
感
と
ほ
ん
の
り

甘
い
小
麦
の
風
味
が
ど
こ
か
な
つ
か
し
さ
を
感
じ

さ
せ
る
。
ホ
ッ
と
一
息
つ
き
た
い
。
そ
ん
な
と
き

に
恋
し
く
な
る
パ
ン
だ
。　

　

金
谷
さ
ん
は
「
う
ち
は
一
つ
の
商
品
が
で
き
た

ら
息
が
長
い
」
と
言
う
。
今
日
は
あ
の
パ
ン
を
食

べ
よ
う
と
期
待
し
て
い
る
人
が
い
る
か
ら
簡
単
に

な
く
す
こ
と
は
し
な
い
。

　

時
を
経
て
、
街
は
変
わ
る
。
同
じ
界
隈
に
あ
っ

た
店
が
減
り
、
店
の
前
を
歩
く
人
は
少
な
く
な
っ

た
。
『
金
沢
大
学
』
が
金
沢
の
街
中
か
ら
角
間
キ

ャ
ン
パ
ス
に
移
転
し
て
か
ら
は
学
生
の
来
店
が
減

少
し
た
。
か
つ
て
は
50
個
ほ
ど
作
っ
て
い
た
人
気

商
品
も
現
在
は
20
個
程
度
に
な
っ
た
も
の
も
あ
る
。

卸
先
に
つ
い
て
も
、
今
は
昔
の
よ
う
に
た
く
さ
ん

作
れ
な
い
た
め
、
以
前
か
ら
お
付
き
合
い
の
あ
る

い
く
つ
か
の
保
育
園
と
病
院
だ
け
に
な
っ
た
。
し

か
し
、
近
く
の
保
育
園
に
届
け
て
い
る
バ
タ
ー
ロ

ー
ル
は
週
に
２
回
、
１
５
０
個
ほ
ど
の
注
文
が
あ

る
な
ど
、
人
気
は
健
在
だ
。
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『
木
村
屋
ベ
ー
カ
リ
ー
』
の
看
板
商
品
「
ト
ラ
イ

ア
ン
グ
ル
」（
通
称
ト
ラ
イ
）
は
、
20
年
以
上
前
か

ら
販
売
さ
れ
て
い
る
人
気
商
品
だ
。
「
ト
ラ
イ
は

昔
か
ら
安
定
し
て
人
気
が
あ
り
ま
す
」
と
金
谷
さ

ん
。
製
法
は
昔
か
ら
変
わ
ら
な
い
。
ま
ず
、
食
パ

ン「
サ
ン
ダ
ー
バ
ー
ド
」
を
１
・
８
㎝
に
ス
ラ
イ
ス

し
、
耳
を
落
と
し
て
三
角
形
に
切
る
。
片
方
に
ク

リ
ー
ム
チ
ー
ズ
を
た
っ
ぷ
り
載
せ
て
、
上
に
も
う

１
枚
を
重
ね
る
。
パ
ン
の
上
か
ら
ク
ッ
キ
ー
生
地

を
塗
っ
て
オ
ー
ブ
ン
で
じ
っ
く
り
と
焼
き
上
げ
て

で
き
あ
が
り
。

　

最
大
の
特
徴
は
、
前
日
に
焼
い
た
食
パ
ン
を
使

用
す
る
こ
と
。
ク
ッ
キ
ー
生
地
の
素
が
ペ
ー
ス
ト

20
年
来
の
名
物「
ト
ラ
イ
ア
ン
グ
ル
」

　

創
業
以
来
96
年
、
こ
の
店
は
街
の
風
景
と
し
て

な
く
て
は
な
ら
な
い
存
在
に
な
っ
て
い
る
。
１
０

０
年
の
節
目
は
も
う
目
の
前
だ
。
金
谷
さ
ん
の
心

に
は
、
い
つ
も
東
京
で
製
菓
を
学
ん
で
い
る
孫
の

将
来
の
こ
と
が
あ
る
。
い
つ
か
金
沢
に
帰
っ
て
き

て
店
を
継
い
で
も
ら
い
た
い
と
思
う
一
方
で
、
実

家
の
店
に
こ
だ
わ
ら
ず
に
自
由
な
人
生
を
生
き
て

創
業
１
０
０
年
を
目
指
し
て

ほ
し
い
。
そ
ん
な
複
雑
な
想
い
が
あ
る
。

　

お
菓
子
屋
さ
ん
と
し
て
創
業
し
、
ベ
ー
カ
リ
ー

へ
。
そ
し
て
次
の
世
代
へ
。
時
代
の
変
化
に
柔
軟

に
対
応
し
な
が
ら
も
、
伝
統
を
守
り
続
け
る
『
木

村
屋
ベ
ー
カ
リ
ー
』。
変
わ
ら
な
い
の
は
、
パ
ン

を
通
じ
て
笑
顔
に
な
る
時
間
を
届
け
た
い
と
い
う

想
い
だ
。

状
な
の
も
独
特
だ
。
オ
ー
ブ
ン
の
中
で
形
状
を
保

っ
た
ま
ま
焼
き
上
げ
ら
れ
る
こ
と
で
、
食
べ
応
え

が
あ
る
厚
み
を
キ
ー
プ
し
、
表
面
の
香
ば
し
さ
と

内
部
の
し
っ
と
り
と
し
た
食
感
が
、
理
想
的
な
状

態
に
仕
上
が
っ
て
い
る
。
ほ
ん
の
り
と
し
た
甘
味

の
ク
ッ
キ
ー
に
や
わ
ら
か
い
食
感
の
食
パ
ン
、
そ

し
て
濃
厚
で
ち
ょ
っ
ぴ
り
酸
味
の
利
い
た
ク
リ
ー

ム
チ
ー
ズ
の
バ
ラ
ン
ス
が
絶
妙
。
一
個
食
べ
て
満

足
で
き
る
よ
う
に
パ
ン
の
厚
み
は
厚
す
ぎ
ず
、
薄

す
ぎ
な
い
よ
う
に
配
慮
さ
れ
て
い
る
。

　
「
作
り
方
も
材
料
も
や
っ
て
い
る
こ
と
は
変
わ

り
ま
せ
ん
が
、
食
べ
て
も
ら
え
る
の
は
う
れ
し

い
」
と
金
谷
さ
ん
は
笑
顔
で
話
す
。

トライアングル
厚めのクッキー生地、ふわふわの食パ
ン、さわやかな甘味のクリームチーズ
が三位一体となった絶妙な味わい。20
年以上、年代を問わず支持されている。
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木村屋ベーカリー
石川県金沢市石引2-1-1　TEL：076-221-3673
営業時間：月～金曜日 7：00～17：30、
　　　　 日曜・祝日 7：00～16：30
定休日：土曜日、第3日曜日 ※臨時休業有

『木村屋ベーカリー』の
レトロパン図鑑

サンダーバード
弾力性、もっちり感を両立させた
食パン。6枚切りが一番人気だが、
5枚切り、4枚切りの常連客もいる。

焼きカレーパン
食パンの切れ端で作った自家製
パン粉をまぶして焼き上げた。菓
子パンの生地を使用。丁寧に発酵
させ、ふんわりとした食感に仕上
げた。揚げていないのでヘルシー。

小倉ホイップ
発売当初はコッペパン生地にホ
ワイトクリームをサンドしていた
が、妹さんのアイデアであんこを
いれたところヒット商品になった。

メロンパン
菓子パンの生地を使ったメロン
パン。「木村屋さんのメロンパン
が一番好き」というファンが多い。
ザックリとしたクッキーの香ばし
い風味が自慢。

チョココルネ
幼稚園児をはじめ、小さな子ども
から高い人気を誇る。菓子パン
の生地を使って焼き上げている。

ハンバーガー
コッペパンの生地にハンバーガ
ーをサンドして、ミックスチーズ
を載せて焼き上げた。肉をストレ
ートに味わえる。

コーヒークリーム
40年前は山型食パンで作ってい
たが、現在は菓子パンの生地で
作っている。コーヒーの香りがな
つかしさを感じさせる。

あんぱん
昭和4年の創業当時からのレシ
ピを守っている。白ゴマはこしあ
ん、黒ゴマは小倉あん。パン生
地に溶き卵を塗ってつやを出し
ている。他に、「白あんパン」、「黒
糖あんパン」もある。

60種類のパンの中から、人気の高いパンをご紹介！

〈 Map
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桜
咲
く

金
沢

北
陸
の
厳
し
い
冬
が
過
ぎ
る
と

金
沢
も
い
よ
い
よ
桜
の
季
節
で
す
ね
。

こ
の
地
で
は
全
国
ニ
ュ
ー
ス
で
見
る
よ
う
な

賑
や
か
な
花
見
を
ほ
と
ん
ど
見
か
け
ま
せ
ん
。

金
沢
人
の
花
見
は
、普
段
よ
り
も

ゆ
っ
く
り
と
歩
く
優
雅
な
散
歩
の
よ
う
。

い
つ
も
と
ち
ょ
っ
と
違
う
、

桜
の
花
が
咲
く
特
別
な
景
色
を

ゆ
っ
く
り
と
楽
し
ん
で
い
る
の
で
す
。

こ
の
よ
う
に
し
て
毎
年
毎
年
、

儚
く
も
美
し
い
１
週
間
が
過
ぎ
て
い
き
ま
す
。

３
月
末
か
ら
４
月
上
旬
、

金
沢
は
ほ
ん
と
う
に
美
し
い
。

◉
撮
影
：
上
田 

健
真
　
平
井 

俊
也

特
集
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高尾城址見晴らし台
一言で表すなら想像の100倍越えの景色

山
城
好
き
が
嘆
く

な
く
な
っ
て
し
ま
っ
た
史
跡

　

そ
の
昔
、
加
賀
国
守
護
大
名
の
富
樫
政
親

が
、
攻
め
寄
せ
た
加
賀
一
向
一
揆
衆
に
対
し

篭
城
し
た
高
尾
城
址
が
あ
っ
た
の
で
す
が
、

北
陸
自
動
車
道
に
関
連
し
た
公
共
工
事
で
破

壊
さ
れ
て
し
ま
い
ま
し
た
。
だ
か
ら
な
の
か
、

金
沢
市
民
で
も
高
尾
の
山
に
城
が
あ
っ
た
こ

と
を
知
ら
な
い
人
が
多
く
な
っ
て
い
ま
す
。

守
護
大
名
が
抗
戦
も
む
な
し
く
自
害
し
た
史

跡
も
、
悲
劇
の
場
所
は
残
そ
う
と
思
わ
な
か

っ
た
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　

３
月
の
末
ご
ろ
、
高
尾
城
址
が
あ
っ
た
あ

た
り
の
山
肌
が
う
っ
す
ら
と
ピ
ン
ク
色
に
染

め
ら
れ
て
い
き
ま
す
。
山
の
下
か
ら
見
て
も

確
か
に
き
れ
い
で
す
が
、
ス
ケ
ー
ル
感
は
伝

わ
っ
て
き
ま
せ
ん
。
こ
の
山
の
桜
は
「
高
尾

城
址
見
晴
ら
し
台
」
に
登
っ
て
見
下
ろ
す
の

が
ベ
ス
ト
な
の
で
す
。

　

高
尾
城
址
見
晴
ら
し
台
に
登
る
前
に
、
少

し
離
れ
た
場
所
に
あ
る
褝
ケ
峯
神
社
に
参
拝

す
る
の
も
お
す
す
め
で
す
。
鳥
居
の
周
辺
や

階
段
を
上
っ
た
先
の
境
内
に
も
桜
の
木
が
あ

り
、
杉
の
深
緑
と
桜
の
薄
ピ
ン
ク
色
の
コ
ン

ト
ラ
ス
ト
が
美
し
い
。
こ
ち
ら
は
下
か
ら
見

上
げ
た
桜
が
ベ
ス
ト
で
す
。

登
り
切
っ
て
見
る
景
色
は

素
晴
ら
し
い
の
一
言

　

山
側
環
状
か
ら
横
に
折
れ
、
急
な
坂
道
を

上
り
、
石
川
県
教
員
総
合
研
修
セ
ン
タ
ー
の

01

駐
車
場
ま
で
来
る
と
、
も
う
桜
だ
ら
け
で
す
。

こ
の
駐
車
場
の
周
辺
で
も
十
分
に
桜
は
楽
し

め
ま
す
が
、
研
修
セ
ン
タ
ー
の
正
面
か
ら
右

に
１
０
０
メ
ー
ト
ル
ほ
ど
進
ん
だ
地
点
に
あ

る
登
り
口
を
探
し
て
く
だ
さ
い
。
丸
太
を
埋

め
て
作
ら
れ
た
３
０
０
段
ほ
ど
の
階
段
を
前

に
少
し
気
合
を
入
れ
て
か
ら
登
り
始
め
ま
す
。

コ
ン
ク
リ
ー
ト
と
違
い
丸
太
の
階
段
な
の
で

注
意
深
く
ゆ
っ
く
り
と
。
途
中
、
振
り
返
る

と
桜
越
し
に
金
沢
の
街
並
み
が
望
め
ま
す
。

２
０
０
メ
ー
ト
ル
に
満
た
な
い
標
高
で
す
が
、

も
っ
と
ず
っ
と
高
く
感
じ
ら
れ
ま
す
。

　

駐
車
場
か
ら
ゆ
っ
く
り
歩
い
て
も
10
分
余

り
、
金
沢
市
内
で
も
有
数
の
展
望
を
誇
る

「
高
尾
城
址
見
晴
ら
し
台
」
に
到
着
し
ま
す
。

１
１
０
０
本
の
ソ
メ
イ
ヨ
シ
ノ

圧
巻
の「
高
尾
千
本
桜
」

　

見
晴
ら
し
台
の
端
ま
で
進
ん
で
見
下
ろ
す

と
下
半
分
が
ぎ
っ
し
り
と
桜
の
花
で
埋
め
尽

く
さ
れ
、
そ
の
先
に
は
市
街
地
の
風
景
が
続

き
、
日
本
海
ま
で
一
望
で
き
ま
す
。
さ
ぁ
、

む
せ
返
る
よ
う
な
桜
の
花
、
花
、
花
が
咲
き

誇
る
金
沢
最
大
規
模
の
「
高
尾
千
本
桜
」
を

体
感
し
て
く
だ
さ
い
。

　

桜
の
写
真
を
撮
る
な
ら
逆
光
を
避
け
ら
れ

る
午
前
中
が
い
い
の
で
す
が
、
個
人
的
に
は

日
本
海
が
光
り
輝
き
、
桜
の
花
の
陰
影
が
逆

光
で
際
立
つ
午
後
遅
い
時
間
帯
も
お
す
す
め

で
す
。
写
真
を
撮
っ
た
後
は
、
じ
っ
く
り
と

１
１
０
０
本
の
桜
を
楽
し
ん
で
く
だ
さ
い
。

「
高
尾
城
址
見
晴
ら
し
台
」
の
場
所
は
金
沢

市
民
に
も
あ
ま
り
知
ら
れ
て
い
ま
せ
ん
の
で
、

花
見
を
し
て
い
る
人
も
少
な
め
で
す
。
桜
の

花
の
時
期
に
は
下
の
道
か
ら
車
の
窓
越
し
に

千
本
桜
を
見
上
げ
て
い
る
人
は
多
い
と
思
わ

れ
ま
す
が
、
ほ
ん
と
う
に
も
っ
た
い
な
い
。

こ
れ
ほ
ど
の
景
色
を
見
ら
れ
る
の
は
見
晴
ら

し
台
に
登
っ
た
人
だ
け
な
の
で
す
。
「
写
真

で
見
る
よ
り
１
０
０
倍
き
れ
い
！
」
。
こ
れ

が
初
め
て
見
晴
ら
し
台
か
ら
１
１
０
０
本
の

桜
桜
を
見
下
ろ
し
た
時
の
私
の
感
想
で
す
。

「
高
尾
城
址
見
晴
ら
し
台
」
か
ら
は
金
沢
の

市
街
地
の
ほ
ぼ
す
べ
て
が
見
下
ろ
せ
、
冬
の

季
節
以
外
は
気
持
ち
の
い
い
風
が
い
つ
も
吹

い
て
い
ま
す
。
桜
の
時
期
以
外
で
も
訪
れ
た

い
場
所
で
す
。

　

す
ぐ
後
ろ
の
山
で
は
カ
モ
シ
カ
や
タ
ヌ
キ
、

ム
サ
サ
ビ
や
ヘ
ビ
に
何
度
も
出
く
わ
し
ま
し

た
。
幸
い
に
も
ク
マ
と
は
ま
だ
で
す
が
、
花

見
の
時
期
以
外
で
一
人
の
時
は
ク
マ
よ
け
の

鈴
を
身
に
付
け
る
か
ラ
ジ
オ
の
音
を
出
し
な

が
ら
登
る
こ
と
を
お
す
す
め
し
ま
す
。
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大乗寺丘陵公園
寝転びながら楽しむ花見の新スタイル

ツ
ツ
ジ
で
有
名
な
公
園
は

４
月
の
桜
も
抜
群
に
い
い

　

山
側
環
状
を
長
坂
方
向
か
ら
高
尾
に
向
か

う
途
中
の
左
手
に
広
が
る
丘
陵
地
帯
に
整
備

さ
れ
た
「
大
乗
寺
丘
陵
公
園
」。
標
高
差
83

メ
ー
ト
ル
の
豊
か
な
自
然
環
境
を
生
か
し
な

が
ら
整
備
さ
れ
た
公
園
は
、
上
部
・
中
部
・

下
部
の
３
ヵ
所
の
駐
車
場
、
来
園
者
に
便
利

な
３
ヵ
所
の
ト
イ
レ
、
休
憩
や
雨
天
時
の
待

機
所
と
し
て
も
利
用
で
き
る
「
見
晴
ら
し
ハ

ウ
ス
」
な
ど
、
充
実
し
た
設
備
と
機
能
を
持

ち
ま
す
。

　

特
徴
は
な
ん
と
い
っ
て
も
広
々
と
し
た
芝

生
の
広
場
と
四
季
折
々
に
咲
く
花
々
で
す
。

種
類
別
に
エ
リ
ア
分
け
さ
れ
て
植
え
ら
れ
た

花
や
樹
木
、
そ
れ
ら
を
じ
っ
く
り
と
鑑
賞
す

る
た
め
の
園
路
、
「
大
乗
寺
丘
陵
公
園
見
晴

ら
し
の
丘
」
か
ら
の
眺
望
な
ど
、
来
園
者
の

気
持
ち
を
良
く
さ
せ
る
た
め
に
考
え
抜
か
れ

て
デ
ザ
イ
ン
さ
れ
た
魅
力
あ
る
公
園
で
す
。

春
は
ソ
メ
イ
ヨ
シ
ノ
と
山
桜
の
共
演

年
中
楽
し
め
る
花
の
公
園

　

眺
め
の
い
い
芝
生
の
丘
上
部
に
あ
る
「
お

花
見
広
場
」
や
、
全
長
約
９
０
０
メ
ー
ト
ル

の
主
園
路
沿
い
に
も
約
１
６
０
本
の
ソ
メ
イ

ヨ
シ
ノ
や
ヤ
マ
ザ
ク
ラ
が
植
え
ら
れ
、
桜
の

花
越
し
に
金
沢
市
街
地
か
ら
日
本
海
ま
で
も

一
望
で
き
ま
す
。
ゆ
る
や
か
な
芝
生
の
斜
面

に
ご
ろ
ん
と
寝
転
び
な
が
ら
気
楽
な
花
見
が

で
き
、
家
族
連
れ
に
も
人
気
。
簡
易
テ
ン
ト

を
張
っ
て
、
ち
ょ
っ
と
し
た
キ
ャ
ン
プ
気
分

を
楽
し
む
グ
ル
ー
プ
も
多
く
見
か
け
ら
れ
ま

す
。
ま
た
、
公
園
内
に
は
石
川
県
出
身
の
高

峰
譲
吉
博
士
に
ゆ
か
り
の
あ
る
ワ
シ
ン
ト
ン

か
ら
里
帰
り
し
た
桜
も
あ
り
ま
す
の
で
、
ぜ

ひ
探
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。

　

公
園
下
部
の
多
目
的
グ
ラ
ウ
ン
ド
脇
の
広

大
な
敷
地
に
は
５
品
種
、
約
１
３
０
０
０
株

の
ツ
ツ
ジ
が
植
え
ら
れ
て
い
ま
す
。
５
月
の

見
ご
ろ
を
迎
え
る
頃
に
は
、
ま
る
で
じ
ゅ
う

た
ん
が
敷
か
れ
た
か
の
よ
う
に
ツ
ツ
ジ
が
咲

き
誇
り
、
斜
面
を
美
し
く
彩
り
ま
す
。

　

６
月
下
旬
か
ら
は
ア
ジ
サ
イ
で
す
。
公
園

の
下
部
の
主
園
路
沿
い
に
は
約
６
４
０
０
本

の
ア
ジ
サ
イ
が
植
え
ら
れ
て
お
り
、
ガ
ク
ア

ジ
サ
イ
や
コ
ア
ジ
サ
イ
、
ヤ
マ
ア
ジ
サ
イ
を

は
じ
め
、
40
品
種
以
上
の
ア
ジ
サ
イ
の
花
を

楽
し
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

８
月
か
ら
は
秋
の
七
草
の
ひ
と
つ
ハ
ギ
。

ミ
ヤ
ギ
ノ
ハ
ギ
、
ヤ
マ
ハ
ギ
２
種
類
、
２
５

０
本
の
ハ
ギ
が
咲
き
始
め
ま
す
。

　

10
月
か
ら
は
芝
生
の
丘
の
隣
に
植
え
ら
れ

た
モ
ミ
ジ
が
色
と
り
ど
り
に
紅
葉
し
、
訪
れ

る
人
の
目
を
楽
し
ま
せ
て
く
れ
ま
す
。

　

冬
か
ら
春
に
か
け
て
は
つ
ば
き
園
の
ツ
バ

キ
に
花
が
花
の
少
な
い
季
節
を
彩
り
ま
す
。

西
王
母
、
加
賀
八
朔
な
ど
62
品
種
、
約
１
２

０
本
が
植
え
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

３
月
上
旬
か
ら
は
公
園
内
の
梅
園
で
13
品

種
、
約
65
本
ウ
メ
の
花
が
咲
き
始
め
ま
す
。

　

花
好
き
に
は
「
大
乗
寺
丘
陵
公
園
」
は
た

ま
ら
な
い
場
所
。
四
季
折
々
の
花
が
楽
し
め

る
ス
ポ
ッ
ト
で
す
。

桜
の
花
と
眺
望
を
楽
し
ん
だ
後
は

個
性
的
な
ア
ー
ト
作
品
を
楽
し
む

　

公
園
の
中
部
に
あ
る
広
々
と
し
た
芝
生
の

丘
の
そ
ば
に
は
、
６
点
の
彫
刻
作
品
が
置
か

れ
て
い
ま
す
。
桜
の
花
を
楽
し
ん
だ
あ
と
は
、

そ
れ
ぞ
れ
に
個
性
が
あ
ふ
れ
る
ア
ー
ト
作
品

を
鑑
賞
し
な
が
ら
散
策
し
て
く
だ
さ
い
。
見

る
角
度
に
よ
っ
て
変
わ
る
風
景
の
中
で
、
６

点
の
彫
刻
の
ベ
ス
ト
な
ビ
ュ
ー
ポ
イ
ン
ト
を

探
す
知
的
な
遊
び
も
楽
し
い
も
の
で
す
。

「
大
乗
寺
丘
陵
公
園
」
は
金
沢
一
の
ウ
ォ
ー

キ
ン
グ
コ
ー
ス
だ
と
い
う
人
も
い
ま
す
。

　

公
園
の
下
部
か
ら
長
坂
台
の
住
宅
街
を
歩

き
、
長
坂
台
小
学
校
の
奥
を
通
り
右
へ
折
れ
、

薄
暗
い
坂
道
を
登
る
と
公
園
上
部
の
駐
車
場

に
着
き
ま
す
。
あ
と
は
そ
の
日
の
気
分
で
公

園
内
の
い
ろ
い
ろ
な
コ
ー
ス
を
ゆ
っ
く
り
と

下
り
な
が
ら
、
眺
望
や
花
を
楽
し
め
ま
す
。

桜
の
花
が
咲
く
時
期
、
変
化
に
富
ん
だ
魅
力

的
な
散
歩
の
コ
ー
ス
を
体
感
し
て
く
だ
さ
い
。

02
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浅野川大橋界隈
美しい街を歩き、川沿いの桜を愛でる

金
沢
で
も
特
別
な
景
色

浅
野
川
の
美
し
い
３
つ
の
橋

「
浅
野
川
大
橋
」
の
デ
ザ
イ
ン
が
好
き
な
人

は
多
い
。
大
正
時
代
の
建
設
で
橋
長
55
メ
ー

ト
ル
、
幅
員
17
メ
ー
ト
ル
、
鉄
筋
コ
ン
ク
リ

ー
ト
造
の
ア
ー
チ
橋
は
歴
史
的
な
価
値
を
有

す
る
と
し
て
国
の
登
録
有
形
文
化
財
に
も
登

録
さ
れ
て
い
ま
す
。
レ
ト
ロ
調
の
五
灯
式
あ

ん
ど
ん
型
照
明
が
水
面
に
映
る
夜
景
も
幻
想

的
で
美
し
い
。

　

浅
野
川
大
橋
の
上
流
に
架
か
る
「
梅
ノ

橋
」
は
、
歩
行
者
お
よ
び
自
転
車
専
用
の
橋
。

橋
の
周
辺
は
金
沢
を
代
表
す
る
文
豪
・
泉
鏡

花
の
出
世
作
「
義
血
侠
血
」
の
舞
台
と
し
て

も
知
ら
れ
、
ヒ
ロ
イ
ン
の
「
瀧
の
白
糸
像
」

と
「
瀧
の
白
糸
碑
」
が
建
て
ら
れ
て
い
ま
す
。

橋
脚
は
コ
ン
ク
リ
ー
ト
で
す
が
、
欄
干
も
含

め
た
橋
は
木
製
で
、
県
の
木
で
あ
る
ア
テ
を

使
用
。
夜
間
の
ラ
イ
ト
ア
ッ
プ
も
見
ど
こ
ろ

で
す
。

　

浅
野
川
大
橋
の
下
流
に
架
か
る
「
中
の

橋
」
は
、
梅
ノ
橋
同
様
、
欄
干
と
桁
隠
し
の

部
分
が
木
で
作
ら
れ
た
歩
行
者
と
自
転
車
専

用
橋
。
泉
鏡
花
の
小
説
「
化
鳥
」
の
中
に
も

「
中
の
橋
」
の
橋
銭
で
生
計
を
た
て
る
母
子

が
描
か
れ
て
い
ま
す
。

ま
る
で
桜
色
の
じ
ゅ
う
た
ん

路
地
奥
の
ち
ょ
っ
と
早
咲
き
の
桜

「
中
の
橋
」
に
立
っ
て
浅
野
川
大
橋
方
向
を

見
れ
ば
、
濃
い
エ
メ
ラ
ル
ド
グ
リ
ー
ン
の
浅

野
川
に
桜
の
花
が
映
り
込
む
、
こ
の
時
期
だ

け
の
魅
力
的
な
景
色
が
見
ら
れ
ま
す
。

　

桜
の
花
が
満
開
の
こ
ろ
に
訪
れ
た
な
ら
ば
、

主
計
町
に
向
か
い
観
光
客
に
人
気
の
「
暗
が

り
坂
」
を
目
指
し
ま
し
ょ
う
。
細
い
道
を
進

む
と
１
本
の
桜
の
下
が
桜
色
の
花
び
ら
で
覆

わ
れ
て
い
る
は
ず
で
す
。
桜
色
の
じ
ゅ
う
た

ん
が
敷
き
詰
め
ら
れ
た
よ
う
な
美
し
い
路
地

は
必
見
。
川
沿
い
の
桜
よ
り
も
少
し
早
く
咲

く
１
本
の
桜
が
１
年
の
内
で
も
数
日
し
か
見

る
こ
と
が
で
き
な
い
貴
重
な
風
景
を
描
き
出

し
て
い
ま
す
。

　

風
情
あ
る
主
計
町
の
街
並
み
と
桜
は
、
日

中
で
も
夕
方
で
も
夜
で
も
魅
力
的
な
表
情
を

見
せ
て
く
れ
ま
す
。
満
開
時
期
の
天
気
が
曇

り
な
ら
ば
、
夕
方
か
ら
の
花
見
が
お
す
す
め
。

対
岸
の
道
か
ら
望
む
主
計
町
の
景
色
も
観
光

客
に
人
気
で
、
S
N
S
に
美
し
い
写
真
が
何

枚
も
ア
ッ
プ
さ
れ
て
い
ま
す
。
彼
ら
が
魅
力

を
感
じ
た
金
沢
の
風
景
を
確
か
め
て
み
て
は

ど
う
で
し
ょ
う
か
。
レ
ト
ロ
な
銭
湯
の
前
で

立
ち
止
ま
っ
て
金
沢
ら
し
い
風
情
を
感
じ
て

く
だ
さ
い
。

「
秋
聲
の
み
ち
」
か
ら
河
原
へ

ゆ
っ
く
り
歩
い
て
極
上
の
花
見
を

　

浅
野
川
大
橋
を
渡
り
、「
秋
聲
の
み
ち
」か

ら
浅
野
川
の
河
原
に
下
り
れ
ば
、
花
見
を
す

る
人
が
い
っ
ぱ
い
い
ま
す
。
晴
れ
た
日
に
は

天
神
橋
ま
で
ゆ
っ
く
り
と
花
を
見
な
が
ら
散

歩
す
る
と
体
も
ポ
カ
ポ
カ
。
い
ろ
い
ろ
な
国

か
ら
金
沢
に
訪
れ
た
観
光
客
と
も
す
れ
違
い

ま
す
。
「
晴
れ
て
よ
か
っ
た
。
金
沢
の
美
し

い
景
色
を
楽
し
ん
で
く
だ
さ
い
ね
」
。
何
や

ら
誇
ら
し
い
気
持
ち
に
な
り
ま
す
。

　

前
を
向
け
ば
桜
の
木
々
の
向
こ
う
に
天
神

橋
、
橋
の
背
後
に
は
卯
辰
山
の
縁
と
遠
く
の

青
黒
い
山
々
。
明
る
い
色
彩
の
桜
と
濃
い
山

の
色
の
コ
ン
ト
ラ
ス
ト
が
実
に
美
し
い
。
後

ろ
を
振
り
返
れ
ば
、
川
の
ほ
う
に
枝
が
伸
び

た
手
前
の
桜
の
花
と
奥
に
見
え
る
梅
ノ
橋
の

風
景
に
、
思
わ
ず
写
真
撮
影
を
し
た
く
な
る

は
ず
で
す
。

　

こ
こ
へ
来
て
い
つ
も
思
う
の
で
す
が
、
川

の
両
側
の
さ
ま
ざ
ま
な
建
物
群
が
風
景
全
体

を
少
し
も
壊
し
て
い
な
い
。
現
代
の
建
築
物

で
あ
る
マ
ン
シ
ョ
ン
で
さ
え
、
風
景
の
一
部

と
し
て
な
く
て
は
な
ら
な
い
パ
ー
ツ
に
な
っ

て
い
る
。
薄
い
ベ
ー
ジ
ュ
や
赤
茶
色
の
壁
面

の
カ
ラ
ー
リ
ン
グ
が
樹
木
や
川
の
色
と
マ
ッ

チ
し
て
い
る
と
思
っ
て
い
る
の
は
私
だ
け
で

し
ょ
う
か
。

　

河
原
か
ら
眺
め
る
浅
野
川
と
橋
と
金
沢
の

街
並
み
は
ほ
ん
と
う
に
美
し
い
。
桜
の
美
し

さ
が
加
算
さ
れ
る
１
週
間
余
り
を
逃
さ
な
い

で
く
だ
さ
い
ね
。

03

ぎ
け
つ
き
ょ
う
け
つ

し
ゅ
う
せ
い
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東山界隈
迷路のような小路で美しい桜を見つける

花
見
の
つ
い
で
に
魅
力
再
発
見

魅
力
的
な
ひ
が
し
の
茶
屋
街

　

金
沢
市
民
の
方
に
お
聞
き
し
ま
す
。
「
こ

の
１
年
の
う
ち
に
ひ
が
し
の
茶
屋
街
に
行
き

ま
し
た
か
？
」
。
ひ
い
き
の
お
店
が
あ
る
方

な
ら
別
で
す
が
、
多
く
の
人
が
「
行
っ
て
い

な
い
」
と
答
え
る
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

ご
存
じ
の
よ
う
に
外
国
や
県
外
か
ら
訪
れ
る

人
た
ち
に
は
大
人
気
で
す
。
飲
食
店
の
レ
ベ

ル
も
高
く
、
ユ
ニ
ー
ク
な
物
販
店
や
メ
ー
カ

ー
の
ア
ン
テ
ナ
シ
ョ
ッ
プ
も
揃
い
、
夜
に
は

お
座
敷
遊
び
も
で
き
ま
す
。

　

街
並
み
の
美
し
さ
は
金
沢
市
内
随
一
の
エ

リ
ア
な
の
に
、
風
景
の
変
化
が
乏
し
い
と
思

わ
れ
て
い
る
の
か
、
飲
食
店
を
は
じ
め
と
す

る
多
く
の
お
店
が
地
元
向
け
の
プ
ロ
モ
ー
シ

ョ
ン
を
積
極
的
に
行
っ
て
い
な
い
か
ら
な
の

か
、
金
沢
市
民
は
年
に
何
度
も
訪
れ
る
街
と

は
思
っ
て
い
な
い
よ
う
で
す
。

　

実
に
も
っ
た
い
な
い
。
こ
の
街
は
生
き
物

の
よ
う
に
ど
ん
ど
ん
と
新
陳
代
謝
を
続
け
、

魅
力
を
ア
ッ
プ
し
な
が
ら
変
わ
り
続
け
て
い

る
の
で
す
か
ら
。
桜
の
花
が
咲
く
時
期
に
は
、

浅
野
川
沿
い
か
ら
少
し
足
を
伸
ば
し
て
金
沢

で
一
番
大
き
な
茶
屋
街
を
訪
れ
て
ほ
し
い
。

世
界
中
か
ら
来
る
観
光
客
の
厳
し
い
目
に
鍛

え
ら
れ
て
、
昔
か
ら
の
お
店
も
新
し
い
お
店

も
競
い
合
い
な
が
ら
、
変
わ
ら
な
い
街
の
外

見
か
ら
は
想
像
が
で
き
な
い
ぐ
ら
い
に
進
化

し
て
い
る
の
で
す
。

花
見
と
お
参
り
が
同
時
に
で
き
る

隠
れ
た
花
見
ス
ポ
ッ
ト

　

ひ
が
し
の
茶
街
の
奥
に
は
金
沢
五
社
の
ひ

と
つ
「
宇
多
須
神
社
」
が
あ
り
ま
す
。
２
月

初
頭
の
「
節
分
祭
」
は
芸
妓
の
奉
納
踊
り
や

福
豆
ま
き
が
行
わ
れ
、
地
元
の
人
や
観
光
客

に
も
大
人
気
で
す
が
、
２
か
月
後
の
桜
の
時

期
、
こ
の
神
社
は
少
し
さ
み
し
い
雰
囲
気
で

す
。
こ
ん
な
に
桜
が
見
事
に
咲
き
誇
る
神
社

は
日
本
中
で
も
珍
し
い
と
思
っ
て
い
る
の
で

す
が
、
残
念
な
こ
と
に
訪
れ
る
人
も
少
な
く
、

金
沢
の
隠
れ
た
花
見
ス
ポ
ッ
ト
と
な
っ
て
い

ま
す
。

　

鳥
居
を
く
ぐ
り
、
見
事
な
桜
の
花
を
見
な

が
ら
左
右
に
広
い
階
段
を
上
り
、
お
参
り
し

ま
し
ょ
う
。
12
柱
の
神
を
祀
り
、
病
気
平
癒
、

商
売
繁
盛
、
魔
除
け
、
金
運
向
上
な
ど
に
御

利
益
が
あ
る
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
花
見
と

お
参
り
が
同
時
に
で
き
る
の
は
う
れ
し
い
で

す
ね
。
桜
の
時
期
に
は
、
結
婚
式
前
の
前
撮

り
と
呼
ば
れ
る
撮
影
風
景
に
出
く
わ
す
こ
と

04
浅野川大橋・東山界隈
お花見寄り道スポット

ひがし茶屋街
1820年に加賀藩が芸妓とのお座敷遊びなどをたしなむお茶屋を集めてできた茶屋街で、
美しい出格子と石畳が続く古い街並みは、茶屋町創設時から明治初期に建築された茶屋
様式の町家が多く残り、国の重要伝統的建造物群保存地区に選定されている。金沢のグ
ルメやスイーツ店、お土産店が並びます。金箔や九谷焼など、伝統工芸や文化を体験でき
る店がある。

金沢市東山1-19-1 　TEL：076-251-4300
営業時間：9：30～17：00（入館は16：30迄）
休館日：火曜日定休（休日の場合はその直後の平日）、
　　　  年末年始（12月29日～1月3日）、展示替期間 
https://www.kanazawa-museum.jp/shusei/

徳田秋聲記念館
金沢市出身の小説家・徳田秋聲の作品や業績を紹介する記念
館。金沢市が2005年に開設し、秋聲の生誕地である金沢市横
山町に近く、浅野川に架かる梅ノ橋のたもとにある。1階は秋聲
の書斎を再現し、文机・飾り棚・眼鏡・パイプ等の遺品を展示し
ているほか、和紙人形で秋聲の作品と生涯をたどるシアターも
ある。2階は初版本や自筆原稿を展示している。サロンから眺め
る浅野川は絶景だ。

〈 Map 

主計町
主計町は、ひがし茶屋街、にし茶屋街と並ぶ金沢三茶屋街の
ひとつ。小さくまとまった町で、細い路地に沿って密集して茶屋
建築が建てられている。昔ながらの風情ある料理屋や茶屋が
立ち並び、夕暮れ時になると芸妓が奏でる三味線と太鼓の音
が聞こえてくる。浅野川沿いに細い路地と千本格子が続くエリ
アとして、国の重要伝統的建造物群保存地区に選ばれている。

卯辰山山麓寺院群
金沢城の北東に位置する約50の寺院群。金沢三寺院群
のひとつで、伝統工芸の祖やゆかりの人々の墓がある。
入り組んだ山麓にあり、坂道や長い階段、迷路のような
小路などが続き、四季折々の散策が楽しめる。また、芭蕉
の句碑をはじめ、初代中村歌右衛門の碑や宮崎友禅斎
など金沢の歴史・文化に足跡を残した人物の墓碑も多く、
文学散歩・史跡巡りにも適している。が

あ
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
笑
顔
の
カ
ッ
プ

ル
を
見
る
だ
け
で
幸
せ
な
気
分
に
な
り
ま
す
。

少
し
歩
け
ば
卯
辰
山
の
ふ
も
と

緑
に
覆
わ
れ
た
寺
院
群

　

宇
多
須
神
社
か
ら
少
し
北
へ
向
か
う
と
国

の
重
要
伝
統
的
建
造
物
群
保
存
地
区
に
選
定

さ
れ
て
い
る
「
卯
辰
山
山
麓
寺
院
群
」
エ
リ

ア
に
着
き
ま
す
。
約
50
の
寺
社
が
散
在
す
る

一
帯
は
、
寺
院
と
寺
院
の
間
の
緩
や
か
な
ア

ッ
プ
ダ
ウ
ン
が
あ
る
小
路
と
相
ま
っ
て
独
特

の
雰
囲
気
が
漂
っ
て
い
ま
す
。『
心
の
道
』と

呼
ば
れ
る
散
策
路
は
、
芭
蕉
の
句
碑
を
は
じ

め
、
金
沢
の
歴
史
・
文
化
に
関
わ
っ
た
人
の

足
跡
を
め
ぐ
る
文
学
散
歩
が
で
き
ま
す
。

『
心
の
道
』
は
事
前
に
ル
ー
ト
地
図
を
手
に

入
れ
て
も
な
か
な
か
完
歩
で
き
な
い
と
い
う

ぐ
ら
い
の
難
易
度
の
高
い
ユ
ニ
ー
ク
な
散
策

路
で
す
。
歴
史
や
文
学
が
好
き
な
人
に
は
、

緑
に
覆
わ
れ
た
一
帯
の
神
社
や
寺
院
を
め
ぐ

る
、
ち
ょ
っ
と
迷
路
の
よ
う
な
コ
ー
ス
を
一

度
は
挑
戦
し
て
も
ら
い
た
い
で
す
ね
。

　

散
策
中
に
は
ソ
メ
イ
ヨ
シ
ノ
以
外
の
個
性

的
な
桜
の
花
が
何
本
も
見
つ
か
る
は
ず
で
す
。

迷
路
の
よ
う
な
小
路
で
宝
探
し
の
よ
う
な
花

見
も
楽
し
い
も
の
で
す
。

「
卯
辰
山
山
麓
寺
院
群
」
エ
リ
ア
に
あ
る
歴

史
あ
る
古
刹
に
は
秘
仏
や
秘
宝
が
数
多
く
納

め
ら
れ
て
い
ま
す
。
美
し
く
咲
く
桜
の
花
を

見
な
が
ら
そ
れ
ら
の
寺
院
を
訪
れ
て
み
て
は

ど
う
で
し
ょ
う
か
。
金
沢
の
魅
力
を
再
発
見

で
き
ま
す
よ
、
き
っ
と
。

う　
た　

す
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梅林

霞ヶ池

唐崎松

眺望台

時雨亭

成巽閣

伝統産業工芸館

金城霊澤

金澤神社

明治紀念之標

辰巳用水

山崎山

翠滝

栄螺山

噴水

小立野口
料金所

随身坂
料金所

上坂
料金所

蓮池門
料金所

兼六園 桜見どころマップ

海石塔

徽軫灯籠

寄観亭
桜ヶ岡
料金所

桂坂
料金所

雁橋橋

根上松
花見橋（曲水）

瓢池

鶺鴒島

真弓坂
料金所

真弓坂の桜

花見橋と桜

兼六園菊桜

兼六園熊谷桜

旭桜

桜ヶ丘の桜

楊貴妃桜

江戸町通り
の桜並木

池に映る
逆桜

兼六園・金沢城公園
日中も夕方も夜も美しすぎる花見エリア

無
料
開
園
が
う
れ
し
い

兼
六
園
の
お
花
見

　

日
本
の
桜
名
所
１
０
０
選
に
も
選
ば
れ
て

い
る
兼
六
園
で
は
桜
の
開
花
に
合
わ
せ
て
無

料
で
開
放
し
、
開
園
時
間
も
午
後
９
時
30
分

ま
で
延
長
さ
れ
ま
す
。

　

兼
六
園
で
は
生
き
た
文
化
財
の
美
し
さ
を

日
々
維
持
す
る
た
め
に
専
属
の
庭
師
が
い
ま

す
。
勝
手
な
想
像
で
す
が
、
江
戸
時
代
の
庭

園
管
理
よ
り
も
現
代
の
方
が
優
れ
て
い
る
は

ず
。
科
学
的
な
ア
プ
ロ
ー
チ
に
よ
る
樹
木
の

病
気
予
防
や
治
療
、
天
候
に
対
す
る
備
え
な

ど
に
加
え
て
、
昔
か
ら
の
技
術
を
長
期
間
か

け
て
磨
い
て
き
た
庭
師
た
ち
が
管
理
す
る
、

現
在
の
兼
六
園
こ
そ
が
史
上
最
高
の
兼
六
園

の
は
ず
で
す
。
つ
ま
り
、
今
年
の
桜
は
史
上

最
高
の
桜
に
な
り
ま
す
。
あ
く
ま
で
も
個
人

の
考
え
で
す
が
。

　

兼
六
園
で
は
約
40
種
類
、
４
０
０
本
を
超

え
る
さ
ま
ざ
ま
な
名
桜
が
最
高
の
状
態
で
鑑

賞
で
き
ま
す
。
特
に
菊
桜
が
有
名
で
す
が
、

熊
谷
桜
、
旭
桜
な
ど
の
銘
木
や
、
楊
貴
妃
と

名
付
け
ら
れ
た
美
し
い
桜
も
必
見
で
す
。
ま

た
、
品
種
に
よ
っ
て
開
花
時
期
も
違
う
こ
と

も
あ
り
、
他
の
花
見
ス
ポ
ッ
ト
に
比
べ
て
長

い
期
間
桜
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き
る
の
も
兼

六
園
の
特
徴
で
す
。

　
満
開
の
桜
を
ラ
イ
ト
ア
ッ
プ

夜
の
兼
六
園
は
幻
想
的
な
美
し
さ　

　

無
料
開
園
の
期
間
に
人
気
が
あ
る
の
が
夜

の
ラ
イ
ト
ア
ッ
プ
。
池
に
映
る
桜
の
木
々
は

息
を
の
む
ほ
ど
の
美
し
さ
で
す
。
人
出
も
多

く
、
人
々
が
歩
く
流
れ
に
任
せ
て
ゆ
っ
く
り

と
園
内
を
回
る
こ
と
に
な
り
ま
す
。
途
中
の

茶
店
で
お
い
し
い
お
団
子
を
食
べ
る
の
も
こ

の
時
期
の
楽
し
み
の
ひ
と
つ
で
す
。
宴
会
の

予
約
が
で
き
る
茶
店
も
あ
り
、
庭
園
の
夜
桜

を
楽
し
み
な
が
ら
の
宴
会
も
で
き
ま
す
。

金
沢
で
１
番
有
名
な
桜
の
名
所

金
沢
城
の
お
堀
だ
っ
た
百
間
堀

　

金
沢
城
と
兼
六
園
の
間
は
、
か
つ
て
百
間

堀
の
あ
っ
た
と
こ
ろ
で
す
。
江
戸
時
代
、
防

衛
上
重
要
な
水
堀
で
、
長
さ
約
２
７
０
メ
ー

ト
ル
、
幅
約
68
メ
ー
ト
ル
、
水
深
は
約
２
・

４
メ
ー
ト
ル
。
そ
の
大
き
さ
か
ら
百
間
堀
と

呼
ば
れ
て
い
た
よ
う
で
す
。
成
長
し
た
桜
の

木
に
桜
が
咲
き
誇
る
こ
ろ
、
金
沢
城
公
園
と

兼
六
園
を
結
ぶ
石
川
橋
の
上
か
ら
見
え
る
百

間
堀
は
市
民
や
観
光
客
に
人
気
の
撮
影
ス
ポ

ッ
ト
と
な
っ
て
い
ま
す
。
百
間
堀
に
下
り
て

歩
道
か
ら
石
川
門
を
見
上
げ
る
の
も
お
す
す

め
で
す
。

　

百
間
堀
に
は
も
う
ひ
と
つ
の
楽
し
み
が
あ

り
ま
す
。
百
間
堀
の
縁
の
石
垣
に
さ
ま
ざ
ま

な
刻
印
が
見
つ
か
り
ま
す
の
で
、
ゆ
っ
く
り

歩
い
て
観
察
し
ま
し
ょ
う
。
漢
字
１
文
字
の

刻
印
、
丸
に
囲
ま
れ
た
デ
ザ
イ
ン
的
な
刻
印
、

シ
ン
プ
ル
な
幾
何
学
模
様
の
刻
印
な
ど
、
何

種
類
も
見
つ
け
ら
れ
ま
す
。
金
沢
城
公
園
で

は
現
在
２
０
０
種
類
以
上
が
見
つ
か
っ
て
い

ま
す
が
、
新
し
い
刻
印
が
見
つ
か
る
か
も
し

れ
ま
せ
ん
。

　

桜
の
花
び
ら
が
雪
の
よ
う
に
舞
う
夕
暮
れ

時
の
白
鳥
路
。
花
び
ら
が
じ
ゅ
う
た
ん
の
よ

う
に
覆
わ
れ
た
小
道
を
滑
ら
な
い
よ
う
に
注

意
し
て
歩
く
。
や
が
て
ラ
イ
ト
ア
ッ
プ
が
始

ま
っ
た
兼
六
園
が
見
え
て
く
る
。
ま
た
今
年

も
い
つ
も
の
よ
う
に
美
し
い
夜
桜
見
物
が
始

ま
る
の
で
す
。

05

参考：協同組合兼六園観光協会WEBサイト

ひ
ゃ
っ
け
ん
ぼ
り
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金沢21世紀
美術館

石浦神社

金沢能楽
美術館

石川県立美術館広坂別館
石川県文化財保存修復工房

石川県立美術館
金城霊澤

国立工芸館

北陸放送

しいのき迎賓館

兼六園

石川県立能楽堂

本多の森 北電ホール

石川護國神社

金沢歌劇座

金沢中警察署

金沢ふるさと
偉人館

石川県立
歴史博物館

金沢市立
中村記念美術館

加賀本多博物館

鈴木大拙館

広坂

兼六園坂上

出羽町

本多町

国立工芸館　外観／写真　太田拓実

工芸とであう　2D 鑑賞システム／写真　太田拓実

石川県立歴史博物館
兼六園の近くにあり、豊富な実物資料に加え、模型や映
像による展示で、原始から近代までの石川県の歴史と、
現代まで続く祭りを紹介している博物館。建物は、明治
42年から大正3年にかけて旧陸軍兵器庫として建てられ
たもので、90メートルにも及ぶ長大な赤レンガ倉庫が3
棟並んで立つ景観は国内でも珍しく、国の重要文化財に
指定されている。年に3回程度、特別展も開催している。

金城霊澤 きんじょうれいたく
兼六園の横にある金澤神社のそばにある泉。その昔、芋
掘藤五郎という男がこの湧き水でイモを洗ったところ、た
くさんの砂金が出てきたという伝説が残る。そこから「金
洗いの沢」と呼ばれるようになり、「金沢」という地名の由
来となった場所と伝えられている。現在では、金運のパ
ワースポットとして金沢市民や観光客が多く訪れている。

石川県立美術館
加賀藩主前田家伝来の宝物や、石川県にゆかりの
ある作家の作品をテーマごとに展示する美術館。
古九谷の名品や、石川県の作家を中心とした日本
画、洋画、彫刻、工芸などを幅広く鑑賞できる。特に
野々村仁清作の国宝「色絵雉香炉（いろえきじこう
ろ）」は必見だ。館内にはカフェやショップもあり、
ゆったりとアートを楽しめる。

国立工芸館
近現代工芸・デザイン専門の美術館。特定のテーマ
に基づいた所蔵作品展や企画展を開催するほか、
漆芸家・松田権六の工房の移築・復元展示やデジタ
ル鑑賞システム、専門図書を揃えたアートライブラ
リ、オリジナルグッズも充実したミュージアムショッ
プを設置。明治期の旧陸軍施設を活用した建物も
見どころの一つ。 

石川県金沢市出羽町3-1　TEL：076-262-3236 
開館時間：9：00～17：00（入館は16：30まで） 
休館日：年末年始、資料の展示替え期間 
https://ishikawa-rekihaku.jp/

金沢市出羽町2-1 　TEL：076-231-7580 
開館時間：9：30～18：00（入館は17：30まで）　1月4日（土）から3月20日（木・祝）までの冬期の間は、
　　　　　展示室のご利用は17：30まで（入館は17：00まで）となります。
休館日：展示替え期間中と年末年始（12/29～1/3） 
https://www.ishibi.pref.ishikawa.jp/

金沢市出羽町3-2  TEL：050-5541-8600 （ハローダイヤル）
開館時間：9：30～17：30（入館は17：00まで）
休館日：月曜日（祝日の場合は開館、翌日休み）、展示替期間、年末年始
https://www.momat.go.jp/craft-museum

Map 〉 

〈 Map 

Map 〉 

写真提供：石川県立歴史博物館

パワースポットとしても人気。
金沢の地名の由来となった伝説の湧き水

広い視点で「工芸」「デザイン」の
魅力的な世界を発信する美術館

レンガ造りの美しい歴史的建造物で
石川の歴史や文化に触れられる博物館

古美術から現代まで
石川を代表する美術・工芸品を展示

兼六園・金沢城公園
お花見寄り道スポット

Map 〉 

美しい景色を見たあとは本多の森で
歴史・芸術・文化を堪能してください。
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…… 金沢スタイルの出版物

金沢のお菓子
日本人とニュージーランド人の
2人のクリエイターが選んだ11
種類のお菓子。日英対訳では
なく、それぞれの感想を日本
語と英語で紹介するユニーク
なガイド本です。味だけではな
く、目でも楽しめる金沢のお菓
子。お菓子好きへのお土産選
びにぴったりの一冊です。

Walking 
around Kanazawa
with Jennifer
金沢の魅力的なスポットを
ニュージーランド人の視点で切
り取ったビジュアルブックで
す。訪日観光客向けに英日対
訳で、金沢駅からスタートする
散策コースに沿って紹介。金
沢の歴史や文化を見て、触れ
て、金沢ファンになってもらう
ために作った美しい本です。

いしかわけんの
いろいろ珍味
石川県にはユニークな味の食
品が数多くあります。ご飯の
お供や酒のおつまみ、さらに
はお土産にも使える“珍味“。
味にうるさいクリエーターが、
膨大な商品の中から選びに選
んだ逸品を紹介した決定版ガ
イド本です。製造元や購入先
などの情報も掲載しています。

金沢あんこ
春のうららかな日に街遊びを
楽しむ「金沢あんこ」の最新リ
スト。和洋菓子、焼き菓子、パ
ン、たい焼きをはじめとした知
る人ぞ知る名品･注目品を厳
選。和菓子の街・金沢ならで
はのオールド･ニューな“あん
こワールド”にようこそ。
近江町市場で開催されたあん
こイベントに合わせて制作さ
れた別冊。

雑誌｢Kanazawa Style｣ 創刊準備号
［主な内容］
コラム

金沢No.1を探せ！
編集部が独断で選んだイチオシ3選
　
巻頭特集

金沢のお菓子
風土や季節の移り変わりを感じさせる美しいデザインと
繊細な味わい
　
総力特集

金沢で美しく暮らす
金沢の文化や自然、食事、アートなどを楽しみながら、
充実した生活を送れる街にあなたも住みませんか？

浅野川界隈 ＆ Pick Up ❶ 縁煌 enishira
広坂エリア ＆ Pick Up ❷ 兼六園
武蔵界隈 ＆ Pick Up ❸ 近江町市場
大野・金石エリア ＆ Pick Up ❹ ヤマト・糀パーク
　
特集
日常使いにもお土産にも
石川の絶品珍味［魚介編］
魚介類を加工した、ごはんにもお酒にも合う珍味の数々をご紹介

雑誌｢Kanazawa Style｣ 創刊号
［主な内容］
連載 金沢から世界へ ❶
seccaが考える工芸とデジタルの未来
金沢を拠点に最先端のテクノロジーと伝統技術を掛け合わせ
、社会に新しい価値を提案する集団。
　
巻頭特集

金沢あんこ
和菓子の街・金沢ならではのオールド･ニューな
“あんこワールド”にようこそ。
　
特集②

金沢の五色生菓子
街に息づく縁起菓子。金沢和菓子のルーツのひとつである、
五色生菓子に注目。
　
特集③

金沢大散歩
ぐるっと1周、12kmの大散歩。“大人の遠足”気分で
ゆっくりと楽しめるコースを巡ります。
　
特集④
［金沢のとなり］発酵と祈りの街 鶴来
白山の恵みを受け、独自の文化を育む街。レトロで
新しい魅力に満ちた鶴来の今を紹介。
　連載 石川の達人図鑑 ❶
カレー シエスタ
1991年の開店以来、ファンは増え続け、遠方から訪れる客もいるカ
レーの名店。

雑誌｢Kanazawa Style｣ 創刊2号
［主な内容］

味の違いが際立つ幸せの食べ比べ
❶加登長総本店「明太子かき玉うどん」 × レストラン自由軒「ハーフ＆ハーフ」
❷たい焼き工房 土九「金沢たい焼き」 × Choco Tea「クロワッサンたい焼き」
❸サリュ アンシャンテ「あずきフレンチ」 × HORITAPAN「あんパン」
❹味の近岡屋「巻ぶり」 × 荒忠商店「さばへしこ」
❺発酵食美人食堂®「ヤマト味噌汁定食」 × 大野湊食堂「大野醤油ラーメン」
❻ターバンカレー「元祖金沢カレー」 × シエスタ「定番カレー＆季節のカレー」
❼御菓子処 美福「福おはぎ」 × 越山甘清堂「発酵あん豆おはぎ」
　 
まさに僥倖。組み合わせ新発見
❽ウイスキー ＋ 落雁 諸江屋「うたたね」
❾コーヒー ＋ 柴舟小出「山野草」
10ビール ＋ 天狗ハム「能登牛ビーフジャーキー」
11紅茶 ＋ キャラバンサライ「金澤ロワイヤル」
12ジン ＋ 甘納豆かわむら「能登大納言」　 

美味の法則。見た目重視が正解
13和をうたうショコラ UNFINI「生チョコ あんショコラ」
14清水甘味堂「かぼちゃまんじゅう」
15ASIAGOHAN to OHAGI ZEN「おはぎ」
16金沢うら田「加賀八幡起上もなか」
17石川屋本舗「芋いっぽんどら焼き」　 

不思議な引力。美味と食感の妙
18Punini 金沢本店「プニーニ」
19御菓子司 北濱「洲浜」
20加賀麩 不室屋「生麩まんじゅう」

雑誌｢Kanazawa Style｣｢Kanazawa Style｣ 別冊
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　『Clubism（クラビズム）』という雑誌を知っていますか？ 『金澤』という雑誌

を覚えていますか？ 地方都市の金沢で、天才編集者がつくり出した宝石の

ような２つの地方誌がありました。

　私は幸運にも出版社代表のＨ氏と知り合い、彼が考え抜いた創刊号の

企画シートをもとに、タイトルロゴや誌面イメージ、発売プロモーション用の

広告や印刷物などのデザイン全般を担当させてもらいました。

　「日本一の雑誌デザインを考えてもらえない？」と依頼された『Clubism』

の創刊号と創刊２号、２冊のデザインは、私にとって最も印象に残っている

仕事ですし、『金澤』も地方で発行する雑誌としては、ビジネスとして成り立

たないのではと不安を持ちながらも、覚悟を持って引き受けた仕事でした。

　突然のコロナ禍により石川県から２つの雑誌が消え、私の心にぽっかりと

穴が開きました。雑誌『金澤』の復刊を目指して、タイトルの使用許可を関連

事務所に打診したのですが、我が社には使用権利を渡せないと（やさしく）

言われました。相当額の金額や条件を提示したつもりだったのですが……

　どれだけ待っていても『金澤』は復刊しないと分かったとき、心の穴を埋め

るために『Kanazawa Style（金沢スタイル）』と名前を変えて出版することを

決心しました。

　「紹介する件数は少なくても、編集者がほんとうに紹介したい情報だけを

載せる雑誌にしたい」と『金澤』を創刊するときに話していたＨ氏の意志を

『Kanazawa Style』が引き継いでいければと考えています。彼のような天才

ではありませんが……。

「Kanazawa Style」編集人　西口 敏広

心の穴を埋めるために
自費で雑誌を出版しました。

※この文章は２０２４年発行の創刊号に載せた文章です。雑誌リニューアルにあたり、再度掲載しました。
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雑誌 金沢スタイル 第3号　2025年2月10日 第1刷発行
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発行元

金沢スタイル合同会社

　編集室

　〒921-8034

　石川県金沢市泉野町4-13-38　ワークス 2F

　Tel: 076-243-0780

　

　撮影スタジオ

　〒921-8036

　石川県金沢市弥生1-70　WORKSビル 2F

　Tel: 076-205-9080

株式会社 田井屋
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Tel: 076-241-2111

株式会社ワークス

〒921-8034

石川県金沢市泉野町4-13-38

Tel: 076-243-0780

魅力いっぱい「せせらぎ通り」
和食店から洋食店、カフェ、スイーツ店、雑貨店、銭
湯。狭いエリアに魅力的なお店がいっぱいの通りで
ある。古くから続く用水が流れ、クルマの通りが少な
くなった夜に歩くと川のせせらぎが聞こえてくる。この
場所を訪れるたびに「ここに住んでみたいなぁ」と思う
すてきな通り。繁華街に向かって1本上った細い通り
にも大人の隠れ家的な店がいくつもあるのも魅力だ。

編集者の
お気に入りの場所

❸

「金沢スタイル」第4号予告
2025年
8月発行
（予定）

一冊丸ごと大特集

もっと、もっと好きになる

金沢30物語
食にまつわる情報を中心にショップ、アート、工芸、住宅、街など

金沢の魅力を30個集めて、どーんと紹介します。

◎内容は一部変更になる場合があります。　◎一部地域によって発売日が異なります。
A4判／オールカラー／180ページ（予定）／定価 1,100円（本体価格1,000円）

連載

金沢から世界へ
連載コラム

金沢No.1を探せ
圧倒的な才能を持つクリエイターたちは、伝統と
革新の街で力を蓄え、やがては世界を目指します。
そんな彼らが挑戦している姿をリアルにリポート。

人にはどうしても教えてあげたいモノや場所があ
ります。感度の高い金沢のクリエイターたちが自
信を持ってお薦めする独断的なベストワンを紹介。
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」
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く
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満
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未
来
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頭
特
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に
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が
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い
人
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シ
ョ
コ
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う
こ
そ




